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Liebe Kundin, lieber Kunde !

Sie haben sich fiir den Kauf eines qualitativ hochwertigen Produkts
der Marke ADE entschieden, das intelligente Funktionen mit einem
aulBergewohnlichen Design vereint. Die langjahrige Erfahrung der
Marke ADE stellt einen technisch hohen Standard und bewahrte
Qualitat sicher - fir mehr Frische in lhrer Kiiche.

Wir wiinschen lhnen damit viel Freude und Genuss!

Ihr ADE Team

Allgemeines

Uber diese Anleitung

Diese Bedienungsanleitung beschreibt den sicheren Umgang und die
@ Pflege des Artikels. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf, falls Sie
spater etwas nachlesen mdchten. Wenn Sie den Artikel an jemand anderen

weitergeben, geben Sie auch diese Anleitung mit.
Die Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann zu Verletzungen
oder Schaden am Artikel fiihren.

Zeichenerkldarung

Dieses Symbol in Verbindung mit dem Wort GEFAHR warnt vor schweren
Verletzungen.

Dieses Symbol in Verbindung mit dem Wort WARNUNG warnt vor
Verletzungen mittleren und leichten Grades.

Dieses Symbol in Verbindung mit dem Wort HINWEIS warnt vor
Sachschaden.

Dieses Symbol kennzeichnet zusétzliche Informationen und allgemeine
Hinweise.

IM_Web_KG2138-2138-2138-3_202401_V6
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= 2-in-1 Waffeleisen mit vier Backplatten:

- 2x Platten fur Sandwiches oder Eier

- 2xPlatten fiir Waffeln
Bedienungsanleitung

@ Die Platten sind mit einer Teflonbeschichtung versehen.
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Sicherheit

Dieser Artikel kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des
sicheren Gebrauchs des Artikels unterwiesen wurden und die daraus resultieren-
den Gefahren verstehen.

Das Gerat und sein Netzkabel sind von Kindern jiinger als 8 Jahren fernzuhalten.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht von Kindern vorgenommen wer-
den, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

= Halten Sie Folien und Verpackungsmaterial von Kindern fern. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr. Achten Sie auch darauf, dass der Verpackungsbeutel nicht iber den
Kopf gestilpt wird.
Wenn das Netzkabel dieses Gerdtes beschadigt wird, muss es durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder Kundenservice ersetzt werden, um Gefdhrdungen
zu vermeiden.

Gefahr durch Elektrizitat

Tauchen Sie weder das Waffeleisen noch Netzkabel oder Netzstecker in Wasser
oder andere Flissigkeiten.

Platzieren Sie das Waffeleisen so, dass keine Flussigkeiten auf die Geratesteckver-
bindung tberlaufen kénnen.

= Bedienen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.
Betreiben Sie das Gerat nicht im Freien.
SchlieBen Sie das Gerdt an eine ordnungsgemal installierte Steckdose mit Schutz-
kontakten an, deren Spannung den,Technischen Daten” entspricht.
Achten Sie darauf, dass die Steckdose gut zuganglich ist, damit Sie im Bedarfsfall
schnell den Netzstecker ziehen konnen.
Benutzen Sie das Gerat nicht:
- wenn das Gerat selbst oder Teile beschadigt sind,
- wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,
- wenn das Gerédt heruntergefallen ist.

Ziehen Sie das Netzkabel vor jedem Gebrauch soweit wie erforderlich aus dem
Kabelfach heraus. Achten Sie dabei darauf, dass das Netzkabel nicht durch scharfe
Kanten oder heifle Gegenstande beschadigt wird.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose:

- wenn Sie das Gerét nicht benutzen,

- nach jedem Gebrauch,

- bevor Sie das Gerat reinigen oder wegstellen,
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- wenn wahrend des Betriebs offensichtlich eine Stérung auftritt,

- bei Gewitter.

- Ziehen Sie dabei immer am Stecker, nicht am Kabel.

Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat oder am Netzkabel vor. Lassen
Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt durchfiihren, da nicht fachgerecht
reparierte Gerate den Benutzer gefdahrden.

= Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

Gefahr von Verbrennungen/Verbriihungen und Brand

Lassen Sie das Waffeleisen nicht unbeaufsichtigt wenn es sich aufheizt oder noch
abkuhlt oder wahrend des Betriebs.

Beriihren Sie die heil3en Teile des Waffeleisens wahrend des Betriebs nicht mit
bloBen Fingern. Benutzen Sie geeignete Kochhandschuhe oder Topflappen zum
Anfassen. Fassen Sie das Gerat nur an den vorgesehenen Griffen an. Beachten Sie,
dass das Gerat auch nach dem Abschalten noch einige Zeit heils ist. Weisen Sie
auch andere Benutzer auf die Gefahren hin.

Beim Braten von Eiern besteht Verbrennungs- bzw. Verbriihungsgefahr durch
heiBBe Spritzer. Bedecken Sie blof3e Hautstellen und ziehen Sie entsprechend
geeignete Kiichen-Arbeitshandschuhe an.

Beim Offnen und SchlieBen des Gehiusedeckels und beim Gebrauch kann hei3er
Dampf austreten. Schiitzen Sie sich vor dem heiRen Dampf.

Sorgen Sie fiir einen ausreichenden Sicherheitsabstand zu allen leicht brennbaren
Gegenstanden, z. B. Gardinen und Vorhange.

Lassen Sie das Waffeleisen immer abkiihlen, bevor Sie es transportieren, reinigen
oder verstauen.

VORSICHT vor Sachschaden
= Stellen Sie das Waffeleisen auf einen stabilen, ebenen und hitzebestandigen

Untergrund. Achten Sie dabei auf einen ausreichend gro3en Abstand zu starken
Warmequellen wie Heizplatten, Heizungsrohren u. a.
Beim Zubereiten von Speisen kann es immer zu Lebensmittelspritzern kommen.
Achten Sie darauf, dass der Untergrund pflegeleicht und gut abwischbar ist. Legen
Sie ggf. eine geeignete Unterlage unter das Gerat.
Stellen Sie das Waffeleisen so auf, dass die beim Gebrauch auftretende Warme
rundum gut abziehen kann.
Stellen Sie das Waffeleisen nicht unter einen Hangeschrank oder in eine Ecke, da
Backwaren brennen kénnen. Halten Sie auch Abstand zu leicht brennbaren Mate-
rialien wie z. B. Vorhdngen oder Tischdecken.
Bringen Sie das Netzkabel nicht mit heillen Teilen in Berlihrung.

* Tauchen Sie das Waffeleisen zum Reinigen niemals in Wasser und verwenden Sie
zur Reinigung keinen Dampfreiniger. Das Gerat kann sonst beschadigt werden.
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Reinigen Sie das Waffeleisen nicht in der Geschirrspiilmaschine. Sie wiirden es
dadurch zerstoren.

Verwenden Sie den das Waffeleisen nicht mehr, wenn es heruntergefallen ist oder
wenn es Risse oder Spriinge hat oder sich verformt hat.

= An der Unterseite des Waffeleisens befinden sich GeratefliBe. Da die Mobel- bzw.
Bodenoberflaichen aus den verschiedensten Materialien bestehen und mit den
unterschiedlichsten Pflegemitteln behandelt werden, kann es nicht vollig aus-
geschlossen werden, dass manche dieser Stoffe Bestandteile enthalten, die die
GeratefuBe angreifen und aufweichen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste Unterlage
unter das Gerat.

Reinigen Sie das Waffeleisen nicht mit harten, kratzenden oder scheuernden Reini-
gungsmittel, Stahlwolle o. &. Dies wiirde die Teflonbeschichtung beschédigen.

Bestimmungsgemafler Gebrauch

Dieses 2-in-1 Waffeleisen mit Sandwichmaker (= Waffeleisen) dient zum Zubereiten von
Waffeln, zum Toasten von Sandwiches und zum Braten von Eiern.

Fir jeden Verwendungszweck mussen die dafiir vorgesehenen Platten verwendet
werden.

Das Waffeleisen ist ausschlief3lich fiir den Privatgebrauch in geschlossenen Raumen
bestimmt und nicht flir den gewerblichen Bereich geeignet. Verwenden Sie das Waffel-
eisen nur wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben. Jede andere Verwendung
gilt als nicht bestimmungsgemal und kann zu Sachschdden oder sogar zu Personen-
schaden fuhren. Der Hersteller oder Handler Gbernimmt keine Haftung fiir Schaden,
die durch nicht bestimmungsgemaRen oder falschen Gebrauch entstanden sind.

6 2-in-1 Waffeleisen mit Sandwichmaker



Auf einen Blick

fADE

1 Kontrollleuchte
Verschlussclip

Oberer Platteneinsatz
Unterer Platteneinsatz
Kabelaufwicklung
Griff

A U A W N

Inbetriebnahme

Auspacken und priifen

1. Nehmen Sie das Waffeleisen aus der Verpackung und entfernen Sie sorgfaltig samt-
liches Verpackungsmaterial.

2. Priifen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist.

3. Kontrollieren Sie, ob das Waffeleisen oder die Einzelteile Schaden aufweisen. Ist dies
der Fall, benutzen Sie das Waffeleisen nicht. Wenden Sie sich in diesem Fall an den
Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben.

4. Reinigen Sie alle Teile vor dem ersten Gebrauch, wie im Kapitel ,Reinigen”
beschrieben.
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Reinigen und Aufheizen

WARNUNG vor Verbrennung
- Beruhren Sie nicht die hei3en Teile des Sandwichmakers.

Beim ersten Gebrauch kann es zu einer leichten Geruchs- und Rauchent-
wicklung kommen. Das ist unbedenklich. Sorgen Sie fiir ausreichende Be-
liftung, z. B. Uber ein gedffnetes Fenster.

Vor dem ersten Gebrauch sollten Sie das Waffeleisen zundchst reinigen, um Staub so-
wie mogliche Verpackungs- und Produktionsriickstande zu entfernen.

Danach heizen Sie das Waffeleisen ohne Lebensmittel auf und reinigen es nach dem
Abkiihlen erneut.

1. Reinigen Sie das Gerét, wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

2. Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab.

3. Stellen Sie das Waffeleisen auf eine ebene, hitzeunempfindliche Oberflache.
4

. Stecken Sie den Netzstecker in eine ordnungsgemaR installierte Steckdose und las-
sen Sie den Sandwichmaker ca. 10 Minuten aufheizen.

. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

. Lassen Sie das Waffeleisen vollstandig abkihlen. Danach reinigen Sie das Gerét
nochmals, wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Das Waffeleisen ist jetzt einsatzbereit.

[0, |

Gebrauch

Platten entfernen/einsetzen

Jede Platte wird von einer Verschlussraste
im Gerat fixiert.

1. Schieben Sie die Verschlussraste nach

6

\e % o] | oben, um die Fixierung zu |6sen.
[
/[

e ofSoe o m 2. Klappen Sie die Platte vom Gerat weg
\

I

und ziehen Sie es aus der Halterung.

'\% 3. Wiederholen Sie den Vorgang fur die
\ zweite Platte.
xk

Das Einsetzen der Platten erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Achten Sie darauf, das die Verschlussrasten jeweils hor- und spiirbar einrasten.

Betreiben Sie das Gerat nie ohne die fiir den entsprechenden Zweck vorgesehe-
nen Platten.
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Gerat vorbereiten

GEFAHR von Verbrennungen/Verbriihungen und Brand
- Beriihren Sie nicht die heif3en Teile des Gerats. Seien Sie besonders
vorsichtig, wenn Sie den hei3en Gehdusedeckel aufklappen und das

Gerat geoffnet ist.
- Lassen Sie das Waffeleisen nicht unbeaufsichtigt, wenn es sich auf-
heizt oder noch abkuhlt oder wahrend des Betriebs.

aus und es sind klickende Gerausche zu héren. Das ist normal und zeigt an,

@ Wahrend des Gebrauchs geht die Kontrollleuchte immer wieder an und
dass sich das Gerat immer wieder automatisch aufheizt.

1. Setzen Sie die fiir den jeweiligen Zweck vorhergesehenen Platten ein, siehe ,Platten
entfernen/einsetzen”.
2. Schlief3en Sie das Gerat.

\I
\“‘V

Sandwichplatten
Platten zum Braten von Eiern
3. Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab und stecken Sie den Netzstecker in eine
Steckdose.
Die Kontrollleuchte leuchtet orange; das Gerat heizt jetzt auf.

Waffelplatten

Nach ca. 3 Minuten erlischt die Kontrollleuchte und Sie konnen das Gerat benutzen.

2-in-1 Waffeleisen mit Sandwichmaker
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Sandwiches zubereiten

Verwenden Sie mdglichst normale Toastbrotscheiben oder Sandwich-
Toastbrot, da dieses Brot gut in die Plattenform passt.

1. Machen Sie das Gerat betriebsbereit, siehe ,Gerat vorbereiten”,

2. Belegen Sie eine Toastscheibe mit den gewlinschten Zutaten (z. B. Kase, Schinken,
Gurken, Ketchup, Zwiebeln etc.) und legen Sie dann die zweite Scheibe auf die
erste.

3. Legen Sie das fertige Sandwich ein.
- Legen Sie das Sandwich mdglichst passgenau in die Plattenform ein.

- Machen Sie das Sandwich nicht zu dick. Das Gerdt muss sich ohne zu grof3en
Kraftaufwand schlieen lassen.

4, SchlieBen Sie das Gerat und driicken Sie die beiden Teile des Griffes fiir einen
Moment zusammen.

5. Schlie3en Sie den Verschlussclip.
Nach 3-4 Minuten ist das Sandwich fertig.

GEFAHR von Verbrennungen
- Das Sandwich und der Belag konnen sehr heily werden. Seien Sie vor-

sichtig beim Verzehr.

6. Entnehmen Sie das Sandwich, wenn es den gewiinschten Braunungsgrad erreicht
hat. Verwenden Sie hierzu einen hitzebestdndigen Holz- oder Kunststoffpfannen-
wender. Ansonsten schlieBen Sie das Gerat nochmal, um das Sandwich weiter zu
braunen.

7. Wenn Sie noch weitere Sandwiches toasten mdchten, legen Sie das nachste Sand-
wich ein und gehen vor, wie beschrieben.

Eier zubereiten

Hierbei werden die gleichen Platten verwendet wie bei der Zubereitung von
Sandwiches.

1. Machen Sie das Gerat betriebsbereit, siehe ,Gerat vorbereiten”.

2. Fetten Sie die Platten mit Hilfe eines Pinsels diinn mit etwas Speisedl oder Marga-
rine ein.

3. Schlagen Sie das Ei auf und geben Sie es auf die Platte.

4, SchlieBen Sie das Gerat und drlicken Sie die beiden Teile des Griffes fur einen
Moment zusammen.

5. SchlieBen Sie den Verschlussclip.

Abhangig vom Lebensmittel und dem personlichen Geschmack ist das Lebens-
mittel nach einigen Minuten fertig. Falls erforderlich, verlangern Sie nochmals die
Zubereitungszeit.
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Waffeln zubereiten
1. Machen Sie das Gerat betriebsbereit, siehe ,Gerat vorbereiten”.

2. Bereiten Sie den Waffelteig zu. Ein erstes Grundrezept finden Sie weiter hinten in
dieser Anleitung.

3. Fetten Sie die Platten mit Hilfe eines Pinsels diinn mit etwas Speisedl oder Marga-
rine ein.

4. Geben Sie mit einer Kelle den Waffelteig mittig auf die untere Platte.
Der Teig sollte den Rand nicht beriihren, da der Teig beim Schlieen des Gerates
aus dem Spalt zwischen den Backplatten herausgedriickt werden kann.

5. Schlieen Sie das Gerat und drticken Sie die beiden Teile des Griffes fir einen
Moment zusammen.

6. Schlie3en Sie den Verschlussclip.
Nach 5-6 Minuten ist die Waffel fertig.

7. Entnehmen Sie die Waffel, wenn sie den gewiinschten Braunungsgrad erreicht hat.
Verwenden Sie hierzu einen hitzebestandigen Holz- oder Kunststoffpfannenwen-
der. Ansonsten schlief3en Sie das Gerat nochmal, um die Waffel weiter zu braunen.

8. Nachdem Sie die Waffel entnommen haben, kdnnen Sie sofort die nachste Waffel
backen.

Malen werden Sie festgestellt haben, wie lange das Gerat bendtigt,

@ « Das Backen von Waffeln ist auch etwas Ubungssache. Nach wenigen
um den gewtinschten Braunungsgrad zu erzielen.

Der Braunungsgrad ist auch immer von Art und Beschaffenheit des
Teigs abhangig.

Nach dem Gebrauch
1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
2. Lassen das geoffnete Gerédt vollstandig abkihlen.
3. Reinigen Sie das Geraét.

2-in-1 Waffeleisen mit Sandwichmaker 11
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Reinigen

GEFAHR von Verbrennung
- Lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie es reinigen oder verstauen.

A HINWEIS vor Sachschaden

- Verwenden Sie zum Reinigen keine aggressiven chemischen
Reinigungsmittel, Scheuermittel, harte Schwamme o. a.

- Das Gerat darf nicht im Geschirrspller gereinigt oder in Flissigkeiten
getaucht werden.

Gehause

- Wischen Sie das Gehduse bei Bedarf mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab.
Reiben Sie es danach griindlich trocken.

Platten

1. Entnehmen Sie die verwendeten Platten.

2. Reinigen Sie die Platten grindlich in heiem Geschirrspiilwasser.
Die Platten diirfen nicht im Geschirrspiiler gereinigt werden.

3. Reiben Sie die Platten anschlieBend griindlich trocken. Setzen Sie die Platten nur
dann wieder ein, wenn diese vollstéandig trocken sind.

Aufbewahren
1. Klappen Sie den das abgekiihlte und gereinigte Gerdt zusammen.
2. Wickeln Sie Netzkabel um die Kabelaufwicklung.

3. Lagern Sie das Gerat an einem trockenen, frostfreien und fiir Kinder unerreichbaren
Ort. Dabei kdnnen Sie Gerat aufrecht stehend aufbewahren, um Platz zu sparen.

Grundrezept Waffelteig fiir siiBe Waffeln

Zutaten Zubereitung
= 250 Gramm Mehl 1. Bis auf die Butter/Margarine alle Zuta-
125 Gramm Butter oder Margarine ten mit einem Handmixer zu einem

Teig verarbeiten.

2. Zum Schluss die weiche Butter/Mar-
garine dazugeben und gut verriihren.

3. Waffeln so backen, wie in dieser
* 100 Gramm Zucker Anleitung beschrieben.

0,2 Liter Milch

3 Eier
1 Teeloffel Backpulver
1 Packchen Vanillinzucker
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Storung / Abhilfe

Storung Mogliche Ursache

Keine Funktion. = Prifen Sie, ob der Stecker eingesteckt ist.
Wahrend des Gebrauchs geht die = Das Gerat heizt immer wieder automatisch
orange Kontrollleuchte aus und auf, um eine konstante Temperatur zu hal-
wieder an. Es sind auBerdem kli- ten. Kein Fehler.

ckende Gerdusche zu horen.

yosinaQg

Technische Daten

Modell: 2-in-1 Waffeleisen mit Sandwichmaker
KG 2138-1 (weil3), KG 2138-2 (rot),
KG 2138-3 (schwarz)

Stromversorgung: 220-240 V~, 50/60 Hz
Leistung: 600 W

Schutzklasse: I

Gewicht: ca. 1,6 kg
Abmessungen: ca. 138 x 222 x92 mm
Inverkehrbringer (keine GRENDS GmbH
Service-Adresse): Stahltwiete 23

22761 Hamburg, Germany

Unsere Produkte werden standig weiterentwickelt und verbessert.
Aus diesem Grund sind Design- und technische Anderungen jederzeit méglich.

Garantie

Die Firma GRENDS GmbH garantiert flr 2 Jahre ab Kaufdatum die kostenfreie
Behebung von Mangeln aufgrund von Material- oder Fabrikationsfehlern durch Repa-
ratur oder Austausch.

Bitte geben Sie den Artikel im Garantiefall mit dem Kaufbeleg (unter Angabe des
Reklamationsgrundes) an lhren Handler zuriick.
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Konformitatserklarung

Hiermit erklart die GRENDS GmbH, dass das 2-in-1 Waffeleisen mit Sandwichmaker
KG 2138-x den Richtlinien 2014/30/EU, 2014/35/EU und 2011/65/EU entspricht.

Die Erklarung verliert ihre Gliltigkeit, falls an dem Gerét eine nicht mit uns abgestimmte
Anderung vorgenommen wurde.

Hamburg, Januar 2024 c €
GRENDS GmbH

Entsorgen

Verpackung entsorgen

) Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und Karton
’.’ zum Altpapier, Folien in die Wertstoff-Sammlung.

Artikel entsorgen
Entsorgen Sie den Artikel entsprechend der Vorschriften, die in lhrem Land gelten.

Dieses Symbol besagt, dass dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat am
Ende seiner Lebensdauer nicht im Hausmiill entsorgt werden darf, son-
dern vom Endnutzer einer getrennten Sammlung zugefiihrt werden
muss. Zur Riickgabe stehen in Ihrer Ndhe kostenfreie Sammelstellen fiir

I Flektroaltgeradte sowie ggf. weitere Annahmestellen fiir die Wiederver-
wendung der Gerédte zur Verfiigung.

Die Adressen kdnnen Sie von lhrer Stadt- bzw. Kommunalverwaltung
erhalten.

Auch Vertreiber von Elektro- und Elektronikgerite (ab 400 m? Verkaufsfliche) sowie
Vertreiber von Lebensmitteln (ab 800 m? Gesamtverkaufsfliche), die regelmiaBig oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgeréte anbieten (z. B. Discounter), sind verpflichtet
unentgeltlich alte Elektro- und Elektronikgerate zurlickzunehmen.

Bei Kauf eines Neugerates muss der Vertreiber auf Verlangen des Endnutzers eine un-
entgeltliche 1:1-Riicknahme eines Altgerdtes durchfiihren. Auch ohne Neuerwerb sind
die o.a. Vertreiber verpflichtet, auf Verlangen des Endnutzers bis zu drei Altgerate (max.
Kantenlange von 25 cm) unentgeltlich zurlickzunehmen. Bei einem Online-Vertrieb
gelten alle Lager- und Versandflachen des Vertreibers als Verkaufsflachen.

Bevor sie alte Elektro- und Elektronikgerate zur Entsorgung zurtickgeben: Loschen
Sie alle personenbezogenen Daten. Entnehmen sie, sofern dies ohne Zerstérung des
Gerdtes moglich ist, die alten Batterien und Akkus. Fiihren sie diese einer separaten
Sammlung zu.

Weitere Informationen zum Elektrogesetz finden Sie auf www.elektrogesetz.de.
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Dear Customer!

You have chosen to purchase a high-quality ADE brand product,
which combines intelligent functions with an exceptional design.
The wealth of experience of the ADE brand ensures a high
technical standard and proven quality for more freshness in your
kitchen.

We wish you much pleasure and enjoyment!
Your ADE Team

General information

About this operating manual

&

This operating manual describes how to operate and maintain your
product safely. Keep this operating manual in a safe place for future
reference. If you pass this product on to someone else, pass on this
operating manual as well.

Failure to observe this operating manual may result in injuries or damage
to your product.

Explanation of symbols

This symbol combined with the word DANGER warns of serious injuries.

This symbol combined with the word WARNING warns of moderate and
mild injuries.

> B

This symbol combined with the word NOTE warns of material damage.

@ This symbol indicates additional information and general notes.
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= 2-in-1 waffle iron with four grill plates:

- 2xsandwich plates
- 2xwaffle plates
= Operating Manual

@ The plates are provided with a Teflon coating.
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Safety

This product may be used by children aged 8 and above, as well as by persons

with reduced physical, sensory, or mental capacities or lacking experience and

knowledge if they are supervised or have been instructed in the safe use of the
product and understand the risks that may arise.

Keep the device and its power cord away from children under

8 years of age.

Cleaning and user maintenance must not be carried out by children, unless they
are 8 years of age or older and are being supervised.

Children must not play with the device.

Keep wrapping and packaging material away from children. There is a choking
hazard. Also pay attention that children do not pull the packaging material over
their heads.

If the power cord of this device is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer or its after-sales or customer service to avoid hazards.

Danger from electricity
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Do not submerge the waffle iron, power cord or power plug in water or other
liquids.

Position the waffle iron so no liquids come into contact with the plug connection
of the device.

Do not operate the device with wet hands.

Do not operate the device outdoors.

Only connect the device to a correctly installed and functioning mains outlet with
a voltage that corresponds to the “Technical data”.

Make sure that the mains outlet is readily accessible so that you can quickly
unplug the power cord, if necessary.

Do not use the device:

- if the device itself or its parts are damaged,

- if the power cord or plug is damaged,

- if the device has fallen down.

Before each use, pull the power cord out of the cable compartment as far as
necessary. Make sure that the power cord is not damaged by sharp edges or hot
objects.

Unplug the power cord from the mains outlet:
- when you are not using the device,

- after each use,

- before cleaning or putting away the device,

2-in-1 waffle iron and sandwich maker



if, during operation, there appears to be interference,
- during a storm.
- To unplug, always grasp the power plug; do not pull on the cable.
Do not modify the device or power cord. Have repairs carried out only by a
specialist workshop as improperly repaired devices endanger the user.

Do not use an extension cable.

Risk of burns, scalds and fire

Do not leave the waffle iron unattended when it is heating up, cooling down or in
use.

Do not touch the hot parts of the waffle iron with bare fingers when in use. Use
suitable oven gloves or cloths when handling the device. Only touch the device
using the handles provided. Please note that the device stays hot for some time
after it has been switched off. Ensure other users are aware of this risk.

When frying eggs, there is a risk of burning or scalding due to hot splashes. Cover
exposed parts of skin and put on appropriate kitchen gloves.

Hot steam may escape when opening and closing the housing cover and during
use. Protect yourself from the hot steam.

Maintain sufficient safety distance from all highly flammable objects such as
curtains and drapes.

Always allow the waffle iron to cool down before moving, cleaning or storing it.

BEWARE of material damage

Put the waffle iron on a stable, level and heat-resistant surface. Maintain sufficient
distance to high temperature heat sources such as hot plates and heating pipes
etc.

Spillages can always occur when preparing food. Ensure that the surface is easy
to maintain and can easily be wiped clean. If necessary, place a suitable underlay
under the device.

Position the waffle iron so that the heat generated during use can easily escape
everywhere.

Do not use the waffle iron under a wall cupboard or in a corner, as your food may
burn when cooking. The device should also be kept away from highly flammable
materials such as curtains or tablecloths.

Avoid contact of the power cord with hot parts.

Never submerge the waffle iron in water or use a steam cleaner for cleaning.
Otherwise damage to the device may occur.

Do not clean the waffle iron in the dishwasher. This would destroy the device.

The waffle iron should no longer be used if it has been dropped, if it has cracks or
splits or if it has been damaged in any way.
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* The feet of the device are located on the underside of the waffle iron. As floor and
furnishing surfaces are made from a wide variety of materials and are treated with
a wide range of care products, it cannot be entirely excluded that these materials
may contain ingredients that may adversely affect and soften the feet of the
device. If necessary, place a non-slip pad underneath the device.

Do not clean the waffle iron with hard, scraping or abrasive cleaning products,
steel wool or similar. This would damage the Teflon coating.

Intended use

This 2-in-1 waffle and sandwich maker (hereinafter - device) is intended for cooking
waffles, toasting sandwiches and frying eggs.

The appropriate plates should be used for each intended purpose.

The waffle iron is intended exclusively for personal use indoors and is not suitable for
commercial use. Only use the waffle iron as described in these operating instructions.
Any other use is considered improper and may result in damage to property or even
personal injury. The manufacturer or dealer assumes no liability for damage caused by
improper or incorrect use.
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Overview

LI |

-_— 1

fADE

Indicator light
Locking clip
Upper plate
Lower plate
Cord winder
Grip

o b W N =

Start-up

Unpacking and checking
1. Take the waffle iron out of the packaging and carefully remove any remaining
packaging material.
2. Check that the delivery is complete.

3. Check whether the waffle iron or any of the individual parts are damaged. If any
parts are damaged, do not use the waffle iron. In this case, contact the dealer where
you bought the device.

4. Before first use, clean all parts as described in chapter “Cleaning”
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Cleaning and heating up

Burns WARNING
- Do not touch the hot surfaces of the sandwich maker.

@ The device may give off a slight odour and smoke during first use. This

is harmless. Ensure there is sufficient ventilation e.g. through an open
window.

Before using the waffle iron for the first time, it is recommended to clean the device to
remove any production or packaging residues.

After cleaning, heat up the waffle iron without cooking anything in it and clean it again
after cooling down.

1.

9]

Clean the device as described in the “Cleaning” section.

2. Fully unwind the power cord.
3.
4. Insert the power plug into a correctly installed mains outlet and let the sandwich

Place the waffle iron on a flat, heat-resistant surface.

maker heat up for approx. 10 minutes.

. Unplug the power cord from the mains outlet.
. Leave the waffle iron to cool completely. After cooling, clean the device again as

described in the “Cleaning” section.

The waffle iron is now ready for use.

Use

Removing/inserting plates

Each plate is secured in place by a locking
catch in the device.

1. Push the locking catch upwards to

release the plate.

2. Open the plate away from the device
and pull it out of the casing.

3. Repeat the procedure for the second
plate.

= The plates should be reinserted in reverse order.
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Make sure that the locking catches lock in to place audibly and visibly.

Always use the appropriate plates for each intended purpose when using the
device.
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Preparing the device

Risk of burns, scalds and fire
- Do not touch the hot surfaces of the device. Pay particular attention
when you open the hot housing cover and when the device is open.

- Do not leave the waffle iron unattended when it is heating up or still

cooling down or during operation.
During use, the indicator light goes on and off repeatedly and clicking

@ noises can be heard. This is normal and indicates that the device is always
heating up automatically.

ysi|bu3

1. Insert the plates provided for your intended purpose, see “Removing/inserting

plates”.
2. Close the device.

V. 4
Vs 4

Qs L
Sandwich plat
anawic .pa e Waffle plates
Plates for frying eggs

3. Unwind the power cord completely and insert the power plug into a mains outlet.

The indicator light turns orange; the device is now heating up.
After approx. 3 minutes the indicator light will go out and the device is ready to use.

Preparing toasted sandwiches

If possible, use normal slices of bread or toasting bread, as this bread is a
good fit for the shape of the plate.

23
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1. Make sure the device is ready for use, see “Preparing the device”.

2. Put the desired ingredients (e.g. cheese, ham, cucumber, ketchup, onions etc.) on
one slice of bread and then place the second slice on top of the first.

3. Put the sandwich in the device.

- Line the sandwich up on the plate as accurately as possible.
- Do not make the sandwich too thick. It must be possible to close the device
without too much effort.

4. Close the device and press the two parts of the handle together briefly.
5. Close the locking clip.
After 3-4 minutes the sandwich is ready.

RISK of burns
- The sandwich and the toppings can get very hot. Be careful when

consuming.

6. Remove the sandwich when it has reached the desired level of browning. Use a
heat-resistant wooden or plastic spatula to do this. Simply close the device again to
brown the sandwich more if needed.

7. If you want to toast more sandwiches, put the next sandwich in and continue as
described previously.

Cooking eggs
The same plates are used for frying eggs as for preparing sandwiches.
1. Make sure the device is ready for use, see “Preparing the device”.
2. Grease the plates lightly with some cooking oil or margarine using a brush.
3. Beat an egg and put it on the plate.
4. Close the device and press the two parts of the handle together briefly.
5. Close the locking clip.

Depending on the foodstuff and personal taste, the food is ready after a few minu-
tes. The preparation time can be extended if necessary.

Preparing waffles
1. Make sure the device is ready for use, see “Preparing the device”.

2. Prepare the waffle batter. You will find a basic recipe further on in this manual to get
started with.

3. Grease the plates lightly with some cooking oil or margarine using a brush.

4. Using a ladle, pour the waffle batter onto the centre of the lower plate.
The batter should not touch the rim as it may run out of the gap between the grill
plates when the device is closed.

5. Close the device and press the two parts of the handle together briefly.
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6. Close the locking clip.
After 5-6 minutes the waffle is ready.

7. Remove the waffle when the desired level of browning has been achieved. Use a
heat-resistant wooden or plastic spatula to do this. Simply close the device again to
brown the waffle more if needed.

8. After you have removed the waffle, you can cook the next one straight away.

= Making waffles takes a bit of practice. After a few attempts, you should
@ know how long the device needs to achieve the desired level of

browning.

In addition, the level of browning always depends on the type and
consistency of the batter.

After use
1. Unplug the power cord from the mains outlet.
2. Leave the device open to cool down completely.
3. Clean the device.

Cleaning

RISK of burns
- Leave the device to cool down before cleaning or storing it.

/A NOTE on material damage

45 - Do not use aggressive chemical cleaning agents, abrasives, hard
sponges, etc. for cleaning.

- The device must not be cleaned in a dishwasher or submerged in
liquids.

Housing
- If necessary, wipe the housing with a slightly damp cloth. Then wipe it to dry
thoroughly.

Plates
1. Remove the used plates.

2. Clean the plates thoroughly in hot dishwater.
The plates are not dishwasher safe.

3. Wipe the plates to dry them completely. Only put the plates back in the device
when they are completely dry.
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Storage

1. Fold up the device once it has cooled down and been cleaned.

2. Wrap the power cord around the cord winder.
3. Keep the device out of reach of children in a dry, frost-free place. The device can be

stored vertically to save space.

Basic recipe for sweet waffles

Ingredients
250 g of flour
125 g of butter or margarine
3 eggs
= 1 tsp of baking powder
1 sachet of vanilla sugar
100 g of sugar
200 ml of milk

Fault/Remedy

Preparation
1. Using a hand mixer, mix all the
ingredients together except the
butter or margarine to make a batter.
2. Add the softened butter/margarine
next and mix well.

3. Cook the waffles as described in these
instructions.

Fault

Possible cause

No function.

Check if the power cord is plugged.

During use, the orange indicator
light turns off and on again. You
may also hear clicking noises
during use.

= The device always heats up automatically
to maintain a constant temperature. No
fault.

Technical data

Model:

Power supply:
Power:
Protection class:
Weight:

Dimensions:
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2-in-1 waffle iron and sandwich maker
KG 2138-1 (white), KG 2138-2 (red),
KG 2138-3 (black)

220-240V~, 50/60 Hz

600 W

I

approx. 1.6 kg

approx. 138 x 222 x 92 mm
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Distributor (no service address):  GRENDS GmbH
Stahltwiete 23
22761 Hamburg, Germany

Our products are constantly being developed and improved. For this reason, design
and technical modifications are possible at any time.

Warranty
GRENDS GmbH warrants for 2 years from the purchase date the cost-free rectification
of defects in material and workmanship through repair or exchange.

In the event of a warranty claim, please return the product with the proof of purchase
(specifying the reason for claim) to your dealer.

Declaration of Conformity

GRENDS GmbH hereby declares that the KG 2138-x 2-in-1 waffle iron and sandwich
maker complies with the EU directives 2014/30/EU, 2014/35/EU and
2011/65/EU.

The declaration will lose its validity if any modification is made to the device without
our consent.

Hamburg, January 2024 c €
GRENDS GmbH

Disposal

Disposing of the packaging

0“ Dispose of the packaging with similar materials. Dispose of cardboard with
'.’ waste paper and of films with recyclable materials.

Disposing of the product
Dispose of the product in accordance with the regulations that apply in your country.

Devices must not be disposed of in normal household waste

At the end of its life, the product must be disposed of in an appropriate

way. In this way, valuable materials contained in the device will be

recycled and the burden on the environment avoided. Bring the old
B device to a collection point for electronic waste or to a recycling depot.

For more information, contact your local waste disposal firm or your
local administrative body.
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iEstimada/o clienta/e!

Se ha decidido por la compra de un producto de gran calidad de
la marca ADE, que auna unas funciones inteligentes con un disefo
extraordinario. La larga experiencia de la marca ADE le asegura
unos elevados estandares técnicos y es garantia de calidad. Para
una cocina mas fresca.

iDeseamos que lo disfrute!

El equipo de ADE

Informacion general

Acerca de estas instrucciones

Este manual de instrucciones describe el manejo seguro y el cuidado del

% articulo. Conserve este manual de instrucciones por si necesita volver a
consultarlo. Si le entrega el articulo a otra persona, acompanelo también de
estas instrucciones.

Si no se tienen en cuenta las recomendaciones de este manual de
instrucciones, pueden producirse lesiones o dafos en el articulo.

Explicacion de simbolos

A Este simbolo unido a la palabra PELIGRO advierte de heridas graves.

Este simbolo unido a la palabra ADVERTENCIA advierte de heridas de grado
medio o leve.

Este simbolo unido a la palabra INDICACION advierte de dafios materiales.

@ Este simbolo significa informacién adicional e indicaciones generales.
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= Gofrera 2 en 1 con cuatro placas:

- 2 placas para sandwiches o huevos

- 2 placas para gofres
Manual de instrucciones

@ Las placas estan provistas de un revestimiento de teflén.
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Seguridad

Este articulo puede ser utilizado por niflos mayores de 8 afos y por personas con
discapacidad fisica, sensorial o mental o con falta de experiencia o conocimientos,
siempre que estén supervisados o se les instruya sobre el uso seguro del articulo y
comprendan los riesgos que pueden producirse.

El equipo y el cable de red deben mantenerse alejados de los nifios menores de 8
anos.

La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no deben ser realizados por
ninos, salvo que sean mayores de 8 aflos y estén supervisados.

Los niflos no deben jugar con el aparato.

Mantenga los plasticos y el material de embalaje fuera del alcance de los nifos.
Peligro de asfixia. Tenga cuidado de que no introduzcan la cabeza en la bolsa del
embalaje.

Para evitar riesgos, cuando el cable de red de este aparato esté dafado, debe ser
reemplazado por el fabricante o su servicio de atencidn al cliente o por personal
cualificado.

Riesgos debidos a la electricidad

30

No sumerja el cable de alimentacién, el enchufe u otra parte de la gofrera en agua
o en cualquier otro liquido.

Coloque la gofrera de tal manera que no se puedan derramar liquidos sobre el
conector del aparato.

No maneje el aparato con las manos mojadas.

No utilice el aparato al aire libre.

Conecte el aparato a una toma de corriente correctamente instalada con
contactos cuyo voltaje coincida con lo indicado en el apartado «Datos técnicos».
Preste atencién a que el enchufe sea accesible para que, en caso necesario, pueda
tirarse rapidamente del enchufe de red.

No utilice el aparato:

- siestd danado tanto el aparato como alguna pieza,

- siestd dafnado el cable de red o el enchufe,

- sise ha caido el aparato.

Antes de utilizarlo, saque del compartimento para el mismo, la longitud necesaria
de cable de red. Al hacerlo, preste atencién a que el cable no resulte dafiado por
bordes afilados u objetos calientes.

Saque la clavija del enchufe:

- cuando no utilice el aparato,

- después de usarlo,

- antes de limpiar o guardar el aparato,
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- si claramente se produce un fallo durante su funcionamiento,

- encaso de tormenta.

- Tire siempre del enchufe, no del cable.

No realice ninguna modificacion en el aparato o en el cable de red. Realice las
reparaciones Unicamente en un taller especializado, ya que los aparatos no
reparados por personal especializado representan un peligro para el usuario.

No utilice ningun cable alargador.

Riesgo de quemaduras/escaldaduras e incendio

No deje la gofrera desatendida cuando se esté calentando, enfriando o durante su
funcionamiento.

No toque las superficies calientes de la gofrera directamente con los dedos
cuando esté encendida. Utilice guantes para horno o manoplas para tocar el
aparato. Solo toque el aparato por las asas provistas. Tenga en cuenta que el
dispositivo se mantiene caliente durante algun tiempo después de haber sido
apagado. Informe al resto de usuarios sobre los peligros.

Al freir huevos, existe riesgo de quemaduras por salpicaduras. Cubrase la piel y
pongase unos guantes de cocina adecuados.

Es posible que, al abrir o cerrar el aparato o durante su funcionamiento, salga
vapor caliente. Tenga cuidado con el vapor caliente.

Asegurese de que haya una distancia de seguridad suficiente con respecto a todos
los objetos facilmente inflamables, como cortinas y visillos.

Deje siempre que la gofrera se enfrie antes de transportarla, limpiarla o guardarla.

PRECAUCION por daios materiales

Coloque la gofrera en una superficie estable, nivelada y resistente al calor.
Asegurese de que haya una distancia de seguridad suficiente con respecto a
fuentes de calor, como placas de coccidn, tuberias de calefaccion, etc.

Durante la preparacion de los alimentos, es muy probable que se produzcan
salpicaduras. Asegurese de que la superficie donde se coloque el aparato sea
facil de limpiar y no se dafe con facilidad. En caso necesario, coloque una base
antideslizante bajo el aparato.

Coloque la gofrera de tal manera que el calor generado durante su uso pueda
disiparse facilmente a su alrededor.

No coloque la gofrera debajo de un armario de pared o en una esquina, ya que los
alimentos podrian quemarse. Asegurese de que haya una distancia de seguridad
suficiente con respecto a materiales facilmente inflamables, como cortinas o
manteles.

No ponga en contacto el cable de red con piezas calientes.

Para limpiar la gofrera, nunca la sumerja en agua ni use un aparato de limpieza a
vapor. De lo contrario, el dispositivo puede danarse.
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La gofrera no se puede lavar en el lavavajillas. Si lo hace, el aparato se romperd y
quedard inservible.

No vuelva a utilizar la gofrera si se ha caido, si tiene grietas o fisuras, o si se ha
deformado.

La gofrera tiene soportes en la parte inferior. Dado que las superficies de los
muebles o los suelos estadn hechos de una gran variedad de materiales y tratados
con una amplia gama de productos de limpieza y cuidado, no podemos descartar
por completo que algunas de estas sustancias contengan componentes que
danen y debiliten los soportes del aparato. En caso necesario coloque una base
antideslizante bajo el aparato.

No limpie la gofrera con esponjas metalicas, productos de limpieza agresivos,
abrasivos o que rayen, etc. Esto daiaria el revestimiento de teflon.

Uso adecuado

Esta gofrera 2 en 1 con sandwichera se utiliza para preparar gofres, tostar séndwiches y
freir huevos.

Segun el uso que se le quiera dar al aparato, deberd utilizar las placas previstas para
cada fin.

La gofrera se ha disefiado exclusivamente para su uso doméstico en habitaciones ce-
rradas y no es apta para uso comercial. Utilice la gofrera inicamente como se describe
en este manual de instrucciones. Cualquier otro uso se entenderd como no adecuado y
puede provocar daios materiales e incluso personales. El fabricante o el vendedor no
asumira ninguna responsabilidad por los dafos ocasionados por un uso no adecuado o
incorrecto.

32
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De un vistazo

ADE 3
4
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Luz indicadora

Clip de bloqueo

Unidad superior para placas
Unidad inferior para placas
Recogecables

Asa

o b W N =

Puesta en funcionamiento

Desempaquetar y comprobar
1. Saque la gofrera de su embalaje y retire con cuidado todo el material de embalaje.

2. Compruebe si el envio esta completo.

3. Compruebe si la gofrera o las piezas individuales estan dafadas. En caso afirmativo,
no use la gofrera. En este caso, dirijase al comercio en el que ha adquirido el
aparato.

4. Antes de utilizarlo por primera vez, limpie todas las piezas tal y como se describe en
el capitulo "Limpieza".
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Limpieza y calentamiento

ADVERTENCIA de quemaduras

- No toque las superficies calientes de la sandwichera.
Cuando la use por primera vez, es posible que desprenda un ligero olor y
humo. No es peligroso. Asegurese de que haya una ventilacién adecuada,

por ejemplo, dejando una ventana abierta.

Antes de usar la gofrera por primera vez, debe limpiarla para eliminar el polvo y los
posibles residuos del embalaje y produccién.

Luego, caliente la gofrera sin comida y limpiela de nuevo una vez que se haya enfriado.
1. Limpie el aparato siguiendo los pasos descritos en el apartado «Limpieza.
2. Desenrolle completamente el cable de alimentacién.
3. Coloque la gofrera en una superficie plana y resistente al calor.
4

. Inserte el conector de red en una toma de corriente correctamente instalada y deje
que la sandwichera se caliente durante unos 10 minutos.

. Saque el enchufe de la toma.

6. Deje que la gofrera se enfrie completamente. A continuacion, limpie el aparato de
nuevo como se describe en el apartado «Limpieza».

La gofrera ya esta lista para su uso.

9]

Utilizacion

Retirar/colocar las placas
Cada placa se fija al dispositivo mediante
una pestana de bloqueo.
m 1. Deslice la pestafia de bloqueo hacia
B % o] | arriba para liberar la fijacion.
[
/[

e ofE=e o m 2. Levante la placa y sdquela del soporte.
\

3. Repita el procedimiento para extraer

A /2 segunda placa.
N\

* Para colocar las placas, hagalo en el orden inverso.

* Asegurese de que las pestafias de bloqueo se ajusten correctamente y emitan un
ligero clic.

= Nunca encienda el aparato sin las placas destinadas a tal fin.
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Preparar el aparato

RIESGO de quemaduras/escaldaduras e incendio
A - No toque las superficies calientes del aparato. Tenga especial cuidado
al levantar la parte superior y cuando el aparato esté abierto.

- No deje la gofrera desatendida cuando se esté calentando, enfriando
o durante su funcionamiento.

Cuando el aparato esta en funcionamiento, la luz indicadora se enciende

y apaga unay otra vez y se pueden percibir ruidos de chasquidos. Esto es
algo normal e indica que el aparato se estd calentando automaticamente

de forma continua.

1. Coloque las placas correspondientes; véase el apartado «Retirar/colocar las placas».

2. Cierre el aparato.

\ &
\“‘\I

Placas para sandwiches
Planchas para freir huevos

Placas para gofres

3. Desenrolle totalmente el cable de red y conecte el enchufe en una toma.
La luzindicadora naranja indica que el aparato se esta calentando.
Después de unos 3 minutos, la luz indicadora se apaga y ya se puede usar el
aparato.

Preparar sandwiches

Si es posible, use rebanadas de pan de molde normales o pan para
sandwiches, ya que este pan se ajusta bien a la forma de la placa.

Gofreray sandwichera 2 en 1
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1. Prepare el aparato para su funcionamiento; véase el apartado «Preparar el aparato».

. Coloque los ingredientes deseados (por ejemplo, queso, jamén york, pepino,

kétchup, cebolla, etc.) sobre una rebanada de pan de molde y luego coloque la
segunda rebanada sobre la primera.

. Ponga el sandwich en la sandwichera una vez que esté terminado.

- Coloque el sandwich con la mayor precision posible en el molde de la placa.
- Intente que el sdndwich no sea demasiado grueso. Es recomendable que la
sandwichera se pueda cerrar sin tener que aplicar mucha fuerza.

4. Cierre el aparato y presione las dos asas durante un momento.

. Cierre el clip de bloqueo.

El sindwich estara listo en 3-4 minutos.

RIESGO de quemaduras
- Elsdndwichy la cubierta del aparato pueden calentarse mucho. Tenga

cuidado al comer.

6. Retire el sandwich cuando haya alcanzado el nivel de tostado deseado. Utilice una

espatula de madera o plastico resistente al calor para ello. De lo contrario, cierre el
aparato de nuevo para tostar mas el sandwich.

7. Si quiere tostar mas sandwiches, coloque el siguiente sandwich y repita el

procedimiento.

Preparacion de huevos
Se utilizan las mismas planchas que para la preparacién de sandwiches.

1

. Prepare el aparato para su funcionamiento; véase el apartado «Preparar el aparato».
2.

Con la ayuda de un pincel, engrase ligeramente las placas con un poco de aceite o
margarina.

. Casque el huevo y péngalo en la plancha.

4. Cierre el aparato y presione las dos asas durante un momento.

. Cierre el clip de bloqueo.

Dependiendo del alimento y de cada gusto personal, la comida estara lista tras unos
minutos. En caso necesario, prolongue el tiempo de preparacion.

Preparar gofres

1.
2.

3.

Prepare el aparato para su funcionamiento; véase el apartado «Preparar el aparato».

Prepare la masa de los gofres. En este manual de instrucciones, puede encontrar
una receta de masa para gofres.

Con la ayuda de un pincel, engrase ligeramente las placas con un poco de aceite o
margarina.

4. Usando un cucharén, vierta la masa de gofres en el centro de la placa inferior.
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La masa no debe tocar los bordes de la placa, ya que al cerrar el aparato, puede rebosar.
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5. Cierre el aparato y presione las dos asas durante un momento.
6. Cierre el clip de bloqueo.
El gofre estara listo en 5-6 minutos.

7. Retire el gofre cuando haya alcanzado el nivel de tostado deseado. Utilice una
espatula de madera o plastico resistente al calor para ello. De lo contrario, cierre el
aparato de nuevo para tostar mas el gofre.

8. Una vez que retire el primer gofre, puede comenzar inmediatamente a preparar el
siguiente.

* Preparar gofres es cuestién de practica. Cuando ya haya hecho
algunos gofres, podra determinar cuanto tiempo necesita el aparato

para alcanzar el grado de tostado deseado.

= El grado de tostado también depende siempre del tipo y la
consistencia de la masa.

Después de usarlo
1. Saque el enchufe de la toma.
2. Deje el aparato abierto para que se enfrie completamente.
3. Limpie el aparato.

Limpieza

RIESGO de quemaduras
- Deje siempre que el aparato se enfrie antes de transportarlo, limpiarlo

o guardarlo.

ADVERTENCIA de dafos materiales

- Para la limpieza, no utilice limpiadores quimicos agresivos o abrasivos,
esponjas duras, etc.

- No meta el aparato en el lavavajillas ni lo sumerja en liquidos.

Carcasa

- Sies necesario, limpie la carcasa con un pafo ligeramente humedecido. Frétela
bien.

Placas
1. Retire las placas usadas.

2. Limpie bien las placas con agua caliente y detergente para platos.
No meta las placas en el lavavajillas.

3. Luego, seque las placas completamente. Vuelva a colocar las placas cuando estén
completamente secas.
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Conservacion
1. Cierre el aparato una vez que se haya enfriado y esté limpio.
2. Enrolle el cable de alimentacién alrededor del recogecables.

3. Guarde el aparato en un lugar seco y sin hielo, fuera del alcance de los nifios. Puede
guardar el aparato en posicion vertical para ahorrar espacio.

Receta basica de masa para gofres dulces

Ingredientes Preparacion
250 gramos de harina 1. Utilice una batidora de mano para
125 gramos de mantequilla o mezclar todos los ingredientes
margarina excepto la mantequilla/margarina.
3 huevos 2. Luego, anada la mantequilla/

margarina blanda a la mezclay

= 1 cucharadita de levadura mezcle todo bien.

1 sobre de aziicar de vainilla 3. Prepare los gofres tal y como se

100 gramos de azucar describe en estas instrucciones.
200 mililitros de leche

Problema/Solucion
Problema Causa posible
Sin funcioén. = Compruebe si esta enchufado.
Durante su funcionamiento, la * Launidad se calienta automaticamente una
luz indicadora naranja se apagay y otra vez para mantener una temperatura
vuelve a encenderse. También se constante. No hay ningun fallo.
pueden oir ruidos de chasquidos.

Datos técnicos

Modelo: Gofreray sandwichera 2 en 1
KG 2138-1 (blanco), KG 2138-2 (rojo),
KG 2138-3 (negro)

Alimentacién de corriente: 220-240V~, 50/60 Hz

Potencia: 600 W

Nivel de seguridad: I

Peso: 1,6 kg

Dimensiones: Aprox. 138 x 222 x 92 mm

38 Gofreray sandwichera 2 en 1



Distribuidor (no hay direccién de  GRENDS GmbH
servicio técnico): Stahltwiete 23
22761 Hamburgo, Alemania

Nuestros productos se estan desarrollando y mejorando continuamente. Por este
motivo, cabe la posibilidad de que en cualquier momento pudiera haber cambios en el
diseno o modificaciones técnicas.

Garantia

La empresa GRENDS GmbH garantiza durante 2 afos a partir de la fecha de compra
la subsanacion gratuita de los defectos debidos a fallos de material o fabricacion,
mediante reparacion o cambio del equipo.

En caso de solicitar la aplicacion de la garantia, lleve el articulo a su distribuidor con el
justificante de compra (explicando el motivo de la reclamacion).

Declaracion de conformidad

Por la presente, GRENDS GmbH declara que la gofrera y sandwichera 2 en 1 KG 2138-x
cumple con las directivas 2014/30/UE, 2014/35/UE y 2011/65/UE.

La declaracion perdera su validez en caso de se haya realizado una modificacion en el
aparato sin haber sido previamente aprobada por nuestra parte.

Hamburgo, enero 2024 c €
GRENDS GmbH

Eliminacion

Eliminacion del embalaje

0“ Elimine el embalaje separando los materiales. Lleve el papel y cartén al
’.’ contenedor de cartén y las ldminas al de plasticos.

Eliminacion del articulo
Elimine el articulo conforme a la normativa correspondiente aplicable en su pais.

Los aparatos no deben eliminarse con la basura doméstica normal

El articulo debe ser eliminado de forma adecuada al final de su vida util.

Para ello, se deben reciclar las piezas del aparato y asi evitar un dafo al

medio ambiente. Deposite el aparato antiguo en un punto de recogida
B de restos electronicos o desechos reciclables.

Para mas informacion, dirijase a su empresa de recogida de residuos o
administracion local.
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Chere cliente, cher client!!

Nous sommes ravis que vous ayez choisi un appareil de haute
qualité de la marque ADE, qui allie des fonctions intelligentes a un
design exceptionnel. Les années d'expérience de la marque ADE
garantissent une haute technicité et une qualité éprouvée, pour
des préparations culinaires fraiches et appétissantes.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir a I'élaboration de vos
recettes préférées !

L'équipe ADE

Généralités

A propos de ce mode d’emploi

Ce mode demploi décrit I'utilisation conforme ainsi que les procédures

@% d'entretien de l'article. Conservez ce manuel pour toute référence
ultérieure. Si vous cédez l'article a une tierce personne, transmettez-lui

également ce mode d’emploi.

Le non-respect de ce mode d'emploi peut entrainer des blessures ou

endommager l'article.

Légende

Ce symbole, associé au mot DANGER, prévient de blessures graves.

Ce symbole, associé au mot ATTENTION, prévient de blessures moyennes et
légeres.

> B

~ Cesymbole, associé au mot AVERTISSEMENT, prévient de dommages
\ matériels.

Ce symbole désigne des informations supplémentaires ainsi que des
indications d'ordre général.
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Mise au rebut

Contenu de I'emballage

= Gaufrier 2-en-1 avec quatre plaques de cuisson :
- 2 plaques pour croque-monsieur ou des ceufs
- 2 plaques pour gaufres
Mode d’emploi

@ Les plagues sont pourvues d'un revétement en téflon.
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Sécurité

Cet article peut étre utilisé par des enfants des I'dge de 8 ans ainsi que par des per-
sonnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales limitées ou de peu d'ex-
périence et de connaissances si ceux-ci sont sous surveillance ou ont été instruits
de l'utilisation conforme de l'article et comprennent les risques qui en découlent.

L'appareil et son cable d'alimentation doivent étre hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre réalisés par des enfants, a moins
qu'ils aient 8 ans révolus et soient sous surveillance.

Il est interdit aux enfants de jouer avec cet appareil.

Tenez les matériaux d'emballage a I'écart des enfants. Risque d'asphyxie. Veillez
également a ce que le sac d'emballage ne soit pas glissé sur la téte.

Si le cable d'alimentation de I'appareil est endommagé, il devra étre remplacé par
le fabricant ou son service apres-vente afin d'éviter tout risque.

Risque d’électrocution

42

Nimmergez pas le gaufrier, le cable d'alimentation ou la fiche secteur dans I'eau
ou tout autre liquide.

Placez le gaufrier de facon a ce qu’aucun liquide ne puisse se renverser sur la fiche
de l'appareil.

N'utilisez pas I'appareil les mains mouillées.

N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

Branchez I'appareil sur une prise secteur correctement installée et dont la tension
correspond aux « Caractéristiques techniques » de I'appareil.

Veillez a ce que la prise demeure facilement accessible pour pouvoir rapidement
débrancher I'appareil en cas de besoin.

N'utilisez pas l'appareil dans les cas suivants :

- l'appareil lui-méme ou des piéces sont endommagés,

- le cable d'alimentation ou sa prise sont endommagés,

- l'appareil a recu un choc (chute).

Avant l'utilisation, sortez le cable d’alimentation de son compartiment autant que
nécessaire. Faites attention a ce que des rebords tranchants ou des objets chauds
n'endommagent pas le cable.

Débranchez I'appareil dans les cas suivants :

- sivous n'utilisez pas l'appareil,

- des que vous avez fini d'utiliser I'appareil,

- avant de nettoyer ou de ranger l'appareil,

- siun dysfonctionnent évident survient pendant le branchement,

- encas dorage.
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- Débranchez-le en tenant sa prise, et non pas en tirant sur le cable.

N'essayez pas de modifier I'appareil ou son cable d'alimentation. Toute réparation
doit étre entreprise par un atelier spécialisé afin de garantir la sécurité de
I'utilisateur.

N'utilisez pas de rallonge électrique.

Risque de brilures et d'incendie

Ne laissez pas le gaufrier sans surveillance lorsqu'il chauffe ou refroidit ou lorsqu'il
fonctionne.

Ne touchez pas les parties chaudes du gaufrier pendant le fonctionnement

avec les doigts nus. Utilisez des gants de cuisine ou maniques adaptés pour le
manipuler. Manipulez I'appareil uniquement en vous aidant des poignées prévues
a cet effet. Veuillez noter que I'appareil reste chaud pendant un certain temps
aprés avoir été éteint. Informez les autres utilisateurs des dangers.

Lors de la cuisson des ceufs, il y a risque de bralures et d’échaudures dues aux
projections chaudes. Couvrez les zones de peau nue et portez des gants de cuisine
appropriés.

De la vapeur chaude peut s'échapper lors de lI'ouverture et de la fermeture du
couvercle. Protégez-vous de la vapeur chaude.

Assurez-vous que tous les objets facilement inflammables, comme les rideaux et
voilages, sont a une distance de sécurité suffisante.

Laissez toujours le gaufrier refroidir avant de le transporter, de le nettoyer ou de le
ranger.

ATTENTION Risque de dommages matériels

Placez le gaufrier sur une surface stable, plate et résistante a la chaleur.
Assurez-vous qu'il est a une distance suffisante des autres sources de chaleur
éventuellement présentes, comme les plaques chauffantes, les tuyaux de
chauffages, etc.

Lors de la préparation de plats, des éclaboussures peuvent survenir. Assurez-vous
que le plan de travail est facile a nettoyer et lavable. Si nécessaire, placez un support
approprié sous l'appareil.

Installez le gaufrier de fagon a ce que la chaleur générée pendant I'utilisation
puisse se dissiper facilement.

Ne placez pas le gaufrier sous un meuble suspendu ou dans un coin car les
produits préparés peuvent briler. Installez également I'appareil a I'écart des
matériaux facilement inflammables comme les rideaux ou les nappes.

Ne mettez pas le cable d’alimentation en contact avec des éléments chauds.

N'immergez jamais le gaufrier dans I'eau pour le nettoyer et n'utilisez pas non plus
de nettoyeur a vapeur. Cela pourrait endommager I'appareil.

Ne lavez pas le gaufrier au lave-vaisselle. Cela le mettrait hors d'usage.
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* Cessez d'utiliser le gaufrier s'il est tombé, s'il présente des fissures ou chocs ou s'il
est déformé.

= Des pieds se trouvent sur le dessous du gaufrier. Comme les surfaces des meubles
ou des sols sont composées de matériaux trés divers et sont traitées avec une
grande diversité de produits d'entretien, il ne peut pas étre complétement exclu
que certaines de ces matiéres puissent contenir des éléments qui attaquent ou
ramollissent ces pieds. Placez éventuellement une surface antidérapante sous
I'appareil.

* Ne nettoyez pas le gaufrier avec des produits de nettoyage puissants ou abrasifs,
de la paille de fer ou similaire. Cela endommagerait le revétement en téflon.

Utilisation conforme

Ce gaufrier 2-en-1 pour gaufres et croque-monsieur (= gaufrier) sert a préparer des
gaufres, des croque-monsieur et a cuire des ceufs.

Chaque fonction demande I'emploi de plaques respectivement prévues a cet effet.

Le gaufrier est destiné a un usage exclusivement privé et en intérieur et ne convient pas a
un usage commercial. Utilisez le gaufrier uniquement de la maniéere décrite dans le présent
manuel. Toute autre utilisation serait jugée non conforme et pourrait conduire a des dom-
mages matériels ou physiques. Le fabricant ou détaillant n'acceptera aucune responsabilité
en cas de dommages survenus en cas d'utilisation non conforme ou de mauvaise utilisation
de l'appareil.
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Vue d’ensemble

fADE

Voyant

Clip de fermeture
Plaque supérieure
Plaque inférieure
Enrouleur de cable

o b W N =

Poignée

Mise en marche initiale

Déballage et vérification du produit

1. Sortez le gaufrier de 'emballage et retirez soigneusement tout le matériau
d'emballage.

2. Vérifiez que I'appareil dispose de tous ses éléments.

3. Vérifiez que le gaufrier et les différentes pieces ne sont pas endommagés. Dans le
cas contraire, n'utilisez pas I'appareil. Adressez-vous a votre revendeur.

4. Nettoyez tous les éléments de I'appareil avant la premiére utilisation (voir la section
« Nettoyage »).
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Nettoyage et montée en température

RISQUE de bralure
- Ne touchez pas les parties chaudes de I'appareil a croque-monsieur.

Lors de la premiére utilisation, il peut y avoir une légére odeur et de
la fumée. Cela n'est pas un probléme. Assurez-vous que la piece est

suffisamment aérée, par ex. avec une fenétre ouverte.

Avant la premiére utilisation, nettoyez le gaufrier afin déliminer la poussiére et les
éventuels résidus d'emballage et de fabrication.

Faites chauffer ensuite le gaufrier a vide (sans préparation) et nettoyez-le a nouveau
une fois refroidi.

1. Nettoyez I'appareil de la maniére décrite au chapitre « Nettoyage ».
2. Déroulez entierement le cable d'alimentation.

3. Placez le gaufrier sur une surface plane et résistante a la chaleur.

4

. Branchez la fiche secteur dans une prise correctement installée et laissez I'appareil
chauffer pendant environ 10 minutes.

. Débranchez I'appareil.

6. Laissez le gaufrier refroidir complétement. Nettoyez ensuite a nouveau l'appareil de
la maniére décrite au chapitre « Nettoyage ».

Le gaufrier est maintenant prét a I'emploi.

9]

Utilisation

Retrait/installation des plaques

Chaque plaque se fixe a I'appareil avec un
loquet de verrouillage.

1. Poussez le loquet vers le haut pour
débloquer.

2. Basculez la plaque et retirez-la du
support.

3. Répétez la procédure pour la
deuxiéme plaque.

= Linstallation des plaques se fait dans l'ordre inverse.
= Assurez-vous que les loquets s'enclenchent de fagcon audible et perceptible.
* Nutilisez jamais I'appareil sans les plaques prévues pour chacune des fonctions.
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Préparation de l'appareil

Risque de briilures et d'incendie
- Ne touchez pas les parties chaudes de I'appareil. Soyez
particulierement prudent lorsque vous ouvrez le couvercle chaud et
lorsque l'appareil est ouvert.
- Ne laissez pas le gaufrier sans surveillance lorsqu'il chauffe ou refroidit
ou lorsqu'il fonctionne.
@ Pendant l'utilisation, le voyant s'allume et s'éteint réguliérement et on peut

entendre des bruits de cliquetis. Cela est normal et indique que I'appareil
chauffe de facon automatique.

1. Installez les plaques prévues pour la fonction voulue, voir « Retrait/installation des
plaques ».

2. Fermez I'appareil.

\ &
\“‘\I

Plaques a croque-monsieur
Plaques pour la cuisson des ceufs

Plaques a gaufre

3. Déroulez entiérement le cable d'alimentation et branchez I'appareil.
Le voyant s'allume en orange ; I'appareil chauffe.

Au bout de 3 minutes environ, le voyant s'éteint et vous pouvez alors utiliser
I'appareil.

Préparation de croque-monsieur

Si possible, utilisez des tranches de pain de mie ou de pain a sandwich car
ce pain s'intégre bien dans la forme des plaques.
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1. Préparez I'appareil, voir « Préparation de l'appareil ».

2. Couvrez une tranche de pain avec les ingrédients souhaités (par ex. fromage, jambon,
cornichons, ketchup, oignons, etc.) et posez la deuxieme tranche sur le dessus.

3. Déposez I'ensemble sur la plaque.

- Installez-le aussi précisément que possible dans la forme de la plaque.

- Ne le faites pas trop épais. L'appareil doit pouvoir étre fermé sans forcer.
4. Fermez l'appareil et serrez les deux parties de la poignée ensemble pendant un instant.
5. Fermez le clip de fermeture.

Au bout de 3 a 4 minutes, le croque-monsieur est prét.

RISQUE de brilures
A - Le croque-monsieur et sa garniture peuvent étre trés chauds. Soyez

prudent lorsque vous mangez.

6. Retirez le croque-monsieur lorsqu'il a atteint la coloration souhaitée. Pour cela,
utilisez une spatule en bois ou en plastique résistante a la chaleur. Sinon, refermez
I'appareil pour que le croque-monsieur continue a dorer.

7. Si vous souhaitez préparer plusieurs croque-monsieur, placez le suivant et répétez
la procédure.

Préparation des ceufs
Les mémes plaques que pour la cuisson des croque-monsieur sont utilisées.
1. Préparez I'appareil, voir « Préparation de l'appareil ».

2. Al'aide d'un pinceau, graissez légérement les plaques avec un peu d’huile de cuis-
son ou de margarine.

3. Versez l'ceuf battu sur la plaque.

4. Fermez l'appareil et serrez les deux parties de la poignée ensemble pendant un
instant.

5. Fermez le clip de fermeture.

Le plat est prét en quelques minutes en fonction des goUts personnels et du type
d‘aliment. Si nécessaire, prolongez le temps de cuisson.

Préparation de gaufres
1. Préparez I'appareil, voir « Préparation de l'appareil ».

2. Préparez la pate a gaufre. Vous trouverez une premiére recette de base plus loin
dans ce manuel.

3. A l'aide d'un pinceau, graissez légérement les plaques avec un peu d'huile de
cuisson ou de margarine.

4. Avec une louche, placez la pate a gaufre au milieu de la plaque inférieure.
La pate ne doit pas toucher le bord car elle peut déborder au niveau de l'espace
entre les plaques de cuisson lors de la fermeture de I'appareil.
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5. Fermez l'appareil et serrez les deux parties de la poignée ensemble pendant un instant.
6. Fermez le clip de fermeture.
Au bout de 5 a 6 minutes, la gaufre est préte.

7. Retirez la gaufre lorsquelle a atteint la coloration souhaitée. Pour cela, utilisez une
spatule en bois ou en plastique résistante a la chaleur. Sinon, refermez I'appareil
pour que la gaufre continue a dorer.

8. Une fois la gaufre retirée, vous pouvez immédiatement faire cuire la suivante.

= La cuisson des gaufres est une question de pratique. Au bout de
quelques fois, vous aurez déterminé combien de temps il faut a

I'appareil pour atteindre la coloration souhaitée.

* La coloration dépend également toujours du type et de la consistance
de la pate.

Apres utilisation
1. Débranchez I'appareil.
2. Laissez I'appareil ouvert refroidir complétement.
3. Nettoyez l'appareil.

Nettoyage

RISQUE de brilure
- Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer ou de le ranger.

AVERTISSEMENT Risque de dommages matériels

- N'utilisez pas de produits de nettoyage chimiques agressifs, abrasifs,
ni d'éponges dures ou similaires pour le nettoyage.

- Lappareil ne doit pas étre lavé au lave-vaisselle ou immergé dans des
liquides.

Bati
- Sibesoin, essuyez I'extérieur de l'appareil avec un chiffon Iégérement humide.
Essuyez ensuite pour sécher soigneusement.
Plaques
1. Retirez les plaques utilisées.

2. Nettoyez méticuleusement les plaques dans de l'eau de vaisselle chaude.
Les plaques ne doivent pas étre nettoyées au lave-vaisselle.

3. Essuyez ensuite les plaques pour les sécher soigneusement. Ne remettez les
plaques en place que lorsquelles sont completement séches.
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Rangement
1. Refermez I'appareil refroidi et nettoyé.
2. Enroulez le cable d'alimentation autour de lI'enrouleur.

3. Rangez I'appareil dans un endroit sec et a I'abri du gel, hors de portée des enfants.
Vous pouvez ranger l'appareil verticalement pour gagner de la place.

Recette de base de pate a gaufre sucrée

Ingrédients Préparation
250 g de farine 1. Mélangez tous les ingrédients, sauf
125 g de beurre ou de margarine le beurre/la margarine, a l'aide d’'un
batteur.
3 ceufs

2. Ajoutez ensuite le beurre/la

* 1 cuillére a café de levure . )
margarine en pommade et mélangez

1 sachet de sucre vanillé bien.
100 g de sucre 3. Faites cuire les gaufres de la maniére
20 cl de lait décrite dans ce manuel.

Problemes/solutions

Dysfonctionnement Cause possible

L'appareil ne fonctionne pas. = Vérifiez que l'appareil est bien branché.
Pendant I'utilisation, le voyant = Lappareil chauffe réguliérement de
orange s'allume et s’éteint. On peut fagon automatique afin de maintenir une
également entendre des bruits de température constante. Ceci n'est pas un
cliquetis. défaut.

Caractéristiques techniques

Modeéle: 2-en-1 Gaufrier et appareil a croque-monsieur

KG 2138-1 (blanc), KG 2138-2 (rouge), KG 2138-3 (noir)
Alimentation : 220-240V~, 50/60 Hz
Puissance : 600 W
Classe de protection : I
Poids : env. 1,6 kg SEPARER LES
Dimensions: env. 138 x 222 x 92 mm E,'-EMENTS DE

LEMBALLAGE ET

Distributeur (n'effectuant GRENDS GmbH LES PLACER DANS
pas les réparations) : Stahltwiete 23 LE BAC DETRI.

22761 Hambourg, Allemagne
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Nos produits font 'objet de développements et d’'améliorations continuels. Pour cette
raison, des modifications de design et des modifications techniques peuvent survenir a
tout moment.

Garantie

La société GRENDS GmbH garantit la prise en charge gratuite, par des réparations
ou par un échange, de tout dysfonctionnement résultant d’'un défaut matériel ou de
fabrication pendant 2 ans a compter de la date d’achat.

Dans le cas ou vous souhaitez faire usage de cette garantie, veuillez remettre l'article
ainsi que la preuve d’achat (en indiquant les raisons de votre réclamation) a votre
revendeur.

Déclaration de conformité

GRENDS GmbH déclare par la présente que le 2-en-1 Gaufrier et appareil a croque-
monsieur KG 2138-x est conforme aux directives 2014/30/UE, 2014/35/UE et
2011/65/UE.

La déclaration perd sa validité si I'appareil subit une modification sans notre accord.
Hambourg, janvier 2024 c E
GRENDS GmbH

Mise au rebut

Elimination de 'emballage

oY Eliminez les emballages de facon conforme. Jetez le papier et le carton
’.: avec les papiers de récupération, les plastiques dans les collecteurs de
matieres recyclables.

Mise au rebut de l'article

Veuillez éliminer I'article selon les prescriptions en vigueur dans votre pays en matiere
de traitement des déchets.

Les appareils électriques ne doivent pas étre éliminés avec les
déchets ménagers classiques

A la fin de sa durée de vie, I'article doit &tre soumis a une élimination
controlée. Ainsi, les matieres utiles contenues dans I'appareil

B pourront étre recyclées, avec un moindre impact sur l'environnement.
Déposez I'appareil usagé dans un point de collecte pour les déchets
électroniques ou dans un centre de recyclage.
Pour plus d'informations, adressez-vous a votre service de collecte local
ou a votre municipalité.
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Gentile cliente!

La ringraziamo per aver scelto un prodotto di alta qualita della
ADE che unisce funzioni intelligenti e un design fuori dal comune.
La pluriennale esperienza del marchio ADE garantisce un elevato
standard tecnico e una qualita comprovata - per dare maggiore
freschezza alla vostra cucina.

Vi auguriamo tanto piacere e divertimento!

[l Suo team ADE

Informazioni generali

Informazioni sulle presenti istruzioni per lI'uso

Queste istruzioni per I'uso descrivono I'utilizzo sicuro e la cura del prodotto.
Conservarle per eventuali consultazioni future. In caso di cessione del
prodotto a terzi, consegnare anche le presenti istruzioni per l'uso.

La mancata osservanza delle istruzioni per I'uso pud causare lesioni alle
persone o danni al prodotto.

Descrizione dei simboli

Questo simbolo accompagnato dalla parola PERICOLO mette in guardia
contro il rischio di gravi lesioni.

Questo simbolo accompagnato dalla parola AVVERTENZA indica il rischio di
lesioni di lieve o media entita.

~ Questo simbolo accompagnato dalla parola ATTENZIONE indica il rischio di
\ danni alle cose.

@ Questo simbolo indica ulteriori informazioni o indicazioni generali.
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Piastra per Waffle 2 in 1 con 4 piastre per la cottura:
- 2 Piastre per Sandwich oppure uova

- 2 Piastre per Waffle

Istruzioni per l'uso

@ Le piastre sono dotate di un rivestimento in Teflon.

Piastra per Waffle e per Sandwich 2 in 1
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Sicurezza

Il dispositivo pud essere utilizzato da bambini con un'eta superiore a 8 anni e da
persone che hanno capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, oppure con man-
canza di esperienza o di conoscenza, solo sotto la supervisione di una persona
responsabile o se hanno ricevuto e compreso le istruzioni e i pericoli che potreb-
bero manifestarsi durante I'uso del dispositivo.

Il dispositivo e il suo cavo di alimentazione devono essere tenuti lontano dai bam-
bini di eta inferiore a 8 anni.

| bambini possono eseguire le operazioni di pulizia e manutenzione solo se di eta
superiore agli 8 anni e sotto la supervisione di una persona adulta.

I bambini non devono giocare con il dispositivo.

Tenere le pellicole e il materiale d'imballaggio lontano dalla portata dei bambini.

Vi é pericolo di soffocamento. Prestare attenzione affinché i bambini non infilino la
testa nel sacchetto di plastica.

Se il cavo di alimentazione di questa apparecchiatura viene danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore o dal suo servizio di assistenza clienti per evitare
pericoli.

Pericolo da elettricita

54

Non immergere la piastra per Waffle, il cavo di alimentazione o la spina di
alimentazione in acqua o altri liquidi.

Posizionare la piastra per Waffle in modo tale che sulla connessione
dell'apparecchio non possano cadere liquidi.

Non utilizzare il dispositivo con le mani bagnate.

Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

Collegare lI'apparecchio ad una presa di corrente correttamente installata con
contatti di protezione la cui tensione & conforme ai "Dati tecnici"

Assicurarsi che la presa di corrente sia facilmente accessibile, in modo da poter
scollegare rapidamente la spina di alimentazione in caso di necessita.

Non utilizzare il dispositivo:

- seil dispositivo stesso o parti di esso sono danneggiate,

- seil cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati,

- seil dispositivo & caduto.

Prima di ogni utilizzo, tirare fuori il cavo di alimentazione dal vano porta cavo nella
misura necessaria. Assicurarsi che il cavo di alimentazione non venga danneggiato
da spigoli vivi o da oggetti caldi.

Scollegare la spina dalla presa di corrente:

- quando non si utilizza il dispositivo,

- dopo ogni utilizzo,
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- prima di esequire la pulizia o riporre il dispositivo,

- se, durante il funzionamento, il dispositivo mostra di subire interferenze,
- durante un temporale.

- Tirare sempre afferrando la spina, non il cavo.

Non apportare modifiche al dispositivo o al cavo di alimentazione. Le riparazioni
devono essere eseguite esclusivamente da un'officina specializzata, poiché
un'apparecchiatura riparata in modo improprio puo rappresentare un pericolo per
I'utente.

Non utilizzare prolunghe.

Pericolo di ustioni/scottature e incendio

Non lasciare la piastra per Waffle incustodita quando si riscalda o si raffredda o
durante il funzionamento.

Durante il funzionamento non toccare le parti calde della piastra per Waffle

con le dita. Per toccarle, utilizzare guanti da cucina o presine adatte. Afferrare
I'apparecchio solo dalle maniglie in dotazione. Si prega di notare che l'apparecchio
€ ancora caldo per un certo tempo dopo che é stato spento. Segnalare anche i
pericoli agli altri utilizzatori.

Durante la friggitura delle uova, sussiste il rischio di ustioni o scottature dovute
a schizzi bollenti. Coprire le parti in cui la pelle & esposta e indossare guanti da
cucina appropriati.

Durante I'apertura e la chiusura del coperchio dell'alloggiamento e durante 'uso
puo fuoriuscire vapore caldo. Proteggersi dal vapore caldo.

Garantire una sufficiente distanza di sicurezza da tutti gli oggetti facilmente
infiammabili, ad es. tende e tendaggi.

Prima di trasportarla, pulirla o conservarla, lasciare sempre raffreddare la piastra
per Waffle.

ATTENZIONE a danni materiali

Posizionare la piastra per Waffle su una superficie stabile, piana e resistente al
calore. Assicurarsi che ci sia una distanza sufficiente da forti fonti di calore come
piastre di riscaldamento, tubi di riscaldamento, ecc.

Durante la preparazione del cibo possono sempre verificarsi schizzi di cibo.
Assicurarsi che la superficie di appoggio sia facile da pulire. Se necessario, mettere
un tappetino idoneo sotto il dispositivo.

Posizionare la piastra per Waffle in modo tale che il calore generato durante l'uso
possa facilmente dissiparsi.

Non posizionare la piastra per Waffle sotto un pensile o in un angolo, in quanto
gli alimenti possono bruciare. Tenere anche lontano da materiali facilmente
inflammabili come tende o tovaglie.

Non far entrare mai in contatto il cavo di alimentazione con parti calde.
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Per la pulizia mai immergere la piastra per Waffle in acqua e mai usare un pulitore
a vapore. In caso contrario, I'apparecchio potrebbe essere danneggiato.

Non lavare la piastra per Waffle in lavastoviglie. Lo distruggerebbe.

Non usare piu la piastra per Waffle se & caduta, se ha crepe o fessure o si &
deformata.

Sul lato inferiore la piastra per Waffle sono presenti i piedini dell'apparecchio.
Poiché i mobili o le superfici dei pavimenti sono realizzati con una grande varieta
di materiali e trattati con una vasta gamma di prodotti per la cura, non si pud
escludere completamente che alcune di queste sostanze contengano componenti
che attaccano e ammorbidiscono i piedini dell'apparecchio. Se necessario, mettere
un tappetino antiscivolo sotto il dispositivo.

Non pulire la piastra per Waffle con detergenti duri, graffianti o abrasivi, lana
d'acciaio o simili. Questo danneggerebbe il rivestimento in Teflon.

Destinazione d’'uso

La presente piastra per cialde 2 in 1 con macchina per panini (= piastra per cialde) puo
essere utilizzata per fare cialde, tostare panini e friggere le uova.

A seconda dell'utilizzo devono essere usate le apposite piastre.

La piastra per Waffle & destinata esclusivamente all’'uso privato in ambienti chiusi e non
€ adatta ad un uso professionale. Utilizzare la piastra per Waffle solo come descritto in
queste istruzioni per I'uso Qualsiasi altro uso e da considerarsi improprio e puo causare
danni alle cose o persino lesioni alle persone. Il produttore o il rivenditore non si assu-
me alcuna responsabilita per danni causati da un uso improprio o non corretto.
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Descrizione

ADE 3
4

6 —— ¢
\"‘V 5

Spia di controllo
Fermaglio di chiusura
Inserto piastra superiore
Inserto piastra inferiore
Avvolgicavo
Impugnatura

o b W N =

Messa in funzione

Disimballaggio e controllo

1. Estrarre la piastra per Waffle dall'imballaggio e rimuovere con cura tutto il materiale
d'imballaggio.

2. Controllare che la fornitura sia completa.

3. Controllare se la piastra per Waffle o le singole parti sono danneggiate. In tal caso,
non utilizzare la piastra per Waffle. In questo caso, rivolgersi al rivenditore presso il
quale é stato acquistato il dispositivo.

4. Pulire tutte le parti prima della prima messa in funzione come descritto nel capitolo
"Pulizia".
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Pulizia e riscaldamento

AVVERTENZA da ustione
- Non toccare le parti calde dell’apparecchio per Sandwich.

Al primo utilizzo possono svilupparsi leggeri odori e fumo. Non c'e da
preoccuparsi. Garantire un'adeguata ventilazione, ad esempio mediante

una finestra aperta.

Prima di utilizzare la piastra per Waffle per la prima volta, & necessario pulirla per
rimuovere la polvere ed eventuali residui di imballaggio e di produzione.

Quindi riscaldare la piastra per Waffle senza cibo e pulirla di nuovo dopo il
raffreddamento.

1. Pulire I'apparecchio come descritto nel capitolo "Pulizia".

2. Srotolare completamente il cavo di alimentazione.

3. Posizionare la piastra per Waffle su una superficie piana e pulita.
4

. Inserire la spina di rete in una presa correttamente installata e lasciare riscaldare
apparecchio per Sandwich per circa 10 minuti.

. Scollegare la spina di alimentazione dalla presa di corrente.

6. Lasciare che la piastra per Waffle si raffreddi completamente. Ora pulire
nuovamente l'apparecchio come descritto nel capitolo "Pulizia".

Ora la piastra per Waffle & pronta all’'uso.

9]

Uso

Rimuovere/inserire le piastre

Ogni piastra viene fissata all'apparecchio
mediante un fermo di bloccaggio.

1. Far scorrere il fermo di bloccaggio
verso l'alto per sbloccare il fissaggio.

2. Ribaltare la piastra allontanandola
dall’apparecchio ed estrarla dal
supporto.

3. Ripetere la procedura per la seconda
piastra.

= Le piastre vengono inserite in ordine inverso.
= Accertarsi che le chiusure di sicurezza si innestino in modo udibile e percepibile.
= Non mettere mai in funzione l'apparecchio senza le apposite piastre.
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Preparare I'apparecchio

PERICOLO di ustioni/scottature e incendio
- Non toccare le parti calde dell’apparecchio. Prestare particolare
attenzione quando si apre il coperchio caldo dell'alloggiamento e

I'apparecchio & aperto.
- Non lasciare la piastra per Waffle incustodita quando si riscalda o si
raffredda o durante il funzionamento.

Durante l'uso, I'indicatore luminoso si accende e si spegne ripetutamente
e si sentono dei rumori di clic. Cid &€ normale e indica che I'apparecchio si

riscalda sempre automaticamente.

1. Inserire le piastre previste per il rispettivo scopo, vedere "Rimuovere/inserire le
piastre".
2. Ora chiudere I'apparecchio

\ &
\“‘\I

Piastre per Sandwich
Piastre per friggere le uova

Piastre per Waffle

3. Svolgere completamente il cavo di alimentazione e collegare la spina di
alimentazione a una presa elettrica.
La spia di controllo si illumina in arancione; 'apparecchio & in fase di riscaldamento.

Dopo circa 3 minuti la spia di controllo si spegne e I'apparecchio si pud utilizzare.

Preparare Sandwich

Se possibile, utilizzare fette di normale pane per toast o pane per
Sandwich, in quanto questo pane si adatta bene alla forma della piastra.
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1. Preparare l'apparecchio al funzionamento, vedi "Preparare l'apparecchio”.

2. Disporre gliingredienti desiderati (ad es. formaggio, prosciutto, cetriolo, ketchup, cipolle,
ecc.) su una fetta di pane tostato e poi mettere la seconda fetta sopra la prima.

3. Inserire il Sandwich pronto.
- Posizionare il Sandwich il pil accuratamente possibile nello stampo della piastra.

- Non rendere il Sandwich troppo spesso. Deve essere possibile chiudere
I'apparecchio senza troppa fatica.

4. Chiudere I'apparecchio e stringere assieme per un attimo le due parti
dell'impugnatura.

5. Chiudere il fermaglio di chiusura.
Dopo 3-4 minuti il Sandwich € pronto.

PERICOLO DI USTIONI
- Il Sandwich e I'imbottitura possono diventare molto caldi. Fare molta

attenzione durante il consumo.

6. Togliere il Sandwich quando ha raggiunto il livello di doratura desiderato. A tale
scopo, utilizzare una paletta in legno o plastica resistente al calore. In caso contrario,
richiudere l'apparecchio per far dorare ulteriormente il Sandwich.

7. Se si desidera tostare altri Sandwich, inserire il Sandwich successivo e procedere
come descritto.

Preparazione delle uova

Vengono utilizzate le stesse piastre utilizzate per la preparazione dei panini.
1. Preparare l'apparecchio al funzionamento, vedi,Preparare l'apparecchio”.
2. Con un pennello, ungere i piatti con un po’ d'olio o di margarina.

3. Rompere l'uovo e versarlo sulla piastra.

4

. Chiudere l'apparecchio e stringere assieme per un attimo le due parti
dellimpugnatura.

5. Chiudere il fermaglio di chiusura.

A seconda degli alimenti e del gusto personale, il cibo sara pronto dopo pochi mi-
nuti. Se necessario, prolungare ulteriormente il tempo di preparazione.

Preparare Waffle
1. Preparare l'apparecchio al funzionamento, vedi "Preparare I'apparecchio”.

2. Preparare la pastella per Waffle. Una prima ricetta di base si trova piu avanti in
questo manuale.

3. Con un pennello, ungere i piatti con un po' d'olio o di margarina.

4. Con un mestolo, versare la pasta per Waffle al centro del piatto inferiore.
Limpasto non deve toccare il bordo, poiché, quando l'apparecchio viene chiuso,
I'impasto pud essere spinto fuori dalla fessura tra le piastre di cottura.
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5. Chiudere l'apparecchio e stringere assieme per un attimo le due parti dellimpugnatura.
6. Chiudere il fermaglio di chiusura.
Dopo 5-6 minuti il Waffle e pronto.

7. Togliere il Waffle quando ha raggiunto il livello di doratura desiderato. A tale scopo,
utilizzare una paletta in legno o plastica resistente al calore. In caso contrario,
richiudere l'apparecchio per far dorare ulteriormente il Waffle.

8. Dopo aver rimosso il Waffle, si pud cuocere immediatamente il Waffle successivo.

= La cottura dei Waffle € anche un po' una questione di pratica. Dopo
alcune volte avrete determinato il tempo necessario all'apparecchio
per raggiungere il grado di doratura desiderato.

* Anche il grado di doratura dipende sempre dal tipo e dalla tipologia
dell'impasto.

Dopo l'uso
1. Scollegare la spina di alimentazione dalla presa di corrente.
2. Lasciare raffreddare completamente l'apparecchio aperto.
3. Pulire 'apparecchio

Pulizia

PERICOLO di ustioni
- Prima di trasportarlo, pulirlo o conservarlo lasciare sempre raffreddare

I'apparecchio.
A ATTENZIONE a eventuali danni al prodotto

- Non utilizzare detergenti chimici aggressivi, prodotti abrasivi, spugne
rigide o simili per la pulizia.

- Lapparecchio non deve essere pulito in lavastoviglie o immerso in
liquidi.

Alloggiamento

- Se necessario, pulire I'alloggiamento con un panno leggermente inumidito. Poi
asciugare accuratamente.

Piastre
1. Estrarre le piastre utilizzate.

2. Pulire accuratamente le piastre in acqua calda.
Le piastre non devono essere lavate in lavastoviglie.

3. Quindi asciugare accuratamente le piastre. Inserire le piastre solo quando sono
completamente asciutte.
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Conservazione

1. Chiudere I'apparecchio quando e raffreddato e pulito.

2. Avvolgere il cavo di alimentazione attorno all'avvolgicavo.

3. Conservare il dispositivo in un luogo asciutto e al riparo dal gelo, lontano dalla
portata dei bambini. Per risparmiare spazio € possibile conservare I'apparecchio in

posizione verticale.

Ricetta base per impasto per Waffle dolci

Ingredienti
250 grammi di farina

Preparazione
1. Utilizzare un frullatore per

125 grammi di burro o margarina amalgamare tutti gli ingredienti

= 3uova

1 cucchiaino di lievito per dolci in

polvere

1 bustina di zucchero vanigliato

100 grammi di zucchero
0,2 litri di latte

eccetto il burro/margarina ad un
impasto.

2. Aggiungere infine il burro/margarina
ammorbidita e mescolare bene.

3. Cuocere le Waffle come descritto in
queste istruzioni.

Risoluzione dei problemi

Problema

Possibile causa

Il dispositivo non funziona.

Controllare che la spina sia inserita.

Durante l'uso, la spia arancione si
spegne e si riaccende. Si possono
sentire anche i rumori di clic.

L'apparecchio si riscalda automaticamente
pili volte per mantenere una temperatura
costante. Nessun errore.

Dati tecnici

Modello:

Alimentazione:
Potenza:

Classe di protezione:
Peso:

Dimensioni:
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KG 2138-1 (bianco), KG 2138-2 (rosso),
KG 2138-3 (nero)

220-240V~, 50/60 Hz
600 W

I

circa 1,6 kg

ca. 138x222x92 mm
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Distributore (nessun servizio di GRENDS GmbH
assistenza): Stahltwiete 23
22761 Amburgo, Germania

| nostri prodotti sono costantemente sviluppati e perfezionati. Pertanto, modifiche
tecniche e nel design sono possibili in qualsiasi momento.

Garanzia

La ditta GRENDS GmbH garantisce la riparazione o la sostituzione gratuita dell'unita
per un periodo di 2 anni a partire dalla data di acquisto, nel caso di difetti di materiale
o fabbricazione del prodotto. A tale scopo, consegnare al rivenditore il prodotto e la
prova di acquisto (citando i motivi del reclamo).

Dichiarazione di conformita

Con la presente GRENDS GmbH dichiara che la piastra per Waffle e per Sandwich 2 in 1
KG 2138-x € conforme alle direttive 2014/30/CE, 2014/35/CE e 2011/65/CE.

La presente dichiarazione perde ogni sua validita qualora al dispositivo vengano
apportate modifiche senza la nostra autorizzazione.

Amburgo, gennaio 2024 c €
GRENDS GmbH

Smaltimento

Smaltimento dell'imballaggio

0“ Smaltire I'imballaggio nella raccolta differenziata. Conferire il cartone nella
’.’ raccolta della carta e la pellicola in quella del materiale riciclabile.

Smaltimento del prodotto
Smaltire il prodotto secondo le norme vigenti nel proprio paese.

Il dispositivo non deve essere smaltito con i normali rifiuti
domestici

Al termine della sua vita utile, I'apparecchio deve essere smaltito

in modo appropriato. In tal modo si rende possibile il riutilizzo del
B  materiale riciclabile contenuto nell'apparecchio limitando I'impatto

sull'ambiente. Smaltire I'apparecchio usato presso un centro di raccolta

per rifiuti elettrici o un centro di riciclaggio. Per ulteriori informazioni

rivolgersi alla ditta di smaltimento locale o alla propria amministrazione

comunale.
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Szanowny Kliencie!

Zakupiony wysokiej jakosci produkt marki ADE tagczy w sobie
inteligentne funkcje z wyjatkowa stylistyka. Dtugoletnie
doswiadczenie marki ADE gwarantuje wysoki techniczny standard
i sprawdzong jakosc¢ — dla tatwej obrobki swiezych produktow w
Panstwa kuchni.

Zyczymy Panstwu wiele radosci i przyjemnosci z uzytkowania!
Zespot ADE

Informacje ogdlne

O niniejszej instrukgji

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis bezpiecznej obstugi i pielegnacji
% artykutu. Instrukcje obstugi nalezy przechowywac w celu jej pézniejszego
wykorzystania. Jezeli produkt bedzie przekazywany innej osobie, nalezy

przekazac rowniez te instrukcje.
Nieprzestrzeganie instrukcji obstugi moze spowodowac obrazenia ciata lub
uszkodzenie produktu.

Objasnienie znakow

Ten symbol w potaczeniu ze stowem NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
powaznymi obrazeniami ciafa.

Ten symbol w potaczeniu ze stowem OSTRZEZENIE ostrzega przed
obrazeniami ciata sredniego i lekkiego stopnia.

~ Ten symbol w potaczeniu ze stowem WSKAZOWKA ostrzega przed stratami
\. Mmaterialnymi.

@ Ten symbol oznacza dodatkowe informacje i ogélne wskazéwki.
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* Gofrownica 2 w 1 z czterema ptytkami do pieczenia:

- 2x ptytki do kanapek lub jajka
- 2x plytki do gofrow
Instrukcja obstugi

@ Plyty sg pokryte powtoka teflonowa.

Gofrownica 2 w 1 z opiekaczem do kanapek
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Bezpieczenstwo

= Ten produkt moze by¢ uzywany przez dzieci od 8. roku zycia oraz przez osoby z

ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi badz
takie, ktérym brakuje doswiadczenia i wiedzy, tylko wtedy, gdy sa nadzorowane
lub przeszty przeszkolenie z zakresu bezpiecznego uzytkowania produktu i rozu-
mieja wynikajace z tego niebezpieczenstwa.

Urzadzenie i kabel zasilajacy nalezy przechowywac z daleka od dzieci ponizej 8.
roku zycia.

Dzieci nie moga czysci¢ ani serwisowac urzadzenia, chyba ze maja co najmniej

8 lat i s3 nadzorowane.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.

Przechowywac folie i opakowanie z daleka od dzieci. Istnieje ryzyko uduszenia.
Zwracac uwage na to, aby torby opakowaniowej nie naktadano na gtowe.

= Jesli kabel zasilajacy urzadzenia jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez

producenta, obstuge klienta lub serwis, aby unikna¢ zagrozen.

Niebezpieczenstwo spowodowane elektrycznoscia

66

Nie nalezy zanurza¢ gofrownicy, przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie lub
innych ptynach.

Umiesci¢ gofrownice w taki sposéb, aby na wtyczke urzadzenia nie wylaty sie
zadne ciecze.

Nie obstugiwac urzadzenia mokrymi rekami.

Nie uzytkowac urzadzenia na wolnym powietrzu.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do prawidtowo zainstalowanego gniazdka

elektrycznego ze stykami ochronnymi, ktérych napiecie jest zgodne z,Danymi
technicznymi”.

Zwréci¢ uwage, aby gniazdko znajdowato sie w dostepnym miejscu
umozliwiajgcym w razie potrzeby szybkie wyciaggniecie wtyczki.

Nie uzywac urzadzenia gdy:

- urzadzenie lub jego czesci sg uszkodzone,

- kabel zasilajacy lub gniazdko sg uszkodzone,

- po upadku urzadzenia.

Przed kazdym uzyciem wyciggna¢ potrzebng dtugosc¢ kabla zasilajgcego ze
schowka na kabel. Uwaza¢, by kabel zasilajacy nie zostat uszkodzony przez ostre
kanty lub gorace przedmioty.

Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka:

- gdy urzadzenie nie jest uzywane,

- po kazdym uzyciu,

- przed czyszczeniem lub odstawieniem urzadzenia,
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- jezeli podczas eksploatacji wystgpi widoczna usterka,

- podczas burzy.

- Chwytac zawsze za wtyczke, nie ciaggnac za kabel.

Nie modyfikowac urzadzenia ani kabla zasilajacego. Przeprowadza¢ naprawy
u specjalisty, niewtasciwa naprawa urzadzenia moze stanowic¢ zagrozenie dla
uzytkownika.

* Nie uzywac przedtuzacza.

Ryzyko oparzen i ognia

Nie nalezy pozostawiac gofrownicy bez nadzoru podczas jej nagrzewania lub
schtadzania, ani podczas pracy.

Nie nalezy dotyka¢ goracych czesci gofrownicy gotymi palcami podczas pracy.
Do dotykania nalezy uzywac odpowiednich rekawic kuchennych lub $ciereczek
do garnkéw. Urzadzenie nalezy chwytaé wytacznie za przewidziane w tym
celu uchwyty. Nalezy pamieta¢, ze urzadzenie jest jeszcze gorace przez jakis
czas po jego wytaczeniu. Nalezy réwniez zwrdci¢ uwage na zagrozenia innym
uzytkownikom.

Podczas smazenia jajek istnieje ryzyko poparzenia goragcymi odpryskami.
Przykry¢ nieostoniete czesci skory i zatozy¢ odpowiednie rekawice kuchenne.
Podczas otwierania i zamykania pokrywy obudowy oraz podczas uzytkowania
moze wydobywac sie goragca para. Nalezy zabezpieczy¢ sie przed goraca para.
Zapewnic¢ wystarczajacg bezpieczna odlegtos¢ od wszystkich tatwo palnych
przedmiotow, np. zaston i firan.

Przed transportem, czyszczeniem lub przechowywaniem gofrownicy nalezy
zawsze poczekac az ostygnie.

OSTROZNIE — straty materialne

= Umiesci¢ gofrownice na stabilnej, rbwnej i odpornej na wysoka temperature
powierzchni. Nalezy upewni¢ sig, ze istnieje wystarczajaca odlegtos¢ od silnych
zrédet ciepta, takich jak ptyty grzewcze, rury grzewcze itp.
Podczas przygotowywania jedzenia zawsze moga wystapic rozpryski. Upewni¢
sie, ze powierzchnia jest fatwa do czyszczenia i moze by¢ dobrze wytarta. W razie
potrzeby nalezy podtozy¢ odpowiednig podktadke pod urzadzeniem.
Umiesci¢ gofrownice w taki sposdb, aby ciepto wytworzone podczas uzytkowania
mogto tatwo rozproszyc sie dookota.
Nie nalezy umieszcza¢ gofrownicy pod szafka wiszaca lub w rogu, gdyz moze
to spowodowac przypalenie sie wypiekéw. Utrzymad réwniez odstep od
tatwopalnych materiatéw, takich jak zastony czy obrusy.

Chroni¢ kabel zasilajgcy przed zetknieciem z gorgcymi czesciami.
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Nigdy nie zanurza¢ gofrownicy w wodzie celem czyszczenia i nigdy nie uzywac
odkurzacza parowego do czyszczenia. W przeciwnym razie urzadzenie moze
zostac uszkodzone.

Nie czysci¢ gofrownicy w zmywarce. Zniszczy sie przez to.

Nie nalezy ponownie uzywac gofrownicy, jezeli spadta, ma pekniecia lub szczeliny
albo ulegta deformacji.

Na spodniej stronie gofrownicy znajduja sie nézki urzadzenia. Poniewaz
powierzchnie mebli lub podtég sg wykonane z wielu réznych materiatéw i
poddawane dziataniu szerokiej gamy srodkéw pielegnacyjnych, nie mozna
catkowicie wykluczy¢, ze niektore z tych substancji zawieraja sktadniki, ktore
atakuja i zmiekczaja stopy sprzetu. W razie potrzeby pod urzadzenie nalezy
potozy¢ podktadke antyposlizgowa.

Nie nalezy czysci¢ gofrownicy twardymi, drapigcymi lub Scierajgcymi srodkami
czyszczacymi, wetng stalowa itp. Mogtoby to uszkodzi¢ powtoke teflonowa.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Ta gofrownica 2 w 1 z opiekaczem do kanapek (= gofrownica) stuzy do przygotowywa-
nia gofréw, opiekania kanapek i smazenia jajek.
Do kazdego zastosowania musza by¢ uzyte przewidziane do tego celu ptytki.

Gofrownica jest przeznaczona wylgcznie do uzytku prywatnego w pomieszczeniach
zamknietych i nie nadaje sie do uzytku komercyjnego. Gofrownicy nalezy uzywac tylko
w sposéb opisany w niniejszej instrukcji obstugi. Niewtfasciwe uzytkowanie urzadzenia
moze spowodowac szkody materialne, a nawet uszkodzenia ciata. Producent i dystry-
butor nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane niewtasciwym lub bted-
nym uzytkowaniem.
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W skrocie

A0E

Lampka kontrolna
Klips zamykajacy
Gorna ptytka
Dolna ptytka
Nawijanie kabla
Uchwyt

o b W N =

Uruchomienie

Wypakowac i sprawdzi¢

1. Wyja¢ gofrownice z opakowania i ostroznie usuna¢ caty materiat opakowania.

2. Sprawdzi¢, czy dostawa jest kompletna.

3. Sprawdzi¢, czy gofrownica lub poszczegodlne jej czesci nie s uszkodzone. Jesli tak
jest, nie nalezy uzywac gofrownicy. Zwrdécic sie w takim przypadku do dystrybutora,
u ktérego zakupiono urzadzenie.

4. Wyczysci¢ wszystkie czesci przed pierwszym uzyciem zgodnie z opisem z rozdziale
~Czyszczenie”
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Czyszczenie i nagrzewanie

OSTRZEZENIE przed oparzeniem

- Nie nalezy dotykac goracych czesci opiekacza do kanapek.

Przy pierwszym uzyciu moze pojawic sie lekki zapach i dym. To jest
nieszkodliwe. Zapewni¢ odpowiednia wentylacje, np. przez otwarte okno.

Przed pierwszym uzyciem gofrownicy nalezy ja najpierw wyczysci¢, aby usunac kurz
oraz wszelkie pozostatosci po pakowaniu i produkgji.
Nastepnie podgrzac gofrownice bez jedzenia i ponownie wyczyscic¢ po ostygnieciu.
1. Urzadzenie nalezy czysci¢ w sposéb opisany w rozdziale ,Czyszczenie”.
2. Catkowicie odwina¢ kabel zasilajacy.
3. Umiesci¢ gofrownice na ptaskiej, odpornej na wysoka temperature powierzchni.

4. Wiozy¢ wtyczke sieciowa do prawidtowo zainstalowanego gniazdka i pozostawic¢
urzadzenie na okoto 10 minut do rozgrzania.

5. Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.
6. Niech gofrownica catkowicie ostygnie. Nastepnie nalezy ponownie wyczysci¢
urzadzenie w sposdb opisany w rozdziale ,Czyszczenie”.

Gofrownica jest teraz gotowa do uzycia.

Uzytkowanie

Zdejmowanie/wktadanie ptytek

Kazda ptytka jest mocowana za pomoca
zatrzasku blokujacego w urzadzeniu.
m 1. Przesungc¢ zatrzask blokujacy do gory,
B % o] | aby zwolni¢ mocowanie.
[
/[

°o e EHe @))l 2. Wyjac ptytke z urzadzenia i wyciggnac
\

ja zuchwytu.

» N 3. Powtérzy¢ procedure dla drugiej
\ phytki.
xk

Ptytki sa wktadane w odwrotnej kolejnosci.
* Upewnic sig, ze zatrzaski blokujace zatrzaskuja sie w sposéb styszalny i zauwazalny.
Nigdy nie nalezy obstugiwac urzadzenia bez przeznaczonych do tego celu ptytek.
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Przygotowanie urzadzenia

RYZYKO oparzen i ognia
- Nie nalezy dotykac¢ goracych czesci urzadzenia. Nalezy zachowa¢
szczegdblna ostrozno$¢ przy otwieraniu pokrywy goracej obudowy,

gdy urzadzenie jest otwarte.
- Nie nalezy pozostawia¢ gofrownicy bez nadzoru podczas jej
nagrzewania lub schtadzania, ani podczas pracy.

wielokrotnie, stycha¢ odgtosy klikania. Jest to normalne i pokazuje, ze

@ Podczas uzytkowania lampka sygnalizacyjna zapala sie i gasnie
urzadzenie zawsze nagrzewa sie automatycznie.

1. Whozy¢ ptytki przeznaczone do tego celu, patrz,Zdejmowanie/wkfadanie ptytek”

2. Zamkna¢ urzadzenie.

Sy
\“‘\/
Pytki do k k
Y 1do éna.pe. . Ptytki do gofrow
Ptytki do smazenia jajek
3. Catkowicie rozwing¢ przewdd zasilajacy i podtaczy¢ wtyczke do gniazda sieciowego.
Lampka kontrolna zapala sie na pomarariczowo; urzadzenie sie teraz nagrzewa.
Po ok. 3 minutach lampka kontrolna gasnie i mozna korzystac z urzadzenia.

Przygotowywanie kanapek

Jesli to mozliwe, uzyj kromek normalnego chleba do tostéw lub chleba do
kanapek, poniewaz chleb ten dobrze pasuje do ksztattu ptytek.
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1. Przygotowac urzadzenie do pracy, patrz,Przygotowanie urzagdzenia”.

2. Na jednej kromce chleba potozy¢ pozadane sktadniki (np. ser, szynke, ogorek,
ketchup, cebule itp.), a nastepnie natozy¢ druga kromke na pierwsza.
3. Whozy¢ gotowa kanapke.
- Umiesci¢ kanapke jak najdoktadniej w formie ptytki.
- Nie robi¢ za grubej kanapki. Musi istnie¢ mozliwo$¢ zamkniecia urzadzenia bez
zbytniego wysitku.
4. Zamknac urzadzenie i $cisna¢ na chwile obie czesci uchwytu.
5. Zamkna¢ klips zamykajacy.
Po 3-4 minutach kanapka jest gotowa.

NIEBEZPIECZENSTWO oparzen
- Kanapka i jej zawartos¢ moze by¢ bardzo goraca. Badz ostrozny przy

jedzeniu.

6. Wyjac kanapke, gdy osiggnie pozadany stopien zarumienienia. Do tego celu nalezy
uzy¢ odpornego na wysoka temperature drewnianej lub plastikowej topatki do
patelni. W przeciwnym razie nalezy ponownie zamkna¢ urzadzenie, aby jeszcze
bardziej zrumieni¢ kanapke.

7. Jesli chcesz upiec wiecej kanapek, wioz kolejng kanapke i postepuj zgodnie z opisem.

Przygotowac jajka
Uzywac takich samych ptytek jak do przygotowania kanapek.
1. Przygotowac urzadzenie do pracy, patrz,Przygotowanie urzadzenia”
2. Za pomoca pedzla nasmaruj ptytki cienka warstwa oleju spozywczego lub
margaryny.
3. Rozbi¢ jajko i umiescic je na ptytce.
4. Zamknac urzadzenie i scisna¢ na chwile obie czesci uchwytu.
5. Zamkna¢ klips zamykajacy.
W zaleznosci od potrawy i wtasnego gustu, potrawa bedzie gotowa po kilku minu-
tach. W razie potrzeby ponownie przedtuzy¢ czas przygotowania.

Przygotowywanie gofrow
1. Przygotowac urzadzenie do pracy, patrz,Przygotowanie urzagdzenia”.
2. Przygotowac gofrownice. Pierwszy podstawowy przepis mozna znalez¢ w dalszej
czesci niniejszej instrukgji.
3. Za pomoca pedzla nasmaruj ptytki cienka warstwa oleju spozywczego lub margaryny.

4. Za pomoca chochli wla¢ ciasto waflowe na Srodek dolnej ptytki.
Ciasto nie powinno dotyka¢ brzegéw, poniewaz po zamknieciu urzadzenia moze
ono wyciec ze szczeliny miedzy ptytkami do pieczenia.

5. Zamkna¢ urzadzenie i $cisngc na chwile obie czesci uchwytu.
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6. Zamknac¢ klips zamykajacy.

Po 5-6 minutach gofr jest gotowy.

7. Wyjac gofr, gdy osiggnie pozadany stopien zbrgzowienia. Do tego celu nalezy uzyc
odpornego na wysoka temperature drewnianej lub plastikowej topatki do patelni.
W przeciwnym razie nalezy ponownie zamkna¢ urzadzenie, aby jeszcze bardziej
zrumienic gofra.

8. Po wyjeciu gofra, mozna od razu upiec nastepny.

* Pieczenie gofrow to tez kwestia wycwiczenia. Po kilkukrotnym
ustaleniu, jak dtugo urzadzenie musi osiagna¢ pozadany stopien
zarumienienia.

Stopien zarumienienia zalezy réwniez zawsze od rodzaju i
konsystencji ciasta.

Po zakonczeniu pracy
1. Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.
2. Pozostawi¢ otwarte urzadzenie do catkowitego ostygniecia.
3. Wyczyscic urzadzenie.

Czyszczenie

RYZYKO oparzenia
A - Przed czyszczeniem lub przechowywaniem pozostawi¢ urzadzenie do

schtodzenia.
A WSKAZOWKA dotyczaca strat materialnych

- Do czyszczenia nie uzywac zadnych agresywnych srodkéw
czyszczacych, srodkéw do szorowania, twardych gabek itp.

- Urzadzenie nie moze by¢ czyszczone w zmywarce do naczyn ani
zanurzane w ptynach.

Obudowa

- W razie potrzeby przetrze¢ obudowe lekko zwilzong Sciereczka. Nastepnie wytrze¢
dokfadnie do sucha.

Plytki
1. Wyjac uzywane ptytki.
2. Ptytki nalezy doktadnie czysci¢ w goracej wodzie do mycia naczyn.
Plytek nie wolno my¢ w zmywarce do naczyn.

3. Nastepnie nalezy dokfadnie wytrze¢ ptytki do sucha. Ptytki nalezy wymieniac tylko
wtedy, gdy sa catkowicie suche.
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Przechowywanie
1. Ztozy¢ schtodzone i oczyszczone urzadzenie.
2. Owina¢ przewdd zasilajacy wokét nawijarki przewodu.

3. Przechowywac urzadzenie w suchym, cieptym miejscu niedostepnym dla dzieci.
Urzadzenie mozna przechowywac w pozycji pionowej, aby zaoszczedzi¢ miejsce.

Podstawowy przepis na stodkie gofry

Sktadniki Przygotowanie
250 gramow maki 1. Uzyj blendera recznego, aby
125 graméw masta lub margaryny wymieszac¢ wszystkie sktadniki
3 jajka na ciasto (z wyjatkiem masta/
s ) ) margaryny).
* 1lyzeczka proszku do pieczenia 2. Na koniec doda¢ rozpuszczone
1 saszetka cukru waniliowego masto/margaryne i dobrze
100 graméw cukru wymieszac.
0,2 litra mleka 3. Piec gofry zgodnie z opisem w

niniejszej instrukdji.

Usterka/srodek zaradczy

Usterka Mozliwa przyczyna

Urzadzenie nie dziata. = Sprawdzi¢, czy wtyczka jest podtaczona.
Podczas uzytkowania, = Urzadzenie wielokrotnie nagrzewa
pomaranczowa lampka kontrolna sie automatycznie, aby utrzymac stata
wylacza sie i ponownie wiacza. temperature. Brak btedu.

Stychac tez odgtosy klikania.

Dane techniczne

Model: Gofrownica 2 w 1 z opiekaczem do kanapek
KG 2138-1 (biaty), KG 2138-2 (czerwony),
KG 2138-3 (czarny)

Zasilanie: 220-240V~, 50/60 Hz
Moc: 600 W

Klasa ochronna: I

Waga: ok. 1,6 kg

Wymiary: ok.138x222x92 mm
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Dystrybutor (nie adres serwisu):  GRENDS GmbH
Stahltwiete 23
22761 Hamburg, Niemcy

Nasze produkty sa stale rozwijane i usprawniane. Z tego powodu zawsze mozliwe sg
zmiany w wygladzie i zmiany techniczne.

Gwarancja

Firma GRENDS GmbH udziela 2-letniej gwarancji od daty zakupu na bezptatne
usuwanie usterek spowodowanych btedami materiatowymi lub produkcyjnymi
poprzez naprawe lub wymiane. W przypadku korzystania z gwarancji prosimy o
zwrdcenie sprzedawcy artykutu wraz zdowodem zakupu (podajac réwniez powdd
reklamacji).

Deklaracja zgodnosci

Niniejszym firma GRENDS GmbH oswiadcza, ze gofrownica 2 w 1 z opiekaczem do kanapek
KG 2138-x jest zgodne z dyrektywami 2014/30/UE, 2014/35/EE i 2011/65/UE. Niniejsza
deklaracja traci swoja waznos¢ przy samowolnej zmianie wprowadzonej w urzagdzeniu
bez uzgodnienia z producentem.

Hamburg, styczen 2024 c €
GRENDS GmbH

Utylizacja

Utylizacja opakowania

Q% Opakowanie nalezy utylizowac zgodnie z jego rodzajem. Tektura i karton

’ ) powinny trafi¢ do pojemnika na papier, folia do pojemnika na surowce
a@ .

wtorne.
Utylizacja produktu

Produkt nalezy utylizowac zgodnie z przepisami obowigzujagcymi w danym kraju.

Urzadzen nie wolno wyrzucac razem ze zwyklymi odpadami
domowymi

Po zakoniczeniu okresu uzytkowania produkt nalezy przekazac do
odpowiedniej utylizacji. Surowce wtérne znajdujace sie w urzadzeniu

B sostang przekazane do recyklingu, co zmniejszy zanieczyszczenie
Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy odda¢ do punktu zbiorki
odpadow elektrycznych lub do punktu zbiérki surowcéw wtérnych.
Wiecej informacji mozna uzyska¢ od lokalnego zakfadu utylizacji lub
administracji gminy.
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YBarkaembll KNnneHT!

Bbl BbIOpany Ana NOKynKmn BbICOKOKAYECTBEHHBIN 1 PUPMEHHbIN
NPOAYKT, KOTOPbIN coyeTaeT B cebe NHTeNNeKkTyanbHble GyHKLMM
C VICKNIOYMTENbHBIM Ar3anHOM. boraTbiii onbiT 6peHaa ADE
rapaHTUpyeT BbICOKMUI TEXHUYECKNIA CTaHAAPT 1 NPOBEPEHHOEe
KayecTBO TOBapa.

Bawa komanga ADE

OcHoBHasa nHpopmauyua

06 >ToMm PYKOBOACTBE Mo 3KCcmyyaTaymn

aTMPOBaTb 1 06CIYXKMBaTb YCTPOMCTBO. XpaHuTe AaHHOE PYKOBOACTBO MO
3KCMyaTalun B HAAEXXHOM MeCTe AfiA AanbHeNLwero UCnonb3oBanus. Ecnm
Bbl MepeagmnTe 3TOT NPOAYKT KOMY-TO pYromy, nepefalite TakxKe 1 3T0
PYKOBOZCTBO MO SKCMyaTaLn.

f B faHHOM pPYKOBOZACTBE MO SKCMNJlyaTaluy OnrcaHo, Kak 6e30nacHo aKcny-

HECO6J'IIOJJ,EHI/IE AAHHOro pykKoBOACTBA MO 3KCrlyaTau MOXeT NpnuBecTu
KTpaBMaM 1N NoBpexXAeHUIO Ballero n3genna.

O6DbACHEeHe CUMBONIOB

OTOT CMMBON B COYETaHMM CO C/IOBOM “OMacHOCTL” npeaynpexjaer o ce-
Pbe3HbIX TPaBMaX.

OTOT CMMBOJ B COYETaHMM CO CNOBOM “npeaynpexaeHne” npegynpexxkpaert
O TpaBMax cpefHel 1 Nerkon CTeneHn TAKeCTH.

~ DTOT CMMBO B COYETaHNM CO CJIOBOM “MpriMeYaHie” npeaynpexaaeT o
\. MaTepuanbHoM yepbe.

DTOT CUMBON YKa3biBae€T Ha OMNOTHUTENIbHYIO Vchbopmau,vno n o6u.u/|e
npnmeyaHumaA.
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be3zonacHOCTb

[JaHHbIV MPOAYKT MOXET NCNONb30BaTbCA AETbMIU B BO3PAcTe OT 8 NeT 1 CTaplue, a
TaKXXe JIMLaMu C OrpaHNYeHHbIMU GU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMM WY YMCTBEHHBIMU
CMOCOBGHOCTAMU U HE UMEIOLLIMIMU OTbITa U 3HAHWUI, €C/IN OHWU HAXOAATCA Nog,
HabnogeHnem mnm 6binn NPOUHCTPYKTMPOBAHbI 0 6€30MacHOM MCMONb30BaHUN
NPoAYyKTa 1 MOHMMAIOT BO3MOXKHbIE PUCKM.

XpaHI/ITe yCTpOﬂCTBO M ero WwHyp NnTaHnA saanuv ot neTe|7|.

OuncTKa 1 TexHUYeckoe O6Cﬂy)KI/IBaHVIe He OOJ1XKHbIl BbINONMHATLCA AeTbMW, 3a
NCKNoYyeHnem cnydaes, Korga im NncnoiHnMnocCb 8 neT 1 OHM HaxoJATCA noAa npu-
CMOTPOM B3pPOCNbIX.

[leTn He [OMXKHbBI UTPaTb C YCTPOMCTBOM.

XpaHuTe ynakoBKy 1 yNakoBOYHbIN MaTepuan Bganu ot geteit. CyliecTByer onac-
HOCTb yayLeHusA. Takxe obpaTuTe BHUMaHMWE, YTO A€TU He TAHYT YNakoBOYHbI
maTepuasn Ha rofosy.

Ecin LWHYP NUTaHXA 3TOro yCTpOVICTBa noBpexxaeH, OH AoJKeH ObITb 3aMeHEeH

NPOW3BOANUTENIEM UV €r0 NOCIENPOAAKHBIM 06CYKMBaHMEM UK 06CNYXK1Ba-
HMEM KITMEHTOB, YTOObI 136eXaTb OnacHOCTeN.

OnacHocTb OT JNIeKTpunyectBea

76

He norpy»aite BadenbHuLy, LWHYP NUTAHWS UK BASIKY MUTaHUA B BOAY WK 4pY-
rvie XUAKoCTH.

Pacnonoxute BadpenbHuLy Tak, 4TOObI HMKaKMe XMUAKOCTW He ConpurKacaamnch co
LUTEKEPHbIM COeiMHEHNEM YCTPOWNCTBA.

He ncnonb3ynte ycTpOMNCTBO MOKPbIMU PyKaMMU.

He skcnnyatnpynte yCTpomMCTBO Ha OTKPbITOM BO3JyXe.

MopknioyaiTe yCTPOMCTBO TONbKO K NPaBUAbHO YCTaHOBIEHHOM U GYHKLMOHN-

pytoLLel ceTeBON po3eTKe C HanpAXeHneM, COOTBETCTBYOLUM “TEXHNYECKNM
JaHHbIM",

Y6epnutech, UTo ceTeBasA po3eTKa NerkofoCcTyrnHa, YTobbl Npu HEOBXOANMOCTH
MOHO Obln0 OGbICTPO OTCOEAMHUTD LUHYP NUTAHUA.

He ncnonb3yite ycTpoONCTBO:

- Npu NOBPEXAEHNN CaMOro YyCTPONCTBA UN ero YacTel,

- eCJIM NOBPEXAEH WHYP NUTAHWA U BUNKA,

- eCsIv YyCTPOKWCTBO ynarso.

Mepep KaxabiM UCMONb30BaAHMEM BbITATMBaNTE WHYP NUTaHWA U3 KabenbHOro
OTCEKa TaK JaneKko, Kak 3T0 Heobxoamnmo. Yoeautecn, YTo LHYP NUTAaHUSA He NoBpe-
»KAEH OCTPbIMY KPasMU UMM ropsaYnUMmN NpeaMeTamMu.
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OTcoeanHUTE LWHYP NUTAHUA OT CETEBOW PO3ETKU:

- KOrga Bbl He UCMOJIb3yeTe YCTPOWCTBO,

- Mocne KaX4oro Ncnosnb3oBaHus,

- nepep YNCTKON U o6CnyKrBaHMEM YCTPOICTBA,
- ecnu Bo BpeMs paboTbl BO3HUKHYT NOMeXMU,

- BO Bpems LITOpMa.

- Y706bI OTCOEAMHUTD BUIIKY, Bceraa 6eputech 3a BUSIKY NUTaHWA; HE TAHMTE 3a
Kabenb.

He BHOCUTE M3MeHEHMA B YCTPOMCTBO UM LHYP NUTaHusA. lNpoBognTe peMoHT
TOMbKO B CMeLManv3npoBaHHON MacTEPCKON, Tak Kak HENPaBUIbHO OTPEMOHTM-
pOBaHHble YCTPONCTBA NPEACTABAAT ONACHOCTb ANA NOSIb30BaTeNA.

He ucnonb3yiite yanvHUTenbHbIN Kabenb.

Puck oxxoros un noXKapa

He octaBnante Bad)eanmuy 6e3 NPUCMOTPa, KOrga OHa HarpeBaeTCA, OCTbIBaeT
NN NCnoJib3yeTcA.

He npukacaiiTecb ronbiMu nanbLamu K ropsiuiM HacTamM BadesibHULIbl BO BPeMS
ncnonb3oBaHus. [Mpun paboTe ¢ yCTPOMCTBOM UCMOSb3YIiTe NogXoAALMe NepyaTKm
Ana ayxoBKu. MpurKacaniTech K yCTPOWCTBY TOJIbKO C MOMOLLbIO NMPUIaraembix
pyuek. ObpaTtnTe BHYMAHME, YTO YCTPOWCTBO OCTAETCA FOPSUMIM B TEYEHME HEKO-
TOPOro BPEMEHM NOC/IEe ero BblKNloUYeHWsA. YoeauTecn, YTo Apyrue nosib3oBatenu
3HaloT 06 3TOM puCKe.

Mpw Xapke ANl CYLeCcTBYeT OMACHOCTb OXKOra 1 oW napuBaHusa ropadunMm 6pbis-
ramu. 3akpblBalTe OTKPbITbIE YUACTKUN KOXN 1 HAAeBalTe COOTBETCTBYOLME
pabouvie nepyaTkim ANa KyxXHu.

fopsYMIA Nap MOXET BbIXOAUTL NPY OTKPbIBAHMM U 3aKPbIBAHMMN KPbILIKK KOPMyca,
a TakXKe BO BPeMs 1CMO/b30BaHMs. 3awmTrTe cebs OT ropsyero napa.
Cobntopaiite focTaToO4HOE 6e30MacHOe PacCTOSHUE OT BCEX JIErKOBOCTIaMeHsto-
LNXCA NPEAMETOB, TaKUX Kak LUTOPbI 1 MOPTbepbI.

Bcerma gaite BadenbHuLe OCTbITb Neped nepemeLieHnem, YNCTKON U XpaHe-
HUeMm.

MpumeyaHuns o maTtepuanbHoM yuiep6be

MonoxwuTe BadpenbHYLlY Ha YCTOMUYUBYIO, POBHYIO 1 TEPMOCTOWNKYHO MOBEPXHOCTb.
Moppep>kmBariTe AOCTaTOYHOE PACCTOAHME O BbICOKOTEMMEPATYPHbIX MCTOYHM-
KOB TEMNNa, TaKNX Kak HarpeBaTesibHble NANTbI, HarpeBaTesibHble TPYObI U T. A.

Mpwv NPUrOTOBNEHMI NLLM BCETAA MOTYT MPOU30NTIN YyTEeUKN. YoeamTech, UTo
NMOBEPXHOCTb NPOCTa B YXOAE 1 Nierko npotupaetcs. Mpu HeobxoanmMocT nome-
CTUTE MOAXOAALLYIO MOANOXKKY MOA YCTPONCTBO.

Pacnonoxute BadenbHULY TaK, 4ToObl TEMO, BblAENAIOLIEECA BO BPEMS NCMOMb30-
BaHUA, JIETKO BbIXOAWIIO HAPYKY.
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He ucnonb3yiite BadenbHMLY Nof CTEHHbIM LWWKAapOM UK B Yy, Tak Kak Balla eAa
MOXET CropeTb NPV MPUroTOBAEHNM NULLK. YCTPONCTBO TaKKe cneayeTt XpaHuTb
BAAJIN OT JIErKOBOCMIaMEHAIOLNXCA MaTePManoB, TakKUX Kak LUTOPbI UM CKaTepTy.

M36eraliTe KOHTaKTa LWHYpa NUTaHUA C FOPAYNMY YaCTAMU.

Hukorga He norpy>Ka|7|Te Ba¢eanmuy B BOAY N He I/ICFIOJ'Ib3yl7|Te ANA YNCTKK Napo-
oumnctuteno. B NPOTUBHOM CJlyYyae )/CTpOVICTBO MOET ObITb noBpexaeHo.

He unctute Bad)eanmuy B I'IOC)/AOMOGLIHOVI MallnHe. OTO YHUYTOXUT yCTpOIZCTBO.

BadenbHuLy 6onblue He ciegyeT KCnonb30BaTb, CIV OHa Ynana, eCiv OHa MeeT
TPELYMHbI WY eCN OHA Obina KaknM-1nbo o6pa3om NoBpeXKaeHa.

HoxKn ycTponcTBa pacrnonoXeHbl Ha HUXKHEN CTOpoHe BadesibHMLbL. [ToCKonbKy
HanosbHble 1 MebefibHble MOBEPXHOCTM M3rOTaB/MBAOTCA U3 CaMblX Pa3HOO-
6pa3HbIX MaTepurasnioB U 06pabaTbIBAOTCA LUMPOKUM CNEKTPOM CPEACTB MO YXOAY,
Henb3A NOTHOCTbIO UCKNIOUYNTb, YTO 3TU MaTepuranbl MOTYT colepXKaTb NHrpeau-
€HTbl, KOTOPble MOTYT OTPULATENIbHO NOBAUATL Y CMATYUTb HOXKKM YCTPOWCTBA.
Mpy HeOOXOAMMOCTM MOMECTUTE NOA YCTPONCTBO HECKONb3ALLYIO MPOKNAAKY.

He unctute BadenbHuLy TBEpAbIMY, COCKabNMBAOWNMY AN abPa3VBHbBIMY YNCTS-
LMW CpecTBaMU, CTallbHOM ryOKOM 1y NOJOOHBIMU UM. DTO MOXET NOBPeaunTb
TepnoOHOBOE NOKpPbITUE.

Mcnonb3oBaHne No Ha3HaAYEHUIO

J1a BadenbHuua 2 B 1 C naHenaMm ana caHasuyen (= BapenbHuLa) NpegHasHaveHa
AN1A PUrOTOBIEHUA Badeslb, MOAKapUBaHWA CaHABUYEN U KapKK AL,

CooTBeTCTBYOLME MIACTVHbBI AOMKHbI UCMOJIb30BaTbCA MO CBOEMY HAa3HAYEHUIO.
BadenbHuua npegHasHaueHa UCKIIOUMTENbHO AJ1A JIMUHOIO NCMONIb30BaHNA U He
NOAXOAMWT ANl KOMMEPUYECKOro UCMOSb30BaHMA. Micnonb3yinTe BadesibHULY TOIbKO
TaK, KaK OM1caHo B JaHHON UHCTPYKLUWK. JIlo6oe Apyroe Ncrnosib3oBaHne CYMTaeTca
HenpaBUSIbHbIM 1 MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHMIO MYLLECTBA UMW Jaxe TPpaBMaM.
Mpov3BogmTens Unu gunep He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a yLep6, MPUUYMHEHHDIN He-
NPaBUbHbIM UAN HEMPABUIIbHLIM UCMOSIb30BaHNEM.
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BHewHun Bnp

1 WNHaukaTopHaa namna
CTOMNOPHBIN 3aXKNM
BepxHAa nnactuHa
HwxHAA nnacTuHa

HamoTka WwHypa

o U~ W N

Pyuka

Hauano pa6otbi

PacnakoBKa y npoBepKa

1. [locTtaHbTe BapenbHMLY 13 YNAKOBKM 1 aKKyPaTHO yAanunTe BCe OCTaBLUMECS YNaKo-

BOYHbIE€ MaTepuanbl.
2. Y6eauTecb UTo KOMeKTaLmsa nosiHas.

3. I'IpOBepre, He noBpeXAaeHbl N Bad)eanmua Unn Kakme-nnbo oTAaeNibHble AeTann.
Ecnu kakne-nn6o AeTann noBpexaeHbl, He I/ICI'IOJ'Ib3yVITe Bad)eanmu,y. B aTom cany-

Yae O6paTI/ITer K aunnepy, y KOTOporo Bbl Kynuin )/CTpOI;ICTBO.

4. MNepep NepBbIM UCMONb30BAHMEM OUMCTUTE BCE AeTaN, Kak ONUCaHo B rNaBe
“Ounctka”.

BadenbHuua 1 caHaBUYHMLA (2B 1)
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OuncTka n HarpeBaHue

MpeaynpexaeHue o oxorax
- He npuriKacaiTecb K ropsuMm noBepxHOCTSM YCTPOICTBA.
Mpy NepBOM MCMOIb30BAHUN YCTPONCTBO MOXET MCMYCKATb JIErKMIA 3anax

1 gbiM. OTO 6e3onacHo. ObecneybTe [OCTAaTOYHYIO0 BEHTUNALUMIO, Hanpu-
Mep, Yepe3 OTKPbITOE OKHO.

Mepen nepBbiM MCMONb30BaHNEM BadenbHULIbI PeKOMEHIYETCA OUMCTUTb YCTPOMCTBO,
yTOObI YAANUTb NtoOble NPON3BOACTBEHHbIE NN YNAKOBOYHbIE OCTATKN.

MNocne ouncTkm Harpel7|Te BacbeanVluy, HWYEero B HEW He roTOBA, U CHOBa OUMCTUTE ee
nocsie oxnaxxgeHmaA.

1. OuncTuTe YCTPOMCTBO, Kak ONMUcaHo B pasgene “OuncTka”.
2. MNonHOCTbIO pa3MoTanTe WHYP NUTAHUA.
3. MomecTnTe BadenbHULY Ha NNOCKYH, TEPMOCTOKYI NOBEPXHOCTb.

4. BcTaBbTe BUIKY NUTaHUA B MPaBUIbHO YCTaHOBIIEHHYIO CETEBYIO PO3ETKY U fJaiiTe
6yTepbpoaHULIE HArPETLCA B TeUeHMe NPUONM3nTeNbHO 10 MUHYT.

5. OTcoeamHuTe WHYP NUTaHNA OT CETEBOWN PO3ETKN.

6. OcTaBbTe BadesibHULY NOMHOCTbIO OCTbIBaTb. [locnie oxnaXkaeHnsa CHOBa OUMCTITE
YCTPOWNCTBO, KaK ONMCaHO B pa3fene “ouncrka”.

Tenepb Bad)eanmua roOTOBa K NCMOJ1b30BaHUIO.

Ncnonb3oBaHune

CHATMe/ycTaHOBKa NNacTuH
Kaxpas nnacTvHa 3akpenseHa Ha mecTte
duKcrpytoLLen 3aLlenkoi B yCTPONCTBE.

1. HaXKMUTe Ha CTOMOPHYIO 3aLLeNiKy
| BBEPX, UTOObI 0CBOOOANTL MIACTUHY.

| .
{.( © _® ° o) 2. OTKpoWTe nnacTuHy B CTOPOHY
OT YCTPOWCTBA M BbITalLUTE ee 13

.\% Kopnyca.

\ 3. MNoBTOpUTE NpOLEaypPY ANA BTOPOW
NNacTUHbI.

A\

* [nacTrHbl 4OMXHbI GbITb BCTaBNIEHbI B 0OpPaTHOM NopAKe.

" y6e,D,VITECb, YTO 3anumpatome 3alenkum d)MKCVIpyIOTCFI Ha MeCTe CJIbILUHO N
3aMeTHO.

= [lpn ncnonb3oBaHMN YCTPOMCTBA BCerga NCrnonb3ynTe COOTBETCTBYIOLWME
NAACTUHbI A1 KaXKAOW KOHKPETHOW Uenu.
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NMoaroTroBKa ycTponcTBa

Puck o»kKoroe v noxkapa

- He npukacaiTecb K ropAaunm NoBepxXHOCTAM ycTpolncTea. ObpatuTe
0Cco60e BHUMaHWe, KOrfa Bbl OTKPbIBAEeTe ropAUyio KPbILLKY KOpryca 1
KOrAa yCTPONCTBO OTKPbITO.

- He ocTaBnsaiite BadenbHULYy 6€3 NprcMoTpa, KOrda oHa HarpeBaeTca
UNK BCe eLle OCTbIBAET, a TakXKe BO Bpems paboTbl.

Bo BpemsA ncnonb3oBaHMA MHAVKATOP 3aropaeTca U racHET HECKONIbKO

a3, v CbILUHbI LWEYKU. DTO HOPMAaJIbHO 1 YKa3blBaeT Ha TO, YTO YCTPOW-

CTBO BCEerfa HarpeBaeTCcA aBTOMATUYECKN.

1. BcTaBbTe NIaCTVHbI, NPeRyCMOTPEHHbIE A1A Ballero LiefIeBoro HasHauyeHus,
CcMOTpuTe pasgen “cHATMe/yCTaHOBKa NnacTuH".

2. 3aKpowTe yCTPONCTBO.

/: »~
o .

S <
\,‘ s \"\/

MnacTuHbl anAa ceHABMYa

MaHenwu ana xapku an
3. MNonHocTbio pa3MoTanTe WHYP NUTAHKA U BCTaBbTE BUIIKY B CETEBYIO PO3ETKY.

MnactuHbl ana Badenb

MH,EWIKaTOp 3aropaeTcAa opaHXeBbIM LIBETOM, yCTpOIZCTBO Ha4lHaeT HarpeBaTbCA.

an/IMepHO yepes 3 MWHYTbl UHOWKATOP NOracHeT, n yCTpOVICTBO 6yneT rOTOBO K
MCNoJsib30BaHMUIO.

MpuroroBneHne ceHABNYEN

Mo BO3MOXKHOCTM UCMOMb3YITe 0ObIUHbIE NTOMTUKU Xreba nnn xneb ans
CeHBUNYEN, TaK KaK 3TOT X/1e6 XOPOLLO NOAXOANT Mo Gpopme NNacTuiH.

1. Y6emTech, 4To YCTPOWCTBO FOTOBO K MCMOSIb30BAHUIO, CMOTPUTE pa3aen
“noproToBKa yCcTponcTea”.
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2. MonoxuTe Hy>KHble HTPeANEHTbI (HanprMep, Cblp, BETUMHY, OFypeLl, KEeTUyr, yK 1
T. 1) Ha OAWH JTOMTUK XJ1e6a, a 3aTeM MOMeCTMTe BTOPOI JIOMTUK NOBEPX NepBoro.

3. MonoxwuTte 6yTepbpop B yCTPOWCTBO.

- Bbinoxute 6yTepbpop Ha MACTUHBI KaK MOXXHO aKKypaTHee

- He penante 6ytepbpoa CMLIKOM TOACTbIM. [JOMKHO 6bITb BO3MOXKHO 3aKpPbITb
YCTPONCTBO 6€3 0Co6bIX yCHni.

4. 3aKponTe yCTPOMCTBO U HEHAZOJIO MPVKMUTE [IBE YACTV PYUKM APYT K APYTY.
5. 3aKkporiTe CTOMOPHbIN 3aXKNM.
Yepes 3-4 MUHYTbI 6yTepbpop roTos.

Puck oxoros

- byTep6poa 1 HauMHKa MOTyT CTaTb OYeHb ropsummu. byabte
OCTOPOXHbI MPU YNoTpebneHnn.

6. BbiHbTe OyTepb6poa, Koraa oH JOCTUIHET elaeMoro YpoBHA NOAPYMAHUBAHUA.
[na 3TOoro ncnonb3ymnTe TePMOCTONKUIN AePEBAHHBIA UAN NAACTUKOBbIN LWNaTesb.
MpOoCTO 3aKpPOoITE YCTPOWCTBO elle pas, YTobbl Npy HEOOXOANMOCTY NOAPYMAHNTD
6yTepbpop ele 6onblue.

7. Ecnu Bbl XOTUTE NOAXKaPUTD elle 6yTepbpopbl, NONoXKTe cnegyowmin 6ytepbpog
npofomKanTe, Kak onucaHo paHee.

an/IFOTOBJ'IeHI/Ie Aany

[nAa npuroToBneHuA ANL, NCNONb3YIOTCA Te Xe NaHenNu, YTo 1 ANA NPUroToBNIEHWA
CaHaBUYEN.

1. MNoAroToBbTe YCTPOMCTBO K paboTe, CM. pa3aen «[1oAroToBKa ycTponcTaan.

2. CMayKbTe NaHesv C MOMOLLbIO KNCTOYKYM TOHKMM CJIOEM PACcTUTESNIbHOTO Macsia Ui
MaprapvHa.

3. Pasbelite ANLO 1 BbiNeNTe ero Ha NaHesb.
4. 3aKpoTe yCTPONCTBO U HEHAZOMNIO COXKMUTE 06e YacTU PYUKN.
5. 3aKkpowiTe 3anopHoe yCTPONCTBO.

B 3aBucMmocTu ot NpPOoAYKTa 1 NNYHbIX BKYCOBbIX I'Ipe,El,I'IOqTEHVIIZ, 61'"0}10 6y-
[ET rotoBo Yyepe3 HECKOJIbKO MUHYT. Ecrn HGOGXOHVIMO, yBeNNYbTE BPEMA
NPUroToBJIEHNA.

MpurotoBneHune Badennb

1. Y6enmTech, UTo YCTPOWCTBO FOTOBO K MCMOMIb30BAHUIO, CMOTPUTE pa3gaen
“nogroToBKa ycTponcTea”.

2. MpurotoBbTte BadenbHoe TecTo. [lanee B 3TOM PyKOBOACTBE Bbl HallleTe OCHOBHO
peLEenT, C KOTOPOrO MOXHO HayaTb PaboTy.

3. Cnerka cmabTe NaacTuHbI pPacTuTenbHbIM MaCJIOM T MaprapmHOM C MOMOLLbIO
KNCTOYKN.
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4. Vicnonb3ys NonoBHUK, BbinenTe BaderibHOe TECTO B LLEHTP HUXKHEN NIacTVHBbI.
TecTo He JOMKHO KacaTbCsi 06073, Tak Kak OHO MOXET BbITEKATb U3 3a30pa MeXay
NaacTUHaMU rPUns, KOraa yCTPONCTBO 3aKpPbITO.

5. 3aKpoliTe yCTPONCTBO U HEHAZONrO NPVXMUTE ABE YaCTW PYUKN ApYT K ApYyrY.

6. 3aKponTe CTONOPHbIN 3aXKNM.
Yepes 5-6 MUHYT Bapnu rotosbl.

7. 3BnekuTte Badnto, KOraa »enaembliii ypoBeHb NoTeMHeHNA 6yaeT 4OCTUrHyT. AnAa
3TOro UCMONb3ynTe TEPMOCTONKUIN AePEeBAHHbIA U NAACTUKOBbIN LWNaTesb.
MpocTo 3aKpoliTe yCTPONCTBO eLle pa3, YToObI NPy HEOOXOAUMOCTI NOAPYMAHUTD
Badnio ele 6onblue.

8. Mocne Toro, Kak Bbl BbITALLMUAN Badito, Bbl MOXKETE CPa3y e NPUroToBUTb
cnepyoLLyio.

* [purotoBneHune Badpenb TpebyeT HEKOTOPOI NPaKTUKK. MNocne
HECKOMNbKMX MOMbITOK Bbl AO/KHbI 3HaTb, Kak AOJITO YCTPOWCTBO
AOMKHO [OCTUYb XKeNaemMoro ypoBHsA NOTEMHEHNS.

* Kpowme Toro, cteneHb NOTEMHEHUA BCEraa 3aBUCAT OT BUZa U
KOHCUCTEHUMN TecTa.
Nocne ncnonb3oBaHuA
1. OTCcoeanHMTE WHYP NUTaHNA OT CETEBOWN PO3ETKN.
2. OcTaBbTe YCTPONCTBO OTKPbITbIM 10 MOSTHOMO OCTbIBaHUA.
3. OuncTunTe yCTPOMNCTBO.

OuncrtKa

Puck oxoros
- [lepep ouncTKOM NN XpaHeHEeM OCTaBbTe YCTPOMCTBO OCTbIBATb.

MpumeyaHue o MaTepuanbHOM yuep6e

- He ncnonb3ynTe arpeccnBHble XMMUYECKUE YNCTALLME CPeACTBa,
abpa3suBbl, XecTKre ryokn 1 T. 4. 4S8 OUNCTKN.

- YCTPOMCTBO He AOMKHO ObITb OUMLLEHO B MOCYLOMOEYHON MallNHe
WSV MOTPY>KEHO B >KUAKOCTb.
Kopnyc
- [pwn HeoOxoAMMOCTM NPOTPUTE KOPMYC Cerka BNaXHoM TKaHblo. 3aTeMm TLaTeNbHO
NpoTpUTE ero Hacyxo.

MnacTuHbl
1. CHUMUTE 1UCNoNb30BaHHbIE MIaCTUHDI.

2. TiaTeslbHO OUMCTITE TAPENKU B FOpsAYel BoAe CO CPeACTBOM AJ1sl MbITbsl MOCYAbI.
Tapenku He MbITb B MOCYAOMOEYHOI MallUHe.
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3. MpoTpuTe NNACTVHbI, YTOObI OHY MOMHOCTBIO BbICOX/N. BCTaBNsTe NNAaCcTUHBI
06paTHO B YCTPOMCTBO TOJbKO TOMAa, KOrAa OHY MOSTHOCTbIO BbICOXHYT.

MecTo xpaHeHunA
1. Choxute yCTpOVICTBO, KaK TOJIbKO OHO OCTbIHET A 6yp,eT oynueHo.
2. O6epH|/|Te LWHYP NATAHUA BOKPYT MeCTa CMOTKN WWHYpPa.

3. XpaHute ycTpOWCTBO B HEAOCTYMNHOM A1 [leTell CYXOM, He3amep3alolem MecTe.
YCTPOWMCTBO MOXKHO XPaHUTb BEPTMKAbHO, UTOObI CSKOHOMUTbL MECTO.

OcCHOBHOW peyenT NPUroToBeHNA CNafKNX

Badenb
UHrpnamneHTbl MNoaroTtoBKa
* 250 r MyKn 1. Vicnonb3ya py4Hon MrKcep,

cMeluanTe Bce NHrpeaneHTbl BMeCTe,
Kpome CJINBOYHOIo macsa nnu

= 125 r CAMBOYHOro Macna unm

MaprapvHa
. MaprapuHa, 4tTobbl caenatb TecTo.
= 3anua
2. 3aTem fjo6aBbTE pa3mMAryeHHoe
* 14.71. paspbixauTena CNMBOYHOE MaCcsIo/MaprapyiH 1
* 1 makeTUK BaHWIbHOrO caxapa XOPOLLO nepemeLuanTe.
= 100r caxapa 3. MpuroToBbTe Badpnu, Kak ONmMcaHo B

= 200 Mn Monoka 3TUX NHCTPYKLUMAX.

Own6KN/BO3MOXKHaAA NPUUYNHA

OwnbKa Bo3morkHaA npuyunHa

He BKknovaetcs. = [lpoBepbTe, NOAKIIOYEH N WHYP NUTaHUA.
Bo Bpems ncnonb3oBaHuA * [Npwnbop Bcerpa HarpesaeTcA

OpaHXeBbli MHANKATOP racHeT aBTOMaTUYeCKM A1A NoAaepKaHuA

1 CHOBa BKJtoyaeTcA. Bbl Takxke NOCTOAHHOM TeMnepaTypbl. ITO He
MOXeTe yCblllaTb Weskawmne HeOOCTaTOK.

3BYK/ BO BpeMsA NCMOSb30BaHUA.

TexHnyeckune AaHHbIle

Mopgenb: BadenbHuua n coHaBmyHMLa (2 B 1)
KG 2138-1 (6enbiin), KG 2138-2 (KpacHbii),
KG 2138-3 (4épHbin)

MuTtaHwue: 220-240 V~, 50/60 Hz
MouHoCTb: 600 W
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Knacc 3awuTbi: I

Bec: 1.6 K&

Pa3smepbi: 138 X222 x 92 mm

OuncTpurbbioTop: GRENDS GmbH
Stahltwiete 23

22761 Hamburg, Germany

Halwa npoayKums nocTosHHO pa3BUBAETCA 1 cOBEpLUEHCTBYeTCA. [0 3TOM NpuyrHe
KOHCTPYKTUBHbIE 11 TEXHUYECKIME N3MEHEHUA BO3MOXHbI B /1I060€ Bpems.

MapaHTnA
KomnaHna GRENDS GmbH rapaHTupyeT B TeueHre 2 1eT C MOMeHTa MOKYMKU
6ecnnaTHoe ncnpaeieHne eheKTOB NyTeM PEMOHTaA MU OOMeHa.

B cnyuae npegbaBneHnsa rapaHTMNHOro TpeboBaHusA, Noxanymncra, BepHuTe npubop ¢
[OKa3aTesIbCTBOM MOKYMKM(YeK) K BaLleMy aunepy (C ykasaHvem NpuurHbl NpeTeH3un).

IKCKNI03MBHbIN AnucTprubbiotop B PO 000 «Mpemunym Kode ContoLuH3»
47 (499) 341-19-95.

OduymnanbHbin cepucHbi LeHTp 000 «JC-CepBric»
+7 (495) 971-75-32
https://dsservise.ru/.

D,eKnapal.wm O cooTBeTCTBMMN

GRENDS GmbH HacToswum 3aasnseT, yto BadenbHuLa KG 2138-x cOOTBETCTBYIOT
anpektneam EC 2014/30/EU, 2014/35/EU 1 2011/65/EU.

LleKnapau,vm YTPaTUT CBOIO CUy, €CN B )/CTpOIZCTBO 6y,£],yT BHECEeHbI Kakne-nnbo
n3MeHeHus 6e3 Halero cornacus.

Hamburg, sHBapb 2024
GRENDS GmbH EH[
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YTunusauna

YTununsauyma ynakoBKku

Q“ YTnnumsnpynTte ynakoBKy C aHasOrMYHbIMU MaTepuanamm (KapToH ¢
’.’ MaKynaTypoW, NeHKy C BTOPCbIpbeM).

YTunusauna npoaykra

YTunusnpywnre nsgenne B COOTBETCTBUM C NPaBUiaMu, AeNCTBYIOLWMMM B BalLen
CTpaHe.

YcTporicTBa He JOMKHbI BbIGpacbiBaTbCA B 06bIYHbIE GbITOBbIE
oTXxopAbl

B KOHLIe cpoKa cny>k6bl MPOAYKT JOMKEH OblTb Yy TUNN3MPOBaH
Hagnexalm obpasom. Takmm 06pa3om, LieHHbIe MaTepuarbl,
B o cpawmecs B yCTPOIICTBE, GyayT nepepaboTaHbl, a Harpy3Ka Ha
OKpYy>KatoLLyto cpefly NCKITloUeHa. MpuHecuTe cTapoe YCTPONCTBO
B NMYHKT CO0pa 3M1eKTPOHHbIX OTXOAOB WM Ha CKNlag BTOPUYHOI
nepepaboTku. [Jna nonyyeHns JONONHUTENbHON MHGOPMaLUK
ob6paTnTeCh B MECTHYIO GMPMY MO YAaneHMo OTXOLO0B UM MECTHbIN
AAMUHVCTPATUBHBIN OpraH.
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Geachte klant!

U hebt gekozen voor de aanschaf van een kwalitatief hoogwaardig
product van het merk ADE, dat intelligente functies met een
buitengewoon ontwerp verenigt. De jarenlange ervaring van het
merk ADE verzekert een hoge technische standaard en bewezen
kwaliteit. - voor meer versheid in uw keuken.

We wensen u hiermee veel plezier en genot!

Uw ADE-team

Algemeen

Over deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing beschrijft hoe u het artikel veilig kunt gebruiken
@ en onderhouden. Bewaar deze gebruiksaanwijzing, om hem later te
kunnen raadplegen. Als u het artikel aan iemand anders doorgeeft, voeg

dan ook deze gebruiksaanwijzing bij.
Het niet naleven van deze gebruiksaanwijzing kan leiden tot letsel of
schade aan het artikel.

Verklaring van de tekens

Dit symbool in combinatie met het woord GEVAAR waarschuwt voor
ernstig letsel.

Dit symbool in combinatie met het woord WAARSCHUWING waarschuwt
voor matig en licht letsel.

Dit symbool in combinatie met het woord AANWIJZING waarschuwt voor
\. materiéle schade.

@ Dit symbool duidt extra informatie en algemene aanwijzingen aan.
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Inhoudsopgave
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Sandwiches voorbereiden.........nnnererneinnns 96
Bereiden van eieren 96
Wafels voorbereiden 926
Reinigen........... . 97
Basisrecept wafelbeslag voor zoete wafels........cc..coeuenrrenne 98
Storing/oplossingen 98
Technische gegevens 98
GATANTIC. ettt essesssese s essesasesesesssssessesane 99
Verklaring van overeenstemming 99
Afvoer 99
Leveringsomvang

= 2-in-1 wafelijzer met bakplaten:
- 2x platen voor sandwiches of eieren
- 2xplaten voor wafels

* Gebruiksaanwijzing

@ De platen zijn voorzien van een tefloncoating.

2-in-1 wafelijzer met sandwichmaker
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Veiligheid

Dit artikel kan door kinderen van 8 jaar en ouder en door personen met beperkte
psychische, zintuiglijke of mentale capaciteiten worden gebruikt, wanneer zij
onder toezicht staan of wanneer zij zijn onderwezen over het gebruik van dit arti-
kel en zij de hieraan verbonden risico’s begrijpen.

Houd het apparaat en het netsnoer uit de buurt van kinderen jonger dan 8 jaar.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen worden uitgevoerd,
tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Houd folie en verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen. Er bestaat ver-
stikkingsgevaar. Let er ook op dat de zak voor de verpakking niet over het hoofd
wordt getrokken.

Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd is, dan moet deze worden vervan-
gen door de fabrikant of zijn onderhoudsmonteur of klantenservice om gevaar te
vermijden.

Gevaar door elektriciteit

90

Dompel het wafelijzer, het netsnoer of de stekker niet onder in water of andere
vloeistoffen.

Plaats het wafelijzer zodanig, dat er geen vloeistoffen op de apparaatstekker kan
worden gemorst.

Bedien het apparaat niet met natte handen.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Sluit het apparaat aan op een geschikt stopcontact met randaarde, waarvan de
spanning overeenkomt met de ,Technische gegevens”.

Zorg ervoor dat het stopcontact gemakkelijk toegankelijk is, zodat u indien nodig
snel de stekker uit het stopcontact kunt trekken.

Gebruik het apparaat niet:

- als het apparaat zelf of onderdelen beschadigd zijn,

- als het netsnoer of de stekker beschadigd is,

- als het apparaat is gevallen.

Trek voor elk gebruik het netsnoer zover als nodig uit het snoercompartiment.
Zorg ervoor dat het netsnoer niet wordt beschadigd door scherpe randen of hete
voorwerpen.

Trek de stekker uit het stopcontact:

- wanneer u het apparaat niet gebruikt,

- na elk gebruik,

- voordat u het apparaat reinigt of opbergt,

- als ertijdens het gebruik een duidelijk defect optreedt,
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- bijonweer.

- Trekaltijd aan de stekker, niet aan het snoer.

Breng geen wijzigingen aan het apparaat of het netsnoer aan. Laat reparaties
alleen door een vakman uitvoeren, omdat onjuist gerepareerde apparaten de
gebruiker in gevaar brengen.

* Gebruik geen verlengsnoer.

Risico op verbrandingen/brandwonden en brand

Laat het wafelijzer niet onbeheerd achter wanneer het opwarmt, nog afkoelt of
tijdens gebruik.

Raak de hete delen van het wafelijzer tijdens het gebruik niet aan met blote
vingers. Gebruik geschikte kookhandschoenen of pannenlappen om aan te raken.
Raak het apparaat alleen aan de beoogde handgrepen aan. Houd er rekening
mee dat het apparaat na het uitschakelen nog enige tijd heet is. Wijs ook andere
gebruikers op de gevaren.

Bij het bakken van eieren bestaat het risico op verbranding of verbranding door
hete spetters. Bedek blote huidgebieden en draag geschikte keukenwerkhand-
schoenen.

Bij het openen en sluiten van de behuizingsdeksel en tijdens gebruik kan hete
damp ontsnappen. Bescherm uzelf tegen de hete damp.

Zorg ervoor dat er voldoende veiligheidsafstand is tot alle licht ontvlambare
voorwerpen, bijv. gordijnen en vitrages.

Laat het wafelijzer altijd afkoelen voordat u het verplaats, reinigt of opbergt.

WACHT U voor materiéle schade

Plaats het wafelijzer op een stabiel, vlak en hittebestendig oppervlak. Zorg ervoor
dat er voldoende afstand is tot krachtige warmtebronnen, zoals kookplaten,
verwarmingsbuizen enz.

= Bij het bereiden van eten kunnen er altijd spetters van voedsel ontstaan. Zorg
ervoor dat de ondergrond gemakkelijk te reinigen en goed af te vegen is. Plaats
eventueel een geschikte onderlaag onder het apparaat.

Plaats het wafelijzer zodanig dat tijdens gebruik de optredende warmte rondom
gemakkelijk kan worden afgevoerd.

Plaats het wafelijzer niet onder een bovenkast of in een hoek, omdat bakwaren
kunnen verbranden. Houd ook afstand van licht ontvlambare materialen zoals bijv.
gordijnen of tafelkleden.

Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met hete onderdelen.

Dompel het wafelijzer nooit onder in water om te reinigen en gebruik geen
stoomreiniger om te reinigen. Het apparaat kan anders beschadigd raken.

Reinig het wafelijzer niet in de vaatwasser. U kunt het daardoor beschadigen.
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*  Gebruik het wafelijzer niet meer als het is gevallen, of wanneer het barsten of
scheuren heeft of is vervormd.

* Aan de onderkant van het wafelijzer bevinden zich apparaatvoetjes. Aangezien
meubels of vloerbedekking uit verschillende materialen kan bestaan die met
verschillende onderhoudsmiddelen worden behandeld, kan het niet volledig
worden uitgesloten dat sommige van de stoffen bestanddelen bevatten waardoor
de voetjes van het apparaat worden aangetast en week worden. Leg eventueel
een slipvaste onderlaag onder het apparaat.

* Reinig het wafelijzer niet met harde, krassende of schurende reinigingsmiddelen,
staalwol of iets dergelijks.

Gebruik volgens de voorschriften

Dit 2-in-1 wafelijzer met sandwichmaker (= wafelijzer) dient: voor het bereiden van wa-
fels en het toasten van sandwiches en voor het bakken van eieren.

Voor elk doel moeten de daarvoor bedoelde platen worden gebruikt.

Het wafelijzer is alleen bedoeld voor privégebruik in gesloten ruimtes en is niet ge-
schikt voor commercieel gebruik. Gebruik het wafelijzer alleen zoals beschreven in
deze gebruiksaanwijzing. Elk ander gebruik wordt beschouwd als verkeerd gebruik
en kan leiden tot materiéle schade of zelfs persoonlijk letsel. De fabrikant of dealer
aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade veroorzaakt door verkeerd of onjuist
gebruik.
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In een oogopslag

Controlelampje
Vergrendeling
Bovenste plaatinzet
Onderste plaatinzet

Snoeroproller

A 1 AW N =

Greep

Ingebruikname

Uitpakken en controleren

1. Haal het wafelijzer uit de verpakking en verwijder voorzichtig al het
verpakkingsmateriaal.

2. Controleer of de levering compleet is.

3. Controleer of het wafelijzer of de onderdelen beschadigd zijn. Gebruik in dat geval
het wafelijzer niet. Neem in dat geval contact op met de dealer waar u het apparaat
hebt gekocht.

4. Reinig alle onderdelen voor het eerste gebruik, zoals beschreven in hoofdstuk
»Reinigen”.
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Reinigen en opwarmen

WAARSCHUWING voor brandwonden
- Raak geen hete delen van de sandwichmaker aan.
@ Bij de eerste keer kan er een lichte ontwikkeling van geur en rook

optreden. Dat is onschadelijk. Zorg voor voldoende ventilatie, bijv. via een
geopende raam.

Voor het eerste gebruik dient u eerst het wafelijzer te reinigen om stof en eventuele
verpakkings- en productieresten te verwijderen.

Verwarm daarna het wafelijzer zonder eten en reinig het weer na het afkoelen.
1. Reinig het apparaat zoals beschreven in hoofdstuk ,Reinigen”.
2. Wikkel het netsnoer volledig af.
3. Plaats het wafelijzer op een vlak, hittebestendig oppervlak.

4. Steek de stekker in een geschikt stopcontact en laat de sandwichmaker ongeveer
10 minuten opwarmen.

5. Trek de stekker uit het stopcontact.

6. Laat het wafelijzer volledig afkoelen. Reinig vervolgens het apparaat opnieuw, zoals
beschreven in hoofdstuk ,Reinigen”.

Het wafelijzer is nu klaar voor gebruik.

Gebruik

Platen verwijderen/plaatsen

Elke plaat wordt in het
apparaat bevestigd met een

m vergrendelingspalletje.
(e % o/ | 1. Schuif het vergrendelingspalletje
(e eE5e o) omhoog om de bevestiging te

— \ ontgrendelen.

W A 2. Klap de plaat van het apparaat weg
\ en trek deze uit de houder.
\ 3. Herhaal het proces voor de tweede
laat.
A\ P

De platen worden in omgekeerde volgorde geplaatst.
Zorg ervoor dat de vergrendelingspalletjes hoorbaar en merkbaar vastklikken.
Gebruik het apparaat nooit zonder de daarvoor bestemde platen.
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Het apparaat voorbereiden

RISICO op verbrandingen/brandwonden en brand
- Raak geen hete delen van het apparaat aan. Wees bijzonder
voorzichtig wanneer u het hete behuizingdeksel openklapt en het

apparaat is geopend.
- Laat het wafelijzer niet onbeheerd achter wanneer het opwarmt, nog
afkoelt of tijdens gebruik.

klikgeluiden te horen. Dit is normaal en geeft aan dat het apparaat steeds

@ Tijdens gebruik gaat het controlelampje steeds weer aan en uit en zijn er
weer automatisch opwarmt.

1. Plaats de voor het betreffende doel bestemde platen, zie ,Platen verwijderen/
plaatsen”,

2. Sluit het apparaat.

W
\“‘\/
Sandwichplaten Wafelplaten
3. Wikkel het netsnoer helemaal af en steek de stekker in een stopcontact.
Het controlelampje brandt oranje; het apparaat warmt nu op.

Na ongeveer 3 minuten gaat het controlelampje uit en kunt u het apparaat
gebruiken.
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Sandwiches voorbereiden

Gebruik zoveel mogelijk normale sneetjes toastbrood of sandwich-
toastbrood, aangezien dit brood goed in de plaatvorm past.

1. Maak het apparaat gebruiksklaar, zie ,Het apparaat voorbereiden”,

2. Bedek een sneetje toast met de gewenste ingrediénten (bijv. kaas, ham,
komkommer, ketchup, uien enz.) en leg vervolgens het tweede sneetje op de
eerste.

3. Plaats de sandwich nadat het klaar is.

- Leg de sandwich zo nauwkeurig mogelijk in de plaatvorm.
- Maak de sandwich niet te dik. Het apparaat moet zonder te veel inspanning
sluiten.
4. Sluit het apparaat en druk de twee greepdelen even tegen elkaar.
5. Sluit de vergrendeling.

De sandwich is na 3-4 minuten klaar.

GEVAAR voor brandwonden
- De sandwich en het beleg kunnen erg heet worden. Wees voorzichtig

tijdens het consumeren.

6. Verwijder de sandwich wanneer deze het gewenste bruiningsgraad heeft bereikt.
Gebruik hiervoor een hittebestendige houten of kunststof spatel. Anders sluit u het
apparaat opnieuw om de sandwich verder te bruinen.

7. Als u meer sandwiches wilt toasten, plaats dan de volgende sandwich en ga verder
zoals beschreven.

Bereiden van eieren
Hierbij worden dezelfde platen gebruikt als bij het bereiden van broodjes.
1. Maak het apparaat gereed, zie ,Apparaat voorbereiden”.

2. Vet de platen dun in met wat plantaardige olie of margarine met behulp van een
kwast.

3. Breek het ei en giet het op de plaat.
4, Sluit het apparaat en druk de beide delen van het handvat een moment samen.
5. Sluit de vergrendelingsclip.

Afhankelijk van het voedsel en de persoonlijke smaak is het voedsel na enkele minuten
klaar. Verleng indien nodig de bereidingstijd nogmaals.

Wafels voorbereiden
1. Maak het apparaat gebruiksklaar, zie ,Het apparaat voorbereiden”.

2. Bereid het wafelbeslag voor. Een eerste basisrecept vindt u verderop in deze
handleiding.
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3. Vet de platen met behulp van een kwast dun in met wat bakolie of margarine.

4. Leg met een spatel het wafelbeslag in het midden van de onderste plaat.
Het beslag mag de rand niet raken, omdat het beslag bij gesloten apparaat uit de
opening tussen de bakplaten kan worden geduwd.

5. Sluit het apparaat en druk de twee greepdelen even tegen elkaar.
6. Sluit de vergrendeling.
Na 5-6 minuten is de wafel klaar.

7. Haal de wafel eruit wanneer deze de gewenste bruiningsgraad heeft bereikt.
Gebruik hiervoor een hittebestendige houten of kunststof spatel. Anders sluit u het
apparaat opnieuw om de wafel verder te bruinen.

8. Nadat u de wafel eruit hebt gehaald, kunt u direct de volgende wafel bakken.

paar keer kunt u bepalen hoe lang het apparaat nodig heeft om de

@ * Het bakken van wafels is ook een kwestie van oefenen. Na een
gewenste bruiningsgraad te bereiken.

De bruiningsgraad hangt altijd af van het type en de aard van het
beslag.

Na gebruik
1. Trek de stekker uit het stopcontact.
2. Laat het geopende apparaat volledig afkoelen.
3. Reinig het apparaat.

Reinigen
GEVAAR voor brandwonden
A - Laat het apparaat afkoelen voordat u het reinigt of opbergt.
/A AANWUZING voor materiéle schade

- Gebruik voor het reinigen geen agressieve chemische
reinigingsmiddelen, schuurmiddelen, harde sponzen enz.

- Het apparaat mag niet worden gereinigd in een vaatwasser of worden
ondergedompeld in vloeistoffen.

Behuizing

- Veeg de behuizing indien nodig af met een licht vochtige doek. Wrijf het
vervolgens grondig droog.

Platen

1. Verwijder de gebruikte platen.

2. Reinig de platen grondig in heet afwaswater.
De platen mogen niet in de vaatwasser worden gereinigd.
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3. Wrijf de platen vervolgens grondig droog. Plaats de platen alleen terug als ze
helemaal droog zijn.

Opbergen
1. Klap het gekoelde en gereinigde apparaat dicht.
2. Wikkel het snoer om de snoeroproller.

3. Berg het apparaat op een droge, vorstvrije plaats op buiten het bereik van
kinderen. Daarbij kunt u het apparaat rechtop opbergen om ruimte te besparen.

Basisrecept wafelbeslag voor zoete wafels

Ingrediénten Voorbereiding
250 gram bloem 1. Verwerk behalve de boter/margarine
125 gram boter of margarine alle ingrediénten tot een beslag met

een handmixer.

2. Voeg als laatste de zachte boter/
margarine toe en roer goed.

3 eieren
= 1 theelepel bakpoeder

1 pakje vanillesuiker 3. Bak de wafels zoals beschreven in

100 gram suiker deze handleiding.
0,2 liter melk

Storing/oplossingen

Storing Mogelijke oorzaak

Geen functie. = Controleer of de stekker is aangesloten.
Het oranje controlelampje gaat = Het apparaat warmt steeds weer
tijdens gebruik uit en weer aan. Er automatisch op om een constante

zijn bovendien ook klikgeluiden te temperatuur te behouden. Geen fout.
horen.

Technische gegevens

Model: 2-in-1 wafelijzer met sandwichmaker
KG 2138-1 (wit), KG 2138-2 (rood),
KG 2138-3 (zwart)

Stroomvoorziening: 220-240 V~, 50/60 Hz
Vermogen: 600 W

Beveiligingsklasse: I

Gewicht: ong. 1,6 kg

Afmetingen: ongeveer 138 x 222 x 92 mm
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Distributeur (geen serviceadres):  GRENDS GmbH
Stahltwiete 23
22761 Hamburg, Germany

Onze producten worden doorlopend ontwikkeld en verbeterd. Daarom kunnen er
altijd technische en ontwerpwijzigingen worden aangebracht.

Garantie

Het bedrijf GRENDS GmbH garandeert gedurende 2 jaar vanaf de datum van aankoop
het gratis verhelpen van defecten als gevolg van materiaal- of fabricagefouten door
reparatie of vervanging.

Retourneer het artikel in geval van aanspraak op de garantie met het aankoopbewijs
(en vermeld hierop de reden voor de aanspraak) aan uw detailhandelaar.

Verklaring van overeenstemming

Hierbij verklaart GRENDS GmbH dat de 2-in-1 wafelijzer met sandwichmaker KG 2138-x
voldoet aan de richtlijnen 2014/30/EU, 2014/35/EU en 2011/65/EU.

De verklaring verliest zijn geldigheid als het apparaat een wijziging heeft ondergaan
die niet met ons is afgestemd.

Hamburg, januari 2024 c €
GRENDS GmbH

Afvoer

Afvoer van de verpakking

0“ Voer de verpakking gescheiden af. Doe karton bij het oud papier en folies
’.’ in de bak voor hergebruik.

Afvoer van het artikel
Voer het artikel in overeenstemming met de in uw land geldende voorschriften af.

Apparaten mogen niet met het normale huishoudelijke afval

worden afgevoerd

An het eind van zijn levensduur moet het artikel op de juiste wijze

worden afgevoerd. Daarbij worden de in het apparaat aanwezige
B o (bruikbare materialen hergebruikt en wordt de belasting van het

milieu vermeden. Lever het oude apparaat in bij een verzamelpunt voor

elektronisch afval of een kringloopcentrum.

Neem voor meer informatie contact op met het lokale
afvalverwerkende bedrijf of de gemeente.
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