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Liebe Kundin, lieber Kunde !

Sie haben sich fiir den Kauf eines qualitativ hochwertigen Produkts
der Marke ADE entschieden, das intelligente Funktionen mit einem
aulBergewodhnlichen Design vereint. Die langjahrige Erfahrung der
Marke ADE stellt einen technisch hohen Standard und bewahrte
Qualitat sicher - fir mehr Frische in Ihrer Kiiche.

Wir wiinschen lhnen damit viel Freude und Genuss!

Ihr ADE Team

Allgemeines

Uber diese Anleitung

Diese Bedienungsanleitung beschreibt den sicheren Umgang und die
@ Pflege des Artikels. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf, falls Sie
spater etwas nachlesen mdchten. Wenn Sie den Artikel an jemand anderen

weitergeben, geben Sie auch diese Anleitung mit.
Die Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann zu Verletzungen
oder Schaden am Artikel fiihren.

Zeichenerkldarung

Dieses Symbol in Verbindung mit dem Wort GEFAHR warnt vor schweren
Verletzungen.

Dieses Symbol in Verbindung mit dem Wort WARNUNG warnt vor
Verletzungen mittleren und leichten Grades.

Dieses Symbol in Verbindung mit dem Wort HINWEIS warnt vor
Sachschaden.

Dieses Symbol kennzeichnet zusétzliche Informationen und allgemeine
Hinweise.

IM_Web_KA2100-1-2_202103_V1
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Sicherheit

= Dieser Artikel kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des
sicheren Gebrauchs des Artikels unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen.

= Das Gerat und sein Netzkabel sind von Kindern jiinger als 8 Jah-
ren fernzuhalten.

* Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht von Kindern
Kiichenmaschine KA 2100-1 | KA 2100-2 3
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vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter
und werden beaufsichtigt.

* Kinder dirfen nicht mit der Maschine spielen.

* Halten Sie Folien und Verpackungsmaterial von Kindern fern.
Es besteht Erstickungsgefahr. Achten Sie auch darauf, dass der
Verpackungsbeutel nicht tiber den Kopf gestulpt wird.

* Wenn das Netzkabel dieser Maschine beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder Kunden-
service ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Beachten Sie das Kapitel ,Reinigen’, wie die Flachen, die mit
Lebensmitteln in Berlihrung kommen, zu reinigen sind.

Gefahr durch Elektrizitat

= Tauchen Sie weder die Maschine noch Netzkabel oder Netzstecker in Wasser oder
andere Fliissigkeiten.

Platzieren Sie die Maschine so, dass keine Flissigkeiten auf die Geratesteckverbin-
dung Gberlaufen konnen.

Bedienen Sie die Maschine nicht mit nassen Handen.
Betreiben Sie die Maschine nicht im Freien.

SchlieBen Sie die Maschine an eine ordnungsgemaR installierte Steckdose an,
deren Spannung den ,Technischen Daten” entspricht.

= Achten Sie darauf, dass die Steckdose gut zuganglich ist, damit Sie im Bedarfsfall
schnell den Netzstecker ziehen kénnen.

Benutzen Sie die Maschine nicht:

- wenn die Maschine selbst oder Teile beschadigt sind,
- wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,
- wenn das Gerat heruntergefallen ist.

= Achten Sie dabei darauf, dass das Netzkabel nicht durch scharfe Kanten oder heifle
Gegenstande beschadigt wird.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose:

- wenn Sie die Maschine nicht benutzen,

- nach jedem Gebrauch,

- bevor Sie die Maschine reinigen oder wegstellen,

- wenn wahrend des Betriebs offensichtlich eine Stérung auftritt,
- bei Gewitter.

- Ziehen Sie dabei immer am Stecker, nicht am Kabel.
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Nehmen Sie keine Verdnderungen an der Maschine oder am Netzkabel vor. Lassen
Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt durchfiihren, da nicht fachgerecht
reparierte Gerate den Benutzer gefahrden.

Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

= Die Maschine ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau, dem
Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

WARNUNG vor Verletzungsgefahr

Betreiben Sie die Maschine nicht unbeaufsichtigt.

Lassen Sie das Stromkabel nicht Giber die Kante der Tisch- oder Arbeitsplatte han-
gen.

Nach dem Ausschalten laufen die Einsatze noch kurz nach. Warten Sie, bis die Ein-
satze vollig zum Stehen gekommen sind, bevor Sie mit der Maschine hantieren.

= Greifen Sie niemals in die noch rotierenden Einsatze. Halten Sie auch andere
Kichenutensilien wie z. B. Loffel von den Einsatzen fern.

VORSICHT vor Sachschaden

Mit der Maschine diirfen nur Lebensmittel verarbeitet werden, die dafiir geeignet
sind. Harte Lebensmittel wie z. B. Eiswirfel und Kaffeebohnen sind nicht geeignet.

Die Maschine ist fiir den Kurzzeitbetrieb von max. 5 Minuten (schwere Teige) bzw.
10 Minuten (Flissigkeiten) ausgelegt. Danach muss die Maschine ca. 15 Minuten
abkuhlen, bevor Sie sie erneut benutzen.

Verwenden Sie ausschlieBlich die zum Lieferumfang gehérenden Zubehorteile
zum Betrieb der Maschine. Verwenden Sie ausschlie8lich die mitgelieferte Rihr-
schiissel.

= Stellen und betreiben Sie die Maschine nicht in der Nahe starker Warmequellen
wie z. B. Herdplatten.

An der Unterseite der Maschine befinden sich GummisaugfiiRe, die der Maschine
wahrend des Betriebs einen festen Stand geben. Da die Mobeloberflachen aus den
verschiedensten Materialien bestehen und mit den unterschiedlichsten Pflegemit-
teln behandelt werden, kann es nicht vollig ausgeschlossen werden, dass manche
dieser Stoffe Bestandteile enthalten, die die GeratefliBe angreifen und aufweichen.
Legen Sie ggf. eine rutschfeste Unterlage unter die Maschine.

Bei der Verarbeitung von Lebensmitteln kann es immer wieder zu Spritzern kom-
men. Stellen Sie die Maschine auf eine stabile, unempfindliche und leicht abwisch-
bare Oberflache.

Verwenden Sie zum Reinigen keine aggressiven chemischen Reinigungsmittel,
Scheuermittel, harte Schwamme o. a.

= Tragen Sie die Maschine nicht am Schwenkarm. Fassen Sie die Maschine immer
mit beiden Handen an der Unterseite an, wenn Sie sie umtragen.

= Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

Kiichenmaschine KA 2100-1 | KA 2100-2 5
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BestimmungsgemafBer Gebrauch

Diese Maschine dient zum Riihren und Mischen von Lebensmitteln, die hierfiir geeig-
net sind wie z. B. Teige, Eier oder Sahne.

Die Maschine ist ausschlieBlich fiir den Privatgebrauch in geschlossenen Raumen be-
stimmt und nicht fiir den gewerblichen Bereich geeignet.

Verwenden Sie die Maschine nur wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben. Jede
andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaf3 und kann zu Sachschaden oder
sogar zu Personenschaden fihren.

Der Hersteller oder Handler Gbernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht be-
stimmungsgemaBen oder falschen Gebrauch entstanden sind.

Lieferumfang

Kiichenmaschine mit Zubehor

Bedienungsanleitung

Teile und Bedienelemente (rechte Seite)

Schwenkarm

—_

Ent- und Verriegelungstaste fiir Schwenkarm
Drehschalter mit Beleuchtung
Kabelaufwicklung (Unterseite)
Gummisaugfull

Ruhrschiissel-Aufnahme

Ruhrschissel

Schutzscheibe

O 00 N O 1 h W N

Antriebsachse

_
o

Spritzschutz

—_
—_

MAX-Markierung (Unterkante Logo)
Einsdtze

12 Knethaken

13 Schneebesen

14 Flachrihrer
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Auf einen Blick

Einsatze

12 13
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Auspacken und priifen

1. Nehmen Sie alle Teile aus der Verpackung und entfernen Sie sorgfaltig samtliches
Verpackungsmaterial.

2. Priifen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist.

3. Kontrollieren Sie, ob die Maschine oder die Einzelteile Schaden aufweisen. Ist dies
der Fall, benutzen Sie die Maschine nicht. Wenden Sie sich in diesem Fall an den
Handler, bei dem Sie die Maschine gekauft haben.

4. Reinigen Sie alle Teile vor dem ersten Gebrauch, wie im Kapitel ,Reinigen”
beschrieben.

Grundfunktionen

Schwenkarm hochklappen
Zum Schutz vor vorzeitigem Verschleil gehen Sie bitte vor wie nachfolgend
beschrieben:

1. Legen Sie eine Hand auf den Schwenkarm.

2. Driicken Sie mit der anderen Hand die Ent-
und Verriegelungstaste. Halten Sie die Taste
gedriickt.

3. Fihren Sie den Schwenkarm nach oben.

4. Lassen Sie die Ent- und Verriegelungstaste
los.

Um den Schwenkarm zu schlief3en:

1. Driicken Sie die Ent- und Verriegelungstaste
und halten Sie sie gedriickt.

2. Klappen Sie mit der anderen Hand den
Schwenkarm ganz nach unten.

3. Lassen Sie die Ent- und Verriegelungstaste
wieder los.
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Schutzscheibe und Spritzschutz nutzen

Spritzschutz und Schutzscheibe dienen der Hygiene und Sauberkeit. Sie kénnen das
Gerat jedoch auch ohne diese Teile betreiben (nicht empfohlen).

Spritzschutz

Der Spritzschutz wird auf die Riihrschissel geschoben und kann so gedreht werden,
das die Einfulloffnung (siehe Pfeil) gut zugadnglich ist.

Sie kdnnen dadurch wéhrend des laufenden Betriebs ggf. weitere Zutaten in die Riihr-
schiissel geben.

@ Schutzscheibe
Die Schutzscheibe wird gemeinsam mit dem

Einsatz aufgesteckt. Sie verhindert, dass die An-
triebswelle mit Teig in Beriihrung kommt.

1. Schieben Sie die Schutzscheibe von oben auf
den jeweiligen Einsatz (dabei ggf. etwas dre-
hen) vollstdndig auf. Beachten Sie die Flihrun-
gen an Scheibe und Einsatz.

2. Drehen Sie die Schutzscheibe bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn.

Kiichenmaschine KA 2100-1 | KA 2100-2
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Einsatz wdhlen und einsetzen
Die Wahl des Einsatzes ist abhangig vom zu verarbeitenden Lebensmittel.

Schneebesen Knethaken Flachrihrer
Einsatz Verwendungszweck
Schneebesen Schlagen von Sahne, Cremes und Biskuitteig
Knethaken Kneten von Brot-, Brotchen- oder Pizzateig
Flachrihrer Riihren von leichten Teigen, Mischen von Fiillungen und
Kartoffelbrei
Einsetzen

In der Antriebsachse der Maschine befindet sich ein Bajonettverschluss.

o
ﬁ%

1. Schalten Sie ggf. die Maschine aus und klappen Sie den Schwenkarm hoch.

2. Stecken Sie den gewtinschten Einsatz gegen die Federkraft bis zum Anschlag auf
die Antriebsachse.

Beachten Sie die Position der Aussparung und Fihrungsnase.
3. Drehen Sie den Einsatz bis zum Anschlag im Uhrzeigersinn.

Entfernen

1. Driicken Sie den aufgesteckten Einsatz gegen die Federkraft bis zum Anschlag auf
die Antriebsachse.

2. Drehen Sie den Einsatz bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und ziehen
dann den Einsatz nach unten von der Antriebsachse.
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Riihrschiissel einsetzen und losen
1. Entriegeln Sie den Schwenkarm und klappen Sie
ihn hoch (siehe ,Schwenkarm hochklappen®).

2. Stellen Sie die Ruihrschiissel auf die Riihrschissel-
Aufnahme, dabei die Schiissel zunadchst etwas
schrag halten.

3. Drehen Sie die Rihrschussel entgegen des Uhrzei-
gersinns bis zum Anschlag in Richtung LOCK.

Um die Rihrschiissel zu 16sen:

- Drehen Sie die Rihrschiissel bis zum Anschlag

entgegengesetzt der Pfeilrichtung LOCK.

Die Leistungsstufe wird mit dem Drehschalter
eingestellt.

1-2: niedrige Geschwindigkeit
3-4: mittlere Geschwindigkeit
5-6: hohe Geschwindigkeit

Empfohlene Geschwindigkeitseinstellungen fiir die Einsatze:

Einsatz Stufe | Mischung
Knethaken 1-2 Schwere Teige (z. B. Brot- oder Mirbeteig oder Pasta)
3-4 Mittelschwerer Teig (z. B. Kuchenteig)
Schneebesen 5-6 Flissigkeiten, Sahne, Eischnee oder Pudding schlagen
Flachrihrer 3-6 Leichte Teige (z. B. Biskuitmischungen, Pfannkuchen-
teig) und zum Vermischen und Unterriihren von
Zutaten

Kiichenmaschine KA 2100-1 | KA 2100-2 11
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Einsatz Stufe | Mischung

Jenach P Impulsbetrieb: kurze, kraftige Impulsbewegungen auf
Anwendung hoher Stufe. Verwenden Sie diese Funktion, wenn Sie
beispielsweise Fllssigkeiten kurz, aber mit hoher Ge-
schwindigkeit verriihren méchten.

Der Drehschalter rastet in dieser Stellung nicht ein, um
eine Uberlastung des Motors zu verhindern. Halten Sie
den Schalter immer nur kurz in dieser Stellung.

0 Aus

Beachten Sie auch immer Lebensmittel-Hersteller- und Rezeptangaben
beziglich Mixdauer und Mixstufe.

Gebrauch

HINWEIS vor Sachschaden

\. - Uberfiillen Sie die Riihrschiissel nicht. Der Motor kdnnte iiberhitzen.

' Mit dem Knethaken kann eine maximale Zutatenmenge von 1,0 kg ver-
mischt werden. Beachten Sie auch die MAX-Markierung (= Unterkante
Logo auf der Riihrschissel).

- Entfernen Sie Obstkerne und Fleischknochen, da diese die Einsatze be-
schadigen konnen.

- Jenach Belastung wird der Motor unterschiedlich stark beansprucht
und erwarmt. Das Gerat darf daher immer nur einige Minuten am
Stlck betrieben werden und muss danach 15 Minuten abkiihlen.
Schwere Teige: 5 Minuten, danach Abkihlpause.

Flissigkeiten: 10 Minuten, danach Abkuhlpause.

Allgemeine Hinweise zum Gebrauch

Gekihlte Zutaten wie Butter und Eier sollten vor dem Verarbeiten Zimmertempe-
ratur haben.

Beginnen Sie 15-20 Sekunden lang mit Geschwindigkeitsstufe 1. So vermeiden
Sie, dass lose Zutaten herausgeschleudert werden.

= Wenn der Grof3teil der pulverférmigen und fliissigen Zutaten miteinander ver-
mischt ist, wahlen Sie fir ca. 15 Sekunden die Stufe 2.

= Wabhlen Sie danach eine hohere Stufe, bis der Teig glatt verrihrt ist.

Schalten Sie die Kiichenmaschine nach dem Gebrauch aus, indem Sie den
Geschwindigkeitsregler auf 0 stellen und anschlieBend den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.
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Teig riihren und kneten

- Beachten Sie die ausfiihrlichen Informationen im Kapitel ,Grundfunk-
@ tionen”,
- Maglicherweise miissen Sie wahrend des Vorgangs den Teig vom
Rand der Riihrschissel entfernen. In diesem Fall:
- Schalten Sie die Klichenmaschine aus.

- Klappen Sie den Schwenkarm hoch.

- Kratzen Sie den Teig mit einem Kunststoffschaber (nicht im Liefer-
umfang enthalten) vom Schiisselrand ab und geben ihn zuriick in
die Mitte der Riihrschussel.

. Stellen Sie die Maschine auf eine feste, ebene und gut zu reinigende Oberflache.

. Klappen Sie den Schwenkarm hoch.

. Schieben Sie die Schutzscheibe auf den Knethaken oder den Flachriihrer.

. Stellen Sie die Riihrschiissel auf die Riihrschiissel-Aufnahme und verriegeln Sie sie.
. Stecken Sie den Einsatz auf die Antriebsachse.

O A WN =

. Geben Sie den Teig in die Rihrschissel.
Unsere Empfehlung: Mischen Sie Mehl und Wasser in einem Verhéltnis von 5:3.
Befiillen Sie die Ruihrschiissel zu maximal 3/4. Die maximale Fiillmenge von 1 kg
darf nicht Gberschritten werden.

7. Klappen Sie den Schwenkarm nach unten.
8. Schieben Sie den Spritzschutz seitlich auf die Riihrschiissel.
9. Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.
10. Wahlen Sie mit dem Drehschalter nacheinander folgende Einstellungen:
- Stufe 1: min. 30 Sekunden, dann
- Stufe 2: min 30 Sekunden, dann
- Stufe 3: ca. 3 Minuten.

Eiweif3 oder Sahne schlagen
1. Stellen Sie die Maschine auf eine feste, ebene und gut zu reinigende Oberflache.
2. Klappen Sie den Schwenkarm hoch.
3. Schieben Sie die Schutzscheibe auf den Schneebesen.
4, Stecken Sie den Einsatz auf die Antriebsachse.
5. Stellen Sie die Rithrschiissel auf die Riihrschiissel-Aufnahme und verriegeln Sie sie.
6. Geben Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Riihrschissel:
- Das Eiweil3 von max. 12 frisch aufgeschlagenen Eiern oder
- 250 mlfrische Sahne.
7. Klappen Sie den Schwenkarm nach unten.
8. Schieben Sie den Spritzschutz seitlich auf die Riihrschiissel.
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9. Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.
10. Wahlen Sie mit dem Drehschalter fiir ca. 5 Minuten die Einstellung 4 bis 6.

Reinigen

GEFAHR vor Stromschlag
A - Tauchen Sie die Maschine nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat
reinigen.
HINWEIS vor Sachschaden

) - Reinigen Sie die Maschine und Zubehor nicht in der Geschirrspiilma-
E—> schine.

Gehduse
- Wischen Sie die Maschine bei Bedarf mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab.

Zubehor

1. Reinigen Sie die Riihrschissel, die Einsatze, den Spritzschutz und die Schutzscheibe
in heiBem Geschirrspiilwasser.

2. Trocknen Sie alle Teile griindlich ab.

3. Kontrollieren Sie abschlieend, ob alle Teile wirklich griindlich gereinigt und frei
von eventuell anhaftenden Lebensmittelresten sind.

Storung/Abhilfe

Storung Mogliche Ursache

Keine Funktion. * Netzstecker eingesteckt?

= Schwenkarm vollstandig heruntergeklappt
und verriegelt?

Kiichenmaschine stoppt wahrend | Eventuell ist die Riihrschissel Gberfiillt.

des Betriebs. 1. Schalten Sie die Kiichenmaschine aus und
ziehen Sie den Netzstecker.

2. Entfernen Sie etwas Teig aus der Schiissel.
3. Verarbeiten Sie den Teig weiter.

4. Verarbeiten Sie den entnommen Teig
anschlieBend separat.
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Aufbewahren

1. Reinigen Sie Maschine und Zubehdr, siehe vorheriges Kapitel.

2. Lagern Sie die Maschine an einem trockenen, frostfreien und fiir Kinder unerreich-
baren Ort.

Technische Daten

Modell: Kiichenmaschine KA 2100-1 (rot),
KA 2100-2 (schwarz)

Stromversorgung: 220-240 V~, 50/60 Hz

Leistung: 1200 W

Schutzklasse: 110]

Gewicht: ca.3,4kg

Abmessungen: 294 x 205 x 316 mm

Fassungsvermdgen Rihrschissel: 471

Inverkehrbringer (keine Waagen-Schmitt GmbH

Service-Adresse): Neuer Héltigbaum 15

22143 Hamburg, Germany

Unsere Produkte werden standig weiterentwickelt und verbessert.
Aus diesem Grund sind Design- und technische Anderungen jederzeit méglich.

Garantie

Die Firma Waagen-Schmitt GmbH garantiert fiir 2 Jahre ab Kaufdatum die kostenfreie
Behebung von Mangeln aufgrund von Material- oder Fabrikationsfehlern durch Repa-
ratur oder Austausch.

Bitte geben Sie den Artikel im Garantiefall mit dem Kaufbeleg (unter Angabe des
Reklamationsgrundes) an lhren Handler zuriick.
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Konformitatserklarung

Hiermit erklart die Waagen-Schmitt GmbH, dass die Klichenmaschine KA 2100-1 /
KA 2100-2 den Richtlinien 2014/30/EU, 2014/35/EU und 2011/65/EU entspricht.

Die Erklarung verliert ihre Gultigkeit, falls an dem Gerét eine nicht mit uns abgestimmte
Anderung vorgenommen wurde.

Hamburg, Marz 2021
Waagen-Schmitt GmbH

Entsorgen

Verpackung entsorgen

) Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und Karton
'.’ zum Altpapier, Folien in die Wertstoff-Sammlung.

Artikel entsorgen
Entsorgen Sie den Artikel entsprechend der Vorschriften, die in lhrem Land gelten.

Gerate diirfen nicht im normalen Hausmiill entsorgt werden

Am Ende seiner Lebensdauer ist der Artikel einer geordneten Entsor-
gung zuzufiihren. Dabei werden im Geréat enthaltene Wertstoffe der
Wiederverwertung zugefiihrt und die Belastung der Umwelt vermie-

B (cn. Geben Sie das Altgerdt an einer Sammelstelle fiir Elektroschrott
oder einem Wertstoffhof ab.

Wenden Sie sich fiir ndhere Auskiinfte an Ihr ortliches Entsorgungs-
unternehmen oder lhre kommunale Verwaltung.
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Dear Customer!

You have chosen to purchase a high-quality ADE brand product,
which combines intelligent functions with an exceptional design.
The wealth of experience of the ADE brand ensures a high
technical standard and proven quality for more freshness in your
kitchen.

We wish you much pleasure and enjoyment!
Your ADE Team

General information

About this operating manual

product safely. Keep this operating manual in a safe place for future
reference. If you pass this product on to someone else, pass on this
operating manual as well.

Failure to observe this operating manual may result in injuries or damage
to your product.

This operating manual describes how to operate and maintain your

Explanation of symbols

A This symbol combined with the word DANGER warns of serious injuries.

This symbol combined with the word WARNING warns of moderate and
mild injuries.

This symbol combined with the word NOTE warns of material damage.

@ This symbol indicates additional information and general notes.
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ysibuz

* This product may be used by children aged 8 and above, as
well as by persons with reduced physical, sensory, or mental
capacities or lacking experience and knowledge if they are
supervised or have been instructed in the safe use of the
product and understand the risks that may arise.

= Keep the device and its power cord away from children under
8 years of age.
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* Cleaning and user maintenance must not be carried out by
children, unless they are 8 years of age or older and are being
supervised.

* Children must not play with this machine.

= Keep wrapping and packaging material away from children.
There is a choking hazard. Also pay attention that children do
not pull the packaging material over their heads.

* If the machine power cord is damaged, it is essential that it
is replaced by the manufacturer or the after-sales service or
customer service, in order to prevent safety risks.

= Refer to the “Cleaning” chapter to find out how to clean the
machine surfaces after contact with food.

Danger from electricity

* The machine, power cord and plug must never be immersed in water or other
liquids.

* Place the machine in such a way that no liquids can spill over the machine plug
connection.
Do not operate the machine with wet hands.
Do not operate the machine outdoors.

Connect the machine to a properly installed mains outlet, with voltage as specified
in the “Technical data”.

Ensure that the mains outlet is readily accessible so that you can quickly unplug
the power cord, if necessary.

Do not use the machine:

- if the machine or its parts are damaged,

- if the power cord or plug is damaged,

- if the device has fallen down.

Ensure that the power cord is not damaged by sharp edges or hot objects.
Unplug the power cord from the mains outlet:

- if you are not using the machine,

- after each use,

- before cleaning or storing the machine,

- if there appears to be a malfunction during operation,

- during thunderstorms.

- To unplug, always grasp the power plug; do not pull on the cable.
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* Do not modify the machine or power cord. Have repairs carried out only by a
specialist workshop as improperly repaired devices endanger the user.

= Do not use an extension cable.

= Always disconnect the machine from the mains power before leaving it
unsupervised and before assembly, disassembly or cleaning.

WARNING of risk of injury

* Do not leave the running machine unattended.
* Never allow the power cord to hang over the edge of your table or work surface.

= After switching off, the attachments continue running for a short time. Do not
handle the machine until the moving parts have come to a complete stop.

* Do not get close to these parts while they are still moving. Also keep all kitchen
utensils, e.g. spoons, away from the attachments.

BEWARE of material damage

= This machine must only be used to process food of the type that it is designed
to work with. Hard food items, such as ice cubes and coffee beans, are not
appropriate for use with this machine.

* The machine is designed to run for a short time only, up to a maximum of 5 minutes
for heavy doughs, or 10 minutes for liquids. After operation, the machine must be
allowed to cool down for about 15 minutes, minimum, before being used again.

* When operating the machine, only use the accessories provided with it. When
operating the machine, only use the mixing bowl provided.

= The machine must never be placed or operated near strong sources of heat,
e.g. hot plates.

* The base of the machine has rubber suction feet, designed to ensure that the
machine remains firmly in place when running. Because of the wide range of
different materials used to make work surfaces, and the wide variety of care
products used on them, it is impossible to completely rule out the possibility that
some of these substances could contain components that could damage and
weaken the feet. If necessary, place a non-slip pad underneath the machine.

= When the food processor is operating, splashes may occur occasionally. Make sure
that your machine is placed on a stable, resistant surface that is easy to wipe clean.

* Do not use aggressive chemical cleaning agents, abrasives, hard sponges, etc. for
cleaning.

* Never hold the machine by the swivel arm to handle or carry it. Always hold the
machine with both hands supporting the underside, when you need to carry it.

= Use only original accessories.
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Intended use
This machine is used for mixing and blending foods that are appropriate for food
processing, e.g. dough, eggs, cream, etc.

The machine is intended exclusively for private use indoors and is not suitable for
commercial use.

Use the machine only as described in this operating manual. Any other use is
considered improper and may result in damage to property or even personal injury.

The manufacturer or dealer assumes no liability for damage caused by improper or
incorrect use.

Scope of delivery

Food processor with accessories

Operating Manual

Parts and controls (right side)

—_

Swivel arm

Swivel arm locking and unlocking button
llluminated rotary switch

Cable storage (underside)

Rubber suction foot

Mixing bowl holder

Mixing bowl

Protection disc

O 00 N O 1 b W N

Drive shaft

—_
o

Splash guard

—_
—_

MAX marking (lower edge of logo)
Attachments

12 Dough hook

13 Whisk

14 Flat beater
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Unpacking and checking

1. Remove all parts from the packaging and carefully remove all the packaging
material.

2. Check that the delivery is complete.

3. Check whether the machine or any individual parts show signs of damage. If there
is any damage, do not use the machine. If this is the case, contact the dealer where
you bought the machine.

4, Before first use, clean all parts as described in chapter“Cleaning’”.

Basic functions

Raising the swivel arm
To protect against the risk of premature wear, please proceed as follows:

1. Place one hand on the swivel arm.

2. Use the other hand to press the locking and
unlocking button. Hold the button pressed
in.

3. Move the swivel arm upwards.
4. Release the locking and unlocking button.
To lower the swivel arm again:

1. Press and hold the locking and unlocking
button.

2. Use the other hand to move the swivel arm
all the way down again.

3. Release the locking and unlocking button
once again.
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Using the protection disc and splash guard

The splash guard and the protection disc are used to maintain hygiene and
cleanliness. However, it is still possible (but not recommended) to use the machine
without these items.

Splash guard

The splash guard is slipped over the mixing bowl and can be rotated to give easy
access to the filling opening (see arrow).

This means that you can add more ingredients to the mixing bowl whilst the machine is
running, if necessary.

g@) Protection disc
The protection disc fits together with the

attachment to be used. It prevents any contact
between the drive shaft and the dough.

1. Push the protection disc onto your chosen
attachment from above (rotate slightly if
necessary). Note the guides provided on the
disc and attachment.

2. Rotate the protection disc clockwise as far as
it will go.
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Selecting and inserting the attachments
Select the attachment in accordance with the food to be processed.

Dough hook Flat beater

Attachment Application

Whisk Whipping cream, creamy foods and cake batter

Dough hook Kneading dough for bread, rolls or pizza

Flat beater Mixing light doughs, fillings and mashed potatoes

Inserting the attachments
The drive shaft of the machine has a bayonet catch.

T B

=\

1. Switch off the machine, if it is on, and lift up the swivel arm.

2. Push the required attachment against the spring force as far as it will go onto the
drive shaft.

Note the position of the slot and the guide stud.
3. Rotate the attachment clockwise as far as it will go.

Removing the attachments

1. Push the inserted attachment against the spring force as far as it will go onto the
drive shaft.

2. Rotate the attachment anti-clockwise as far as it will go and pull the attachment
downwards off the drive shaft.
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Attaching and releasing the mixing bowl

1. Unlock the swivel arm and lift it up (see “Raising
the swivel arm”).

2. Place the mixing bowl on the mixing bowl holder,
initially placing it inclined at a slight angle.

3. Rotate the mixing bowl anti-clockwise as far as it
will go in the LOCK direction.

To release the mixing bowl:

- Rotate the mixing bowl anti-clockwise as far as it
will go in the LOCK arrow direction.

Use the rotary switch to select the power level.
1-2: low speed
3-4: medium speed
5-6: high speed

Recommended speed settings for the different attachments:

Attachment Level | Mixing
Dough hook 1-2 Heavy doughs (e.g. bread dough, shortcrust pastry or
pasta)
3-4 Medium-heavy doughs (e.g. cake mixture)
Whisk 5-6 Whipping liquids, cream, egg whites or puddings
Flat beater 3-6 Lighter mixtures (e.g. sponge cake mixtures, pancake

batter, etc.) and mixing and stirring in of ingredients
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Attachment Level | Mixing
Depending on P Pulse mode: short, powerful, high-speed pulsing action.
application Use this function if you want to mix liquids briefly, for
example, but at high speed.
The rotary switch will not engage in this position, in
order to prevent the motor being overloaded. The
switch must only be held in this position for a short
time.
0 Off

Always follow the instructions provided by food producers and recipes, for
how long and how fast to mix.

NOTE on material damage

- Do not overfill the mixing bowl. The motor could overheat. The
) maximum quantity of ingredients that can be mixed using the dough

hook is 1.0 kg. Always keep to the MAX marking (= lower edge of logo
on the mixing bowl).

- Remove any fruit stones (pits) and meat bones, as these could damage
the attachments.

- The motor is stressed and heated differently depending on the load.
The machine must therefore only be operated for a few minutes at a
time, and must then be allowed to cool down for 15 minutes. For heavy
dough: 5 minutes, followed by a cooling period.

Liquids: 10 minutes, followed by a cooling period.

General operating instructions

* Any chilled ingredients such as butter and eggs should always be brought to room
temperature before use in the food processor.

Start with 15-20 seconds at speed 1. This will prevent loose ingredients from

being thrown out.
* When most of the powdered and liquid ingredients are mixed together, select

speed 2 for about 15 seconds.

Next, select a higher speed and continue until the dough is blended smoothly.

Switch off the food processor after use, by setting the speed control to 0 and then
disconnecting the plug from the mains outlet.

28
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Mixing and kneading dough
@ - Refer to the detailed information in the “Basic functions” chapter.

SO A W=

7.
8.
9.

- You may need to remove dough from the edge of the mixing bowl
during the process. In this case:
- Switch the food processor off.
- Lift up the swivel arm.

- Scrape the dough off the side of the mixing bowl with a plastic
implement (not included) and put it back in the middle of the bowl.

. Make sure that your machine is placed on a solid, level surface that is easy to clean.
. Lift up the swivel arm.

. Slide the protection disc onto the dough hook or the flat beater.

. Place the mixing bow! holder onto the mixing bow! holder and lock it into position.
. Push the attachment onto the drive shaft.

. Place the dough in the mixing bowl.

Our recommendation: Mix flour and water in a ratio of 5:3. Fill the mixing bowl to a
maximum of 3/4 full. The maximum filling weight of 1 kg must not be exceeded.

Lower the swivel arm again.
Slide the splash guard sideways onto the mixing bowl.
Plug the power cord into the mains outlet.

10. Turn the rotary switch to select the following settings in sequence:

- Speed 1: min. 30 seconds, then
- Speed 2: min. 30 seconds, then
- Speed 3: about 3 minutes.

Whipping egg whites or cream

SN A WN =

7.
8.
9.
10.

. Make sure that your machine is placed on a solid, level surface that is easy to clean.
. Lift up the swivel arm.

. Push the protection disc onto the whisk.

. Push the attachment onto the drive shaft.

. Place the mixing bowl holder onto the mixing bowl holder and lock it into position.
. Place the food to be processed into the mixing bowl:

- the whites of up to 12 freshly beaten eggs or

- 250 ml fresh cream (maximum).

Lower the swivel arm again.

Slide the splash guard sideways onto the mixing bowl.

Plug the power cord into the mains outlet.

Use the rotary switch to select settings 4 to 6 for about 5 minutes.
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Cleaning

Electrical shock HAZARD
- Never immerse the machine in water or other liquids.

- Unplug the power cord from the mains outlet before cleaning the
device.

NOTE on material damage

- Never put the machine or the accessories in the dishwasher to be
cleaned.

Housing
- If necessary, wipe the machine with a slightly damp cloth.

Accessories

1. Clean the mixing bowl, attachments, splash guard and protection disc in hot water
with washing-up liquid.

2. Wipe all parts dry thoroughly.

3. Finally, check that all parts are really thoroughly cleaned and free of any stuck
leftovers.

Fault/Remedy

Fault Possible cause

No function. = Is the plug connected to the mains outlet?

Is the swivel arm completely lowered and
locked in position?

The food processor stops during | The mixing bowl may be overfilled.

operation. 1. Switch off the food processor and unplug it

from the mains outlet.
2. Remove some of the dough from the bowl.

3. Continue running the food processor with the
remaining dough.

4. Work on the other part of the dough
separately afterwards.
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Storage

1. Clean the machine and accessories, see previous chapter.
2. Keep the machine out of reach of children in a dry, frost-free place.

Technical data

Model: Food processor KA 2100-1 (red),
KA 2100-2 (black)

Power supply: 220 -240V~, 50/60 Hz

Power: 1200 W

Protection class: 110

Weight: approx. 3.4 kg

Dimensions: 294 x205x 316 mm

Mixing bowl capacity: 471

Distributor (no service address): Waagen-Schmitt GmbH

Neuer Holtigbaum 15
22143 Hamburg, Germany

Our products are constantly being developed and improved. For this reason, design
and technical modifications are possible at any time.

Warranty

ysibuz

Waagen-Schmitt GmbH warrants for 2 years from the purchase date the cost-free
rectification of defects in material and workmanship through repair or exchange.

In the event of a warranty claim, please return the product with the proof of purchase
(specifying the reason for claim) to your dealer.
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Declaration of conformity

Waagen-Schmitt GmbH hereby declares that the food processor KA 2100-1 / KA 2100-2
complies with Directives 2014/30/EU, 2014/35/EU and 2011/65/EU.

The declaration will lose its validity if any modification is made to the device without
our consent.

Hamburg, March 2021 c €
Waagen-Schmitt GmbH

Disposal

Disposing of the packaging

0“ Dispose of the packaging according to type. Dispose of cardboard with
’.’ waste paper and of films with recyclable materials.

Disposing of the product
Dispose of the product in accordance with the regulations that apply in your country.

Devices must not be disposed of in normal household waste

At the end of its life, the product must be disposed of in an appropriate

way. In this way, valuable materials contained in the device will be

recycled and the burden on the environment avoided. Bring the old
B device to a collection point for electronic waste or to a recycling depot.

For more information, contact your local waste disposal firm or your
local administrative body.
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iEstimada/o clienta/e!

Se ha decidido por la compra de un producto de gran calidad de
la marca ADE, que auna unas funciones inteligentes con un disefo
extraordinario. La larga experiencia de la marca ADE le asegura
unos elevados estandares técnicos y es garantia de calidad. Para
una cocina mas fresca.

iDeseamos que lo disfrute!

El equipo de ADE

Informacion general

Acerca de estas instrucciones

Este manual de instrucciones describe el manejo seguro y el cuidado del
% articulo. Conserve este manual de instrucciones por si necesita volver a

consultarlo. Si le entrega el articulo a otra persona, acompanelo también de

estas instrucciones.

Si no se tienen en cuenta las recomendaciones de este manual de

instrucciones, pueden producirse lesiones o dafos en el articulo.

Explicacion de simbolos

A Este simbolo unido a la palabra PELIGRO advierte de heridas graves.

Este simbolo unido a la palabra ADVERTENCIA advierte de heridas de grado
medio o leve.

Este simbolo unido a la palabra INDICACION advierte de dafios materiales.

@ Este simbolo significa informaciéon adicional e indicaciones generales.
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Seguridad

* Este articulo puede ser utilizado por ninos mayores de 8 anos
y por personas con discapacidad fisica, sensorial o mental o
con falta de experiencia o conocimientos, siempre que estén
supervisados o se les instruya sobre el uso seguro del articulo y
comprendan los riesgos que pueden producirse.

* El equipoy el cable de red deben mantenerse alejados de los
ninos menores de 8 anos.
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La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no deben
ser realizados por ninos, salvo que sean mayores de 8 anos 'y
estén supervisados.

No permita que los niflos jueguen con la maquina.

Mantenga los plasticos y el material de embalaje fuera del
alcance de los nifnos. Peligro de asfixia. Tenga cuidado de que
no introduzcan la cabeza en la bolsa del embalaje.

Si el cable de alimentacién de la maquina esta dafado, se debe
sustituir a través del fabricante o su servicio de postventa o de
atencion al cliente para evitar riesgos.

Consulte el capitulo "Limpieza" para saber como limpiar las
superficies que entran en contacto con los alimentos.

Riesgos debidos a la electricidad

36

Evite que la maquina, el cable de alimentacién o el enchufe se sumerjan en agua u
otros liquidos.

Coloque la maquina de tal modo que los liquidos no alcancen el enchufe del aparato.
No maneje la maquina con las manos mojadas.
No utilice la maquina al aire libre.

Conecte la maquina a una toma de corriente correctamente instalada cuyo voltaje
sea el indicado en los "Datos técnicos"

Preste atencion a que el enchufe sea accesible para que, en caso necesario, pueda
tirarse rapidamente del enchufe de red.

No utilice la maquina:

- siesta dafada tanto la maquina como alguna pieza,
- siestd danado el cable de red o el enchufe,

- sise ha caido el aparato.

Al hacerlo, preste atencion a que el cable no resulte dafado por bordes afilados u
objetos calientes.

Saque la clavija del enchufe:

- cuando no utilice el la maquina,

- después de usarlo,

- antes de limpiar o guardar la maquina,

- si claramente se produce un fallo durante su funcionamiento,
- en caso de tormenta.

- Tire siempre del enchufe, no del cable.
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* No realice ninguna modificacidon en la maquina o en el cable de red. Realice
las reparaciones Unicamente en un taller especializado, ya que los aparatos no
reparados por personal especializado representan un peligro para el usuario.

* No utilice ninguin cable alargador.

* La maquina debe estar siempre desconectada de la red eléctrica cuando no esté
bajo supervisién y como paso previo al montaje, desmontaje o limpieza.

ADVERTENCIA por riesgo de lesiones

* No utilice la maquina sin vigilancia.
* No deje que el cable de alimentacién cuelgue del borde de la mesa o de la
encimera.

= Tras la desconexion, las piezas siguen funcionando durante un breve periodo de
tiempo. Espere a que las piezas se detengan por completo antes de manipular la
maquina.

= No introduzca nunca la mano en los componentes mientras estén girando.
Mantenga también otros utensilios de cocina, como las cucharas, alejados de los
componentes méviles del aparato.

PRECAUCION por dafios materiales

= Con la maquina solo pueden procesarse productos alimenticios aptos para ello. Los
alimentos duros, como los cubitos de hielo y los granos de café, no son adecuados.

= La maquina esta disefada para funcionar durante periodos cortos de un maximo
de 5 minutos (masas pesadas) o 10 minutos (liquidos). Después, la maquina debe
enfriarse durante unos 15 minutos antes de volver a utilizarla.

= Utilice con la maquina Gnicamente los accesorios incluidos en el volumen de
suministro. Utilice Unicamente el recipiente para mezclar suministrado.

* No coloque ni haga funcionar la maquina cerca de fuentes de calor fuerte, como
por ejemplo, estufas.

* Lamaquina dispone de unas patas de goma con ventosa en la parte inferior para

mantenerse firme durante su funcionamiento. Dado que las superficies de los muebles

pueden estar hechas de diferentes materiales a los que se puede aplicar una gran
variedad de productos de cuidado, existe la posibilidad de que algunas de estas
sustancias contengan componentes que estropeen y ablanden las patas del aparato.
Si es necesario, coloque una almohadilla antideslizante debajo de la maquina.

= Siempre que se procesan alimentos pueden producirse salpicaduras. Coloque la
maquina sobre una superficie estable, resistente y que pueda limpiarse con facilidad.

*+ Para la limpieza, no utilice limpiadores quimicos agresivos o abrasivos, esponjas
duras, etc.

= No transporte la maquina por el brazo abatible. Agarre siempre la parte inferior de

la maquina con ambas manos cuando la transporte.
= Utilice Unicamente accesorios originales.
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Uso adecuado

Esta maquina se utiliza para mezclar y batir alimentos aptos para ello, como masas,
huevos o nata.

La maquina es apropiada Unicamente para el uso privado en espacios cerrados y no es
apta para su uso comercial.

Utilice la maquina exclusivamente como se describe en el manual de instrucciones.
Cualquier otro uso se entendera como no adecuado y puede provocar daios
materiales e incluso personales.

El fabricante o el vendedor no asumira ninguna responsabilidad por los dafos
ocasionados por un uso no adecuado o incorrecto.

Material suministrado

= Robot de cocina con accesorios

= Manual de instrucciones

Piezas y controles (pagina derecha)

—_

Brazo abatible

Botodn de desbloqueo y bloqueo del brazo abatible
Interruptor giratorio con iluminacién

Recogida del cable (parte inferior)

Pata de goma con ventosa

Soporte para recipiente

Recipiente para mezclar

Disco protector

O 00 N O 1 » W N

Eje motriz

—_
o

Protector contra salpicaduras

—_
—_

Marca MAX (borde inferior del logotipo)
Accesorios

12 Gancho para masa

13 Batidor de varillas

14 Batidor plano
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De un vistazo
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Accesorios

12 13 14
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Desempadquetar y comprobar

1. Saque todas las piezas del embalaje y retire cuidadosamente todo el material de
embalaje.

2. Compruebe si el envio esta completo.

3. Compruebe sila maquina o cada una de las piezas presentan algin dafo. En tal
caso, no utilice la maquina. En este caso, dirijase al distribuidor al que ha adquirido
la maquina.

4. Antes de utilizarlo por primera vez, limpie todas las piezas tal y como se describe en
el capitulo "Limpieza"

Funciones basicas

Plegado del brazo abatible
Para evitar el desgaste prematuro, proceda como se describe a continuacion:

1. Cologue una mano en el brazo abatible.

2. Pulse el botdn de desbloqueo y bloqueo
con la otra mano. Mantenga pulsado el
boton.

3. Lleve el brazo abatible hacia arriba.
4. Suelte el botén de desbloqueo y bloqueo.
Para cerrar el brazo abatible:

1. Mantenga pulsado el botén de desbloqueo
y bloqueo.

2. Con la otra mano, doble el brazo abatible
hacia abajo.

3. Suelte el botén de desbloqueo y bloqueo.
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Uso del disco protector y de la proteccion contra
salpicaduras

La proteccion contra salpicaduras y el disco protector proporcionan higiene
y limpieza. No obstante, también puede utilizar el aparato sin estas piezas (no se
recomienda).

Protector contra salpicaduras

La proteccién contra salpicaduras se coloca en el recipiente para mezclar y se puede
girar para que la abertura de llenado (véase la flecha) sea facilmente accesible.

Esto le permite afadir mas ingredientes al recipiente para mezclar mientras la maquina
estd en marcha, si es necesario.

Disco protector
El disco protector se fija junto con el accesorio

colocado. Esto evita que el eje de transmision
= entre en contacto con la masa.

1. Empuje el disco protector desde arriba
completamente sobre el respectivo
accesorio colocado (si es necesario, girando
ligeramente). Fijese en las guias del disco y la
pieza.

2. Gire el disco protector en el sentido de las
agujas del reloj hasta el tope.
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Seleccionar y utilizar accesorios insertables
La eleccién del accesorio a utilizar depende del producto alimenticio que se vaya a procesar.

Batidor de varillas Gancho para masa Batidor plano
Accesorio Uso previsto
Batidor de varillas Montaje de nata, cremas y masa de bizcocho

Gancho para masa Amasar pan, panecillos o masa de pizza

Batidor plano Remover masas ligeras, mezclar rellenos y purés de patata

Colocacion del accesorio
En el eje de transmisidn de la maquina hay un cierre de bayoneta.

o
‘;-;\%\

1. Si es necesario, apague la maquina y levante el brazo abatible.

2. Introduzca el accesorio a colocar haciendo fuerza contra el muelle hasta el tope en
el eje de transmision.
Observe la posicion del hueco y del saliente guia.

3. Gire la pieza en el sentido de las agujas del reloj hasta el tope.

Retirar accesorios

1. Presione el accesorio colocado haciendo fuerza contra el muelle hasta el tope en el
eje de transmision.

2. Gire la pieza en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta el tope y, a
continuacion, tire de ella para sacarla del eje.
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Como introducir y retirar el recipiente para mezclar

1. Desbloquee el brazo abatible y levantelo
(véase "Plegado del brazo abatible").

2. Coloque el recipiente para mezclar en el soporte
para este, sosteniéndolo al principio con un ligero
angulo al.

3. Gire el recipiente para mezclar en el sentido
contrario a las agujas del reloj hasta el tope en la
direccién LOCK.

Para soltar el recipiente para mezclar:

- Gire el recipiente hasta el tope en la direccion
opuesta a la flecha LOCK.

El nivel de potencia se ajusta con el interruptor
giratorio.

1-2: velocidad baja
3-4: velocidad media
5-6: velocidad alta

Ajustes de velocidad recomendados para los accesorios:

Accesorio Niveles | Mezcla

Gancho para 1-2 Masas pesadas (por ejemplo, pan, masa quebrada o pasta)
masa 3-4 Masa semipesada (por ejemplo, masa de tarta)

Batidor de 5-6 Batir liquidos, nata, claras de huevo o pudding

varillas

Batidor plano 3-6 Masas ligeras (por ejemplo, mezclas de bizcochos, masa

de tortitas) y para mezclar y remover ingredientes
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Accesorio Niveles | Mezcla

Segun la P Modo a impulsos: movimientos de impulso cortos y
aplicacion potentes a un nivel alto. Utilice esta funcion si, por ejemplo,
desea mezclar liquidos brevemente pero a alta velocidad.
El interruptor giratorio no se queda fijo en esta posicion

para evitar la sobrecarga del motor. Mantenga siempre el
interruptor en esta posicién durante poco tiempo.

0 Apagado

Siga siempre las instrucciones del fabricante de los alimentos y las
indicaciones de la receta en cuanto al tiempo y el nivel de batido.

Utilizacion

ADVERTENCIA de dafios materiales

\. — Nollene en exceso el recipiente para mezclar. El motor podria
sobrecalentarse. Se puede mezclar una cantidad maxima de
ingredientes de 1,0 kg con el gancho de amasar. Tenga en cuenta
también la marca MAX (= borde inferior del logotipo en el recipiente
para mezclar).

- Retire los huesos de la fruta y de la carne, ya que pueden dafar los
accesorios.

- Dependiendo de la carga, el motor se carga y se calienta en diferentes
grados. Por lo tanto, el aparato solo puede funcionar durante unos
minutos seguidos y luego debe enfriarse durante 15 minutos. Masas
pesadas: 5 minutos, seguidos de periodo de enfriamiento.

Liquidos: 10 minutos, seguidos de periodo de enfriamiento.

Instrucciones generales de uso

* Los ingredientes refrigerados, como la mantequilla y los huevos, deben estar a
temperatura ambiente antes de su procesamiento.

= Comience en el nivel de velocidad 1 durante 15 - 20 segundos. Esto evitara que se
proyecten ingredientes sueltos.

* Cuando la mayoria de los ingredientes en polvo y liquidos estén mezclados,
seleccione la velocidad 2 durante unos 15 segundos.

= A continuacién, seleccione una velocidad mas alta hasta que la masa se mezcle
suavemente.

= Apague el robot de cocina después de utilizarlo poniendo el control de velocidad
a 0y desconectando el enchufe de la toma de corriente.
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Remover y amasar masas

- Consulte la informacién detallada en el capitulo "Funciones basicas".
@ - Es posible que tenga que desprender la masa de las paredes del
recipiente para mezclar durante el proceso. En este caso:
- Apague el robot de cocina.

- Pliegue el brazo abatible.

- Raspe la masa de los lados del recipiente con una rasqueta
de plastico (no incluida) y vuelva a colocarla en el centro del
recipiente.

. Coloque la maquina en una superficie firme y nivelada que sea facil de limpiar.
. Pliegue el brazo abatible.

. Deslice el disco protector en el gancho de amasar o en el batidor plano.

. Coloque el recipiente para mezclar en su soporte y fijelo en su sitio.

. Coloque el accesorio a utilizar en el eje.

O A WN =

. Ahada la masa al recipiente para mezclar.
Nuestra recomendacion: Mezcle la harina y el agua en una proporcion de 5:3. Llene el
recipiente para mezclar hasta un maximo de 3/4 de su capacidad. No debe superarse la
cantidad méaxima de llenado de 1 kg.

7. Doble el brazo abatible hacia abajo.
8. Deslice lateralmente el protector contra salpicaduras en el recipiente para mezclar.
9. Enchufe el cable de alimentacion a una toma de corriente.
10. Gire el interruptor giratorio para elegir entre los siguientes modos en secuencia:
- Fase 1: min. 30 segundos, después
- Fase 2: min. 30 segundos, después
- Fase 3:aprox. 3 minutos.

Batir claras de huevo o nata

. Coloque la maquina en una superficie firme y nivelada que sea facil de limpiar.
. Pliegue el brazo abatible.

. Deslice el disco protector sobre el batidor.

. Coloque el accesorio a utilizar en el eje.

. Coloque el recipiente para mezclar en su soporte y fijelo en su sitio.

S A W=

. Coloque los alimentos que se van a procesar en el recipiente para mezclar:
- Las claras de un méximo de 12 huevos frescos o
- 250 ml de nata fresca.
7. Doble el brazo abatible hacia abajo.
8. Deslice lateralmente el protector contra salpicaduras en el recipiente para mezclar.

Robot de cocina KA 2100-1 | KA 2100-2 45

|joueds3



9. Enchufe el cable de alimentacién a una toma de corriente.
10. Seleccione la posicion 4 a 6 con el interruptor giratorio durante unos 5 minutos.

Limpieza

RIESGO de descarga eléctrica
- No sumerja la maquina en agua u otros liquidos.

- Saque el enchufe de la toma antes de limpiarlo.

ADVERTENCIA de dainos materiales
- No limpie la maquina ni los componentes en el lavavajillas.

Carcasa
- Sies necesario, limpie la maquina con un pano ligeramente humedo.

Componentes

1. Limpie el recipiente para mezclar, los accesorios, la proteccion contra salpicaduras y
el disco protector con agua caliente.

2. Seque bien todas las piezas.

3. Finalmente compruebe si todas las piezas se han limpiado en profundidad y no
tienen ningun resto de alimentos adherido.

Problema/Solucion
Problema Causa posible
Sin funcién. * ¢Enchufado a la corriente?
= (Brazo abatible completamente bajadoy
bloqueado?
El robot de cocina se detiene Es posible que el recipiente para mezclar esté
durante el funcionamiento. demasiado lleno.

1. Apague el robot de cocina y desconecte el
enchufe.

2. Retire parte de la masa del recipiente.
3. Siga procesando la masa.

4. A continuacion, procese la masa que haya
separado.
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Conservacion

1. Limpie la maquinay los accesorios, véase el capitulo anterior.
2. Guarde la maquina en un lugar seco, sin hielo y no accesible para los nifios.

Datos técnicos

Modelo: Robot de cocina KA 2100-1 (rojo),
KA 2100-2 (negro)

Alimentacién de corriente: 220-240V, 50/60 Hz

Potencia: 1200 W

Nivel de seguridad: 110

Peso: aprox. 3,4 kg

Dimensiones: 294 x205x 316 mm

Capacidad del recipiente para mezclar: 4,71

Distribuidor (no hay direccion de Waagen-Schmitt GmbH

servicio técnico): Neuer Holtigbaum 15

22143 Hamburgo, Alemania

Nuestros productos se estan desarrollando y mejorando continuamente. Por este
motivo, cabe la posibilidad de que en cualquier momento pudiera haber cambios en el
disefio o modificaciones técnicas.

Garantia

La empresa Waagen-Schmitt GmbH garantiza durante 2 afios a partir de la fecha
de compra la subsanacion gratuita de los defectos debidos a fallos de material o
fabricacion, mediante reparacién o cambio del equipo.

En caso de solicitar la aplicacién de la garantia, lleve el articulo a su distribuidor con el
justificante de compra (explicando el motivo de la reclamacion).
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Declaracion de conformidad

Por la presente, Waagen-Schmitt GmbH declara que el robot de cocina KA 2100-1 /
KA 2100-2 cumple con las directivas 2014/30/UE, 2014/35/UE 'y 2011/65/UE.

La declaracion perdera su validez en caso de se haya realizado una modificacién en el
aparato sin haber sido previamente aprobada por nuestra parte.

Hamburgo, marzo de 2021 c €
Waagen-Schmitt GmbH

Eliminacion

Eliminacion del embalaje

0“ Deseche el envoltorio adecuadamente. Lleve el papel y carton al
’.’ contenedor de cartéon y las laminas al de plasticos.

Eliminacion del articulo
Elimine el articulo conforme a la normativa correspondiente aplicable en su pais.

Los aparatos no deben eliminarse con la basura doméstica normal

El articulo debe ser eliminado de forma adecuada al final de su vida util.

Para ello, se deben reciclar las piezas del aparato y asi evitar un dafio al

medio ambiente. Deposite el aparato antiguo en un punto de recogida
B de restos electronicos o desechos reciclables.

Para mas informacion, dirijase a su empresa de recogida de residuos o
administracion local.

48 Robot de cocina KA 2100-1 | KA 2100-2



Robot de cocina KA 2100-1 | KA 2100-2

49

|joueds3



Chere cliente, cher client !

Nous sommes ravis que vous ayez choisi un appareil de haute
qualité de la marque ADE, qui allie des fonctions intelligentes a un
design exceptionnel. Les années d'expérience de la marque ADE
garantissent une haute technicité et une qualité éprouvée, pour
des préparations culinaires fraiches et appétissantes.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir a I'élaboration de vos
recettes préférées !

Léquipe ADE

Généralités

A propos de ce mode d’emploi

Ce mode d’emploi décrit I'utilisation conforme ainsi que les procédures

@% d'entretien de l'article. Conservez ce manuel pour toute référence
ultérieure. Si vous cédez l'article a une tierce personne, transmettez-lui

également ce mode d’emploi.

Le non-respect de ce mode d'emploi peut entrainer des blessures ou

endommager l'article.

Légende

A

Ce symbole, associé au mot DANGER, prévient de blessures graves.

Ce symbole, associé au mot ATTENTION, prévient de blessures moyennes et
légeres.

~ Cesymbole, associé au mot AVERTISSEMENT, prévient de dommages
\ Mmatériels.

Ce symbole désigne des informations supplémentaires ainsi que des
indications d'ordre général.
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siedueld

= Cet article peut étre utilisé par des enfants des I'age de
8 ans ainsi que par des personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales limitées ou de peu d'expérience et
de connaissances si ceux-ci sont sous surveillance ou ont été
instruits de I'utilisation conforme de l'article et comprennent
les risques qui en découlent.

* L'appareil et son cable d’alimentation doivent étre hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.
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Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre réalisés par
des enfants, a moins qu'ils aient 8 ans révolus et soient sous
surveillance.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Tenez les matériaux d'emballage a I'écart des enfants. Risque
d’asphyxie. Veillez également a ce que le sac demballage ne
soit pas glissé sur la téte.

Sile cordon d’alimentation de cet appareil est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son service apres-vente ou
son service clientéle afin d'éviter tout danger.

Reportez-vous au chapitre « Nettoyage » pour savoir comment
nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les aliments.

Risque d’électrocution

52

Ne plongez pas l'appareil, le cable d’alimentation ou la fiche secteur dans l'eau ou
dans d'autres liquides.

Placez I'appareil de maniére a protéger son branchement de toute éclaboussure.
N'utilisez pas la machine les mains mouillées.
N'utilisez pas la machine a I'extérieur.

Branchez I'appareil a une prise de courant correctement installée dont la tension
correspond aux « Caractéristiques techniques ».

Veillez a ce que la prise demeure facilement accessible pour pouvoir rapidement
débrancher I'appareil en cas de besoin.

Ne pas utiliser la machine lorsque :

- lamachine ou certains de ses composants sont endommagés,
- le cable d'alimentation ou sa prise sont endommagés,

- l'appareil a recu un choc (chute).

Faites attention a ce que des rebords tranchants ou des objets chauds
n'endommagent pas le cable.

Débranchez I'appareil dans les cas suivants :

- lorsque vous n'envisagez pas d’utiliser la machine,

- dés que vous avez fini d'utiliser I'appareil,

- avant toute opération de nettoyage ou de rangement,

- siun dysfonctionnent évident survient pendant le branchement,
- encasdorage.

- Débranchez-le en tenant sa prise, et non pas en tirant sur le cable.
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Ne procédez a aucune modification sur I'appareil et son cable. Toute réparation doit
étre entreprise par un atelier spécialisé afin de garantir la sécurité de I'utilisateur.

N’utilisez pas de rallonge électrique.

L'appareil doit toujours étre débranché lorsqu'il n'est pas sous surveillance et avant
tout montage, démontage ou nettoyage.

ATTENTION Risque de blessure

Ne faites pas fonctionner la machine sans surveillance.

Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre sur le bord de la table ou du plan
de travail.

Apres l'arrét de I'appareil, les inserts continuent a fonctionner pendant un court
moment. Attendez I'arrét complet des inserts avant de manipuler lI'appareil.

N'essayez jamais d’approcher la main d'un insert qui tourne encore. Tenez également
les autres ustensiles de cuisine, tels que les cuilléres, a I'écart des inserts.

ATTENTION Risque de dommages matériels

N'utilisez que des denrées alimentaires adaptées a I'appareil. Les aliments durs tels
que les glacons et les grains de café n'y sont pas adaptés.

L'appareil est concu pour un fonctionnement de courte durée, de 5 minutes
maximum (pates lourdes) ou de 10 minutes maximum (liquides). Il doit ensuite
refroidir pendant environ 15 minutes avant que vous ne |'utilisiez a nouveau.

N'utilisez que les accessoires inclus avec I'appareil. Utilisez uniquement le bol
mélangeur fourni.

Ne placez pas I'appareil et ne I'utilisez pas a proximité de sources de chaleur
importantes telles que des plaques de cuisson.

Des pieds ventouses en caoutchouc sont disposés sous I'appareil pour lui donner
une assise solide pendant son fonctionnement. Comme les surfaces des meubles
sont constituées d'une grande variété de matériaux et sont traitées avec une grande
variété de produits d’entretien, il ne peut étre totalement exclu que certaines de ces
substances contiennent des composants qui attaquent et ramollissent les pieds des
appareils. Si nécessaire, placez un support antidérapant sous I'appareil.

Des éclaboussures peuvent toujours se produire pendant la transformation

des aliments. Posez I'appareil sur une surface stable et résistante qui peut étre
facilement essuyée.

N'utilisez pas de produits de nettoyage chimiques agressifs, abrasifs, ni d'éponges
dures ou similaires pour le nettoyage.

Ne portez pas I'appareil par le bras pivotant. Saisissez toujours I'appareil a deux
mains par le dessous lorsque vous le transportez.

N'utilisez que des accessoires d'origine.
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Utilisation conforme

Cet appareil sert a battre et mélanger les aliments qui s’y prétent, comme la pate, les
ceufs ou la créme.

Cette machine est exclusivement congue pour un usage dans le cadre privé, en
intérieur, et n'est pas destinée a un usage professionnel.

N'utilisez I'appareil que de la facon décrite dans le présent mode d’emploi. Toute autre
utilisation serait jugée non conforme et pourrait conduire a des dommages matériels
ou physiques.

Le fabricant ou détaillant n‘acceptera aucune responsabilité en cas de dommages
survenus en cas d'utilisation non conforme ou de mauvaise utilisation de I'appareil.

Contenu de I'emballage

= Robot patissier avec accessoires

= Mode d’emploi

Piéces et éléments de commande (voir page de droite)

—_

Bras pivotant

Bouton de verrouillage et déverrouillage du bras pivotant
Commutateur rotatif avec éclairage

Enrouleur de cable (dessous)

Pied ventouse en caoutchouc

Socle du bol mélangeur

Bol mélangeur

Disque de protection

O 00 N O L1 b W N

Axe d’entrainement

—_
o

Couvercle anti-éclaboussures

—_
—_

Marque MAX (bord inférieur du logo)
Inserts

12 Crochet pétrisseur

13 Fouet

14 Batteur plat
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Inserts

12

Robot pétissier KA 2100-1 | KA 2100-2

55

sieduelq



Déballage et vérification du produit

1. Retirez toutes les pieces de I'emballage et enlevez soigneusement tout le matériau
d'emballage.

2. Vérifiez que I'appareil dispose de tous ses éléments.

3. Vérifiez si I'appareil ou les piéces individuelles présentent des dommages. Si tel est
le cas, n'utilisez pas l'appareil. Dans ce cas, contactez le revendeur auprés duquel
vous avez acheté la machine.

4. Nettoyez tous les éléments de I'appareil avant la premiére utilisation (voir la section
« Nettoyage »).

Fonctions principales

Relevage du bras pivotant
Pour éviter une usure prématurée, veuillez procéder comme décrit ci-dessous :

1. Placez une main sur le bras pivotant.

2. Appuyez sur le bouton de verrouillage et
déverrouillage avec I'autre main. Maintenez
le bouton enfoncé.

3. Relevez le bras pivotant.

4, Relachez le bouton de verrouillage et
déverrouillage.

Pour rabattre le bras pivotant :

1. Appuyez sur le bouton de verrouillage et
déverrouillage et maintenez-le enfoncé.

2. De 'autre main, rabattez le bras pivotant
complétement vers le bas.

3. Relachez le bouton de verrouillage et
déverrouillage.
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Utilisation du disque de protection et du couvercle
anti-éclaboussures

Le couvercle anti-éclaboussures et le disque de protection permettent un
fonctionnement plus hygiénique et plus propre. Cependant, vous pouvez également
faire fonctionner I'appareil sans ces pieces (non recommandé).

Couvercle anti-éclaboussures

Le couvercle anti-éclaboussures est inséré sur le bol mélangeur et peut étre tourné de
maniére a ce que l'ouverture de remplissage (voir la fleche) soit facilement accessible.
Vous pouvez ainsi ajouter, si besoin, d’autres ingrédients dans le bol mélangeur
pendant que I'appareil est en marche.

@ Disque de protection
Le disque de protection est monté en

méme temps que l'insert. Il empéche I'arbre
d'entrainement d'entrer en contact avec la pate.

1. Faites glisser le disque de protection par le
haut sur l'insert correspondant (si nécessaire,
tournez-le légérement). Suivez les dispositifs
de guidages sur le disque et l'insert.

2. Tournez le disque de protection dans le sens
horaire jusqu’a la butée.
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Choix et utilisation de l'insert
Le choix de l'insert dépend des aliments a travailler.

Crochet pétrisseur Batteur plat

Insert Usage

Fouet Fouettage de la créeme fraiche, des crémes et de la pate a génoise.

Crochet pétrisseur | Pétrissage de la pate a pain, a brioche ou a pizza

Batteur plat Mélange de pates légeres, farces et purée de pommes de terre

Insertion
Une fermeture a baionnette est présente sur I'axe d'entrainement de I'appareil.

o
‘;-;\%\

1. Si nécessaire, éteignez I'appareil et relevez le bras pivotant.

2. Poussez l'insert souhaité contre la force du ressort sur I'axe d'entrainement, jusqu’a
la butée.

Respectez la position de I'encoche et de l'ergot de guidage.
3. Tournez l'insert dans le sens horaire jusqu’a la butée.

Retrait

1. Pressez l'insert fixé contre la force du ressort sur I'arbre d'entrainement, jusqu’a la
butée.

2. Tournez l'insert dans le sens anti-horaire jusqu’a la butée, puis retirez I'insert de
I'arbre d’entrainement par le bas.
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Insertion et retrait du bol mélangeur
1. Déverrouillez le bras pivotant et relevez-le
(voir « Relevage du bras pivotant »).

2. Placez le bol mélangeur sur son socle en le tenant
d'abord légérement incliné.

3. Tournez le bol mélangeur dans le sens anti-horaire
jusqu’a la butée dans la direction LOCK.

Pour dégager le bol mélangeur :

- Tournez le bol mélangeur jusqu’a la butée dans le
sens opposé a la fleche LOCK.

Le commutateur rotatif permet de régler le
niveau de puissance.

1-2 :faible vitesse
3-4 :vitesse moyenne
5-6 : vitesse élevée

Réglages de vitesse recommandés pour les inserts :

Insert Niveau | Mélange
Crochet 1-2 Pates lourdes (par ex. pate a pain ou pate brisée ou
pétrisseur pates)

3-4 Pate moyennement lourde (par ex. pate a gateau)

Fouet 5-6 Battre les liquides, la créme fraiche, les blancs d'ceuf, etc.

Batteur plat 3-6 Pates légéres (par ex. préparations pour génoises, pate a

crépes) et pour mélanger et incorporer des ingrédients
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Insert

Niveau

Mélange

Selon

I'application

P

Mode Pulse : impulsions breves et puissantes a un
niveau élevé. Utilisez cette fonction si, par exemple,
vous souhaitez mélanger des liquides brievement mais
a grande vitesse.

Le commutateur rotatif ne s'enclenche pas dans cette
position, afin d'éviter de surcharger le moteur. N'utilisez
le commutateur dans cette position que pendant une
courte durée.

0

Arrét

@

Suivez toujours les instructions fournies par le fabricant des produits
alimentaires ou indiquées sur la recette concernant la durée et le niveau de

mélange.

Utilisation

AVERTISSEMENT Risque de dommages matériels

\. — Neremplissez pas trop le bol mélangeur. Le moteur pourrait

surchauffer. Une quantité maximale de 1 kg dingrédients peut étre
mélangée avec le crochet de pétrissage. Respectez également le
repere MAX (= bord inférieur du logo sur le bol mélangeur).

- Retirez les noyaux de fruits et les os de viande, car ils peuvent
endommager les inserts.

- Enfonction de la charge, le moteur est sollicité et chauffé a différents
degrés. Lappareil ne peut donc étre utilisé que quelques minutes a la
fois et doit ensuite refroidir 15 minutes. Pates lourdes : 5 minutes, puis
période de refroidissement.

Liquides : 10 minutes, puis période de refroidissement.

Conseils généraux d’'utilisation

= Lesingrédients réfrigérés tels que le beurre et les ceufs doivent étre a température
ambiante avant d'étre transformés.

= Démarrez pendant 15-20 secondes au niveau de vitesse 1. Vous éviterez ainsi que
les ingrédients non liés ne soient projetés.

= Une fois que la plupart des ingrédients en poudre et liquides sont mélangés,
sélectionnez le niveau 2 pendant environ 15 secondes.

= Choisissez ensuite une vitesse plus élevée jusqu'a ce que la pate soit bien
homogéne.

* Eteignez le robot patissier aprés utilisation en placant le commutateur sur 0, puis

en débranchant I'appareil.
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Mélange et pétrissage de la pate
@ - Reportez-vous aux informations détaillées dans le chapitre « Fonctions

SO A WN =

7.
8.
9.
10.

de base ».

- Il se peut que vous deviez détacher la pate des bords du bol
mélangeur pendant le processus. Dans ce cas :
- Arrétez le robot patissier.

- Relevez le bras pivotant.

- Raclez la pate sur le rebord du bol a I'aide d’un racloir en plastique
(non inclus) et ramenez-la au centre du bol mélangeur.

. Posez I'appareil sur une surface ferme, plane et facile a nettoyer.

. Relevez le bras pivotant.

. Faites glisser le disque de protection sur le crochet de pétrissage ou le batteur plat.
. Placez le bol mélangeur sur son socle et verrouillez-le.

. Installez I'insert sur I'axe d’entrainement.

. Ajoutez la pate dans le bol mélangeur.

Notre recommandation : Mélangez la farine et I'eau dans un rapport de 5:3.
Remplissez le bol mélangeur jusqu’aux 3/4 maximum. La quantité de remplissage
maximale de 1 kg ne doit pas étre dépassée.

Rabattez le bras pivotant vers le bas.

Faites glisser la protection anti-éclaboussures sur le c6té du bol mélangeur.
Branchez la fiche secteur sur une prise de courant.

Tournez le bouton rotatif pour sélectionner successivement les réglages suivants :
- Niveau 1:au moins 30 secondes, puis

- Niveau 2 : au moins 30 secondes, puis

- Niveau 3 : environ 3 minutes.

Battre les blancs d’ceufs ou la créeme

S A W=

. Posez |'appareil sur une surface ferme, plane et facile a nettoyer.
. Relevez le bras pivotant.

. Faites glisser le disque de protection sur le fouet.

. Installez I'insert sur I'axe d’entrainement.

. Placez le bol mélangeur sur son socle et verrouillez-le.

. Ajoutez les aliments a travailler dans le bol mélangeur :

- les blancs de 12 ceufs fraichement cassés, au maximum, ou
- 250 ml de créme.

7. Rabattez le bras pivotant vers le bas.

8. Faites glisser la protection anti-éclaboussures sur le c6té du bol mélangeur.
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9. Branchez la fiche secteur sur une prise de courant.

10. Sélectionnez, a I'aide du commutateur rotatif, les réglages 4 a 6 pendant environ
5 minutes.

Nettoyage

DANGER de choc électrique
- Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou dans d'autres liquides.

- Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

AVERTISSEMENT Risque de dommages matériels
- Ne nettoyez pas I'appareil et les accessoires dans le lave-vaisselle.

Bati
- Sinécessaire, essuyez I'appareil avec un chiffon Iégérement humide.

Accessoires

1. Nettoyez le bol mélangeur, les inserts, la protection anti-éclaboussures et le disque
de protection dans de I'eau de vaisselle chaude.

2. Séchez bien tous les accessoires par la suite.

3. Vérifiez ensuite que tous les éléments de I'appareil ont été parfaitement nettoyés et
qu’aucun reste d'aliment ne demeure attaché.

Problemes/solutions

Dysfonctionnement Cause possible
L'appareil ne fonctionne pas. = Prise secteur branchée ?
= Bras pivotant complétement rabattu et
verrouillé ?
Le robot patissier s'arréte en Le bol mélangeur est peut-étre trop rempli.
cours de fonctionnement. 1. Eteignez le robot patissier et débranchez la

fiche secteur.
2. Retirez un peu de pate du bol.
3. Continuez a travailler la pate.

4, Travaillez ensuite la pate prélevée
séparément.
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Rangement

1. Nettoyez |'appareil et les accessoires, voir le chapitre précédent.

2. Rangez l'appareil dans un endroit sec, a I'abri du gel et hors de portée des enfants.

Caractéristiques techniques

Modeéle :

Alimentation :
Puissance :

Classe de protection:

Poids :
Dimensions :
Capacité du bol mélangeur :

Distributeur (n'effectuant pas
les réparations) :

Robot patissier KA 2100-1 (rouge),
KA 2100-2 (noir)

220-240V~, 50/60 Hz
1200 W

n[ol

env. 3,4 kg
294 x 205 x 316 mm
4,7 L

Waagen-Schmitt GmbH
Neuer Holtigbaum 15
22143 Hambourg, Allemagne

Nos produits font 'objet de développements et d’améliorations continuels. Pour cette
raison, des modifications de design et des modifications techniques peuvent survenir a

tout moment.

Garantie

La société Waagen-Schmitt GmbH garantit la prise en charge gratuite, par des
réparations ou par un échange, de tout dysfonctionnement résultant d'un défaut
matériel ou de fabrication pendant 2 ans a compter de la date d’achat.

Dans le cas ou vous souhaitez faire usage de cette garantie, veuillez remettre I'article
ainsi que la preuve d’achat (en indiquant les raisons de votre réclamation) a votre

revendeur.
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Déclaration de conformité

Par la présente, Waagen-Schmitt GmbH déclare que le robot patissier KA 2100-1 /
KA 2100-2 est conforme aux directives 2014/30/UE, 2014/35/UE et 2011/65/UE.

La déclaration perd sa validité si I'appareil subit une modification sans notre accord.
Hambourg, mars 2021 c €
Waagen-Schmitt GmbH

Mise au rebut

Elimination de I'emballage

9 Eliminer I'emballage selon son type. Jetez le papier et le carton avec les
’ ® papiers de récupération, les plastiques dans les collecteurs de matiéres
ay recyclables.

Mise au rebut de l'article

Veuillez éliminer I'article selon les prescriptions en vigueur dans votre pays en matiere
de traitement des déchets.

Les appareils électriques ne doivent pas étre éliminés avec les
déchets ménagers classiques

A la fin de sa durée de vie, I'article doit &tre soumis a une élimination
contrélée. Ainsi, les matiéres utiles contenues dans I'appareil

EE ourront étre recyclées, avec un moindre impact sur l'environnement.
Déposez I'appareil usagé dans un point de collecte pour les déchets
électroniques ou dans un centre de recyclage.

Pour plus d'informations, adressez-vous a votre service de collecte local
ou a votre municipalité.
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Gentile cliente!

La ringraziamo per aver scelto un prodotto di alta qualita della
ADE che unisce funzioni intelligenti e un design fuori dal comune.
La pluriennale esperienza del marchio ADE garantisce un elevato
standard tecnico e una qualita comprovata - per dare maggiore
freschezza alla vostra cucina.

Vi auguriamo tanto piacere e divertimento!

Il Suo team ADE

Informazioni generali

Informazioni sulle presenti istruzioni

Queste istruzioni per I'uso descrivono I'utilizzo sicuro e la cura del prodotto.
Conservarle per eventuali consultazioni future. In caso di cessione del
prodotto a terzi, consegnare anche le presenti istruzioni per I'uso.

La mancata osservanza delle istruzioni per I'uso puo causare lesioni alle
persone o danni al prodotto.

Descrizione dei simboli

Questo simbolo accompagnato dalla parola PERICOLO mette in guardia
contro il rischio di gravi lesioni.

Questo simbolo accompagnato dalla parola AVWERTENZA indica il rischio di
lesioni di lieve o media entita.

~ Questo simbolo accompagnato dalla parola ATTENZIONE indica il rischio di
\ danni alle cose.

@ Questo simbolo indica ulteriori informazioni o indicazioni generali.
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= |l dispositivo puo essere utilizzato da bambini con un'eta

superiore a 8 anni e da persone che hanno capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte, oppure con mancanza di esperienza

o di conoscenza, solo sotto la supervisione di una persona

responsabile o se hanno ricevuto e compreso le istruzioni e i

pericoli che potrebbero manifestarsi durante I'uso del dispositivo.

* Il dispositivo e il suo cavo di alimentazione devono essere

tenuti lontano dai bambini di eta inferiore a 8 anni.
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| bambini possono eseguire le operazioni di pulizia e
manutenzione solo se di eta superiore agli 8 anni e sotto la
supervisione di una persona adulta.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

Tenere le pellicole e il materiale d'imballaggio lontano dalla portata
dei bambini. Vi & pericolo di soffocamento. Prestare attenzione
affinché i bambini non infilino la testa nel sacchetto di plastica.

Nel caso in cui il cavo di alimentazione di questo apparecchio
sia danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio o assistenza clienti al fine di evitare situazioni pericolose.

Per sapere come pulire le superfici che entrano a contatto con i
cibi, consultare il capitolo “Pulizia”.

Pericolo da elettricita

68

Non immergere né l'apparecchio né il cavo di alimentazione o la spina di
alimentazione in acqua o altri liquidi.

Posizionare I'apparecchio in modo che liquidi non possano raggiungere la
connessione della spina.

Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate.
Non utilizzare I'apparecchio all’aperto.

Collegare I'apparecchio ad una presa di corrente correttamente installata la cui
tensione corrisponde ai “dati tecnici”.

Assicurarsi che la presa di corrente sia facilmente accessibile, in modo da poter
scollegare rapidamente la spina di alimentazione in caso di necessita.

Non utilizzare l'apparecchio:
- sequest’ultimo o i suoi componenti sono danneggiati,
- seil cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati,
- seil dispositivo & caduto.

Assicurarsi che il cavo di alimentazione non venga danneggiato da spigoli vivi o da
oggetti caldi.

Scollegare la spina dalla presa di corrente:

- quando l'apparecchio non viene utilizzato,

- dopo ogni utilizzo,

- prima di pulire o conservare I'apparecchio,

- se, durante il funzionamento, il dispositivo mostra di subire interferenze,
- durante un temporale.

- Tirare sempre afferrando la spina, non il cavo.
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Non apportare modifiche all'apparecchio o al cavo di alimentazione. Le riparazioni
devono essere eseguite esclusivamente da un'officina specializzata, poiché
un'apparecchiatura riparata in modo improprio puo rappresentare un pericolo per
['utente.

Non utilizzare prolunghe.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla rete elettrica prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia e quando non é sotto sorveglianza.

AVVERTENZE di pericolo di lesioni

Non far funzionare l'apparecchio incustodito.

Non lasciare che il cavo della corrente penda oltre il bordo del tavolo o del piano di
lavoro.

Dopo lo spegnimento, gli inserti continueranno a funzionare per un breve periodo.
Prima di maneggiare I'apparecchio, attendere che gli inserti si siano fermati
completamente.

Non mettere mai le mani negli inserti ancora in rotazione. Tenere altri utensili da
cucina come i cucchiai lontano dagli inserti.

ATTENZIONE a danni materiali

Usare I'apparecchio solo per lavorare cibi adatti ad esso. | cibi duri come i cubetti di
ghiaccio e i chicchi di caffé non sono adatti.

L'apparecchio & progettato per un funzionamento di breve durata di massimo

5 minuti (impasti pesanti) o 10 minuti (liquidi). In seguito, 'apparecchio deve
raffreddarsi per circa 15 minuti prima di poter essere riutilizzato.

Utilizzare con l'apparecchio solo gli accessori inclusi nella fornitura. Utilizzare solo
la ciotola in dotazione.

Non posizionare o far funzionare I'apparecchio vicino a fonti di calore intenso
come le piastre di cottura.

Sul fondo dell'apparecchio ci sono dei piedini a ventosa in gomma per un una
maggiore stabilita durante il funzionamento. Dato che le superfici dei mobili sono fatte
di una grande varieta di materiali e sono trattate con una grande varieta di prodotti di
cura, non si pud escludere completamente che alcune di queste sostanze contengano
ingredienti che attaccano e ammorbidiscono i piedi dell'apparecchio. Se necessario,
posizionare un supporto antiscivolo sotto I'apparecchio.

Quando si lavorano i cibi, possono sempre verificarsi degli schizzi. Posizionare
I'apparecchio su una superficie stabile, non sensibile e facile da pulire.

Non utilizzare detergenti chimici aggressivi, prodotti abrasivi, spugne rigide o
simili per la pulizia.

Evitare di trasportare I'apparecchio afferrandolo per il braccio orientabile. Quando
si trasporta l'apparecchio, afferrare sempre la parte inferiore con entrambe le mani.

Utilizzare solamente accessori originali.
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Destinazione d'uso

Questo apparecchio serve a mescolare e frullare alimenti adatti a questo scopo, come
impasti, uova o panna.

L'apparecchio é destinato solo all'uso domestico in ambienti chiusi e non é adatto ad
un uso commerciale.

Utilizzare I'apparecchio solo come descritto nel presente manuale. Qualsiasi altro uso &
da considerarsi improprio e puo causare danni alle cose o persino lesioni alle persone.

Il produttore o il rivenditore non si assume alcuna responsabilita per danni causati da
un uso improprio o non corretto.

Ambito della fornitura

= Robot da cucina con accessori

= Istruzioni per |'uso

Parti e comandi (pagina destra)

—_

Braccio orientabile

Tasto di sblocco e blocco per il braccio orientabile
Selettore con luce

Avvolgicavo (lato inferiore)

Piedino a ventosa in gomma

Alloggiamento ciotola

Ciotola

Vetro di protezione

O 00 N O L1 b W N

Asse motore

—_
o

Protezione antischizzi

—_
—_

Segno MAX (bordo inferiore logo)
Inserti

12 Gancio per impastare

13 Frusta

14 Sbattitore piatto
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Descrizione

Inserti

12 13

Robot da cucina KA 2100-1 | KA 2100-2 71

ouelje|



Disimballaggio e controllo

1. Estrarre tutti i componenti dalla confezione e rimuovere con cura il materiale
d'imballaggio.

2. Controllare che la fornitura sia completa.

3. Controllare se I'apparecchio o le singole parti presentano danni. In tal caso, non
utilizzare l'apparecchio. Rivolgersi al rivenditore presso il quale é stato acquistato
I'apparecchio.

4, Pulire tutte le parti prima della prima messa in funzione come descritto nel capitolo
"Pulizia"

Funzioni principali

Sollevamento del braccio orientabile
Per proteggere dall’'usura prematura, procedere come descritto di seguito:

1. Mettere una mano sul braccio orientabile.

2. Premere il tasto di sblocco e blocco con
I'altra mano. Tenere premuto il tasto.

3. Guidare il braccio orientabile verso I'alto.
4. Rilasciare il tasto di sblocco e blocco.
Per chiudere il braccio orientabile:

1. Premere il tasto di sblocco e blocco e
tenerlo premuto.

2. Con I'altra mano, piegare il braccio
orientabile completamente verso il basso.

3. Rilasciare nuovamente il tasto di sblocco e
blocco.
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Uso del vetro di protezione e della protezione antischizzi
La protezione antischizzi e il vetro di protezione servono per l'igiene e la pulizia.
Tuttavia, & possibile far funzionare l'apparecchio anche senza queste parti

(non raccomandato).

Protezione antischizzi

La protezione antischizzi viene spinta sulla ciotola e pud essere girata in modo che
I'apertura di riempimento (vedere la freccia) sia facilmente accessibile.

Cid consente, se necessario, di versare piu ingredienti nella ciotola durante il
funzionamento.

@ Vetro di protezione

Il vetro di protezione viene montato insieme
all'inserto. Evitare che I'albero motore entri a
contatto con I'impasto.
1. Spingere il vetro di protezione dall'alto
completamente sul rispettivo inserto
(se necessario, girarlo leggermente).
Osservare le guide sul vetro e sull'inserto.

2. Ruotare il vetro di protezione in senso orario
fino all'arresto.
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Scelta e inserimento dell'inserto
La scelta dell'inserto dipende dal cibo da lavorare.

Gancio per impastare Sbattitore piatto
Inserto Destinazione d'uso
Frusta Montare panna, creme e pan di spagna

Gancio per impastare Lavorare impasti per pane, panini o pizza

Sbattitore piatto Agitare impasti leggeri, mescolare ripieni e puré di patate

Inserimento
Nell'asse motore dell’'apparecchio e presente una chiusura a baionetta.

o
‘;-;\%\

1. Se necessario, spegnere I'apparecchio e alzare il braccio orientabile.

2. Inserire l'inserto desiderato fino in fondo contro la molla in tensione fino all’asse
motore.

Osservare la posizione dell'incavo e della sporgenza di guida.
3. Ruotare l'inserto in senso orario fino all'arresto.

Rimozione

1. Spingere l'inserto inserito fino in fondo contro la molla in tensione fino all'asse
motore.

2. Ruotare completamente l'inserto in senso antiorario, poi estrarre I'inserto dall'asse
motore tirandolo verso il basso.
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Inserimento e sblocco della ciotola

1. Sbloccare il braccio orientabile e alzarlo
(fare riferimento alla sezione “Sollevamento del
braccio orientabile”).

2. Posizionare la ciotola sull’apposito alloggiamento,
tenendo prima la ciotola leggermente inclinata.

3. Ruotare completamente la ciotola in senso
antiorario in direzione LOCK.

Per sganciare la ciotola:

- Ruotare completamente la ciotola in senso
antiorario in direzione opposta alla freccia LOCK.

[l livello di potenza viene impostato conil
selettore.

1-2: bassa velocita
3-4: media velocita
5-6: alta velocita

Impostazioni di velocita raccomandate per gli inserti:

Inserto Livello | Composto

Gancio per 1-2 | Impasti pesanti (ad es. impasto per pane, pasta frolla o pasta)
impastare 3-4 | Impasto medio-pesante (ad es.impasto per torte)

Frusta 5-6 | Montare liquidi, panna, albumi o budini

Sbattitore 3-6 | Impastileggeri (ad esempio impasti per pan di spagna, pasta
piatto per frittelle) e per mescolare e agitare gli ingredienti
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Inserto Livello | Composto
A seconda P Modalita a impulsi: movimenti a impulsi brevi e potenti ad alta
dell'uso velocita. Usare questa funzione se, per esempio, si desidera

mescolare dei liquidi per breve tempo ma ad alta velocita.

In questa posizione il selettore non si innesta per evitare
di sovraccaricare il motore. Tenere l'interruttore in questa
posizione solo per poco tempo.

0 Spegnimento

Inoltre, seguire sempre le istruzioni del produttore dell’alimento e della
ricetta per quanto riguarda il tempo e la velocita di miscelazione.

ATTENZIONE a eventuali danni al prodotto
- Non riempire troppo la ciotola. Il motore potrebbe surriscaldarsi. Con

il gancio per impastare & possibile mescolare una quantita massima
diingredienti di 1,0 kg. Osservare anche il segno MAX (bordo inferiore
logo della ciotola).

Rimuovere i noccioli della frutta e le ossa della carne, perché possono
danneggiare gli inserti.

A seconda del carico, il motore viene sottoposto a vari gradi di
sollecitazione e puo scaldarsi. Lapparecchio puo quindi essere
azionato solo per pochi minuti alla volta e deve poi raffreddarsi

per 15 minuti. Impasti pesanti: 5 minuti, seguiti da una pausa di
raffreddamento.

Liquidi: 10 minuti, seguiti da una pausa di raffreddamento.

Note generali sull’'uso

= Gliingredienti raffreddati, come il burro e le uova, dovrebbero essere a
temperatura ambiente prima della lavorazione.

= Iniziare a velocita 1 per 15-20 secondi. Cio evitera che gli ingredienti sfusi vengano
buttati fuori.

* Quando si mescolano insieme per la maggior parte ingredienti in polvere e liquidi,
selezionare la velocita 2 per circa 15 secondi.

= Selezionare poi un livello piu alto finché I'impasto non & amalgamato in modo
omogeneo.

= Dopo l'uso, spegnere il robot da cucina impostando il controllo della velocita su 0
e scollegando la spina di alimentazione dalla presa elettrica.
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Miscelazione e lavorazione dell'impasto
@ - Fare riferimento alle informazioni dettagliate nel capitolo “Funzioni di

SO A WN =

7.
8.
9.

base”

- Durante il processo, potrebbe essere necessario rimuovere I'impasto
dal bordo della ciotola. In tal caso:
- Spegnere il robot da cucina.

- Sollevare il braccio orientabile.

- Raschiare I'impasto dal bordo della ciotola con un raschietto di
plastica (non incluso) e riportarlo al centro della ciotola.

. Posizionare I'apparecchio su una superficie resistente, piana e facile da pulire.

. Sollevare il braccio orientabile.

. Spingere il vetro di protezione sul gancio per impastare o sullo sbattitore piatto.
. Posizionare la ciotola sull'apposito alloggiamento e bloccarla.

. Inserire I'inserto sull’asse motore.

. Mettere I'impasto nella ciotola.

[l nostro consiglio: Mescolare la farina e I'acqua in un rapporto di 5:3. Riempire la
ciotola per non piu di 3/4. Osservare una capacita massima di 1 kg.

Piegare verso il basso il braccio orientabile.
Spingere la protezione antischizzi lateralmente sulla ciotola.
Collegare la spina di alimentazione a una presa di corrente.

10. Selezionare le seguenti impostazioni una dopo l'altra usando il selettore:

- Livello 1: min. 30 secondi, poi
- Livello 2: min. 30 secondi, poi
- Livello 3: circa 3 minuti.

Montare gli albumi o la panna

S A W=

. Posizionare I'apparecchio su una superficie resistente, piana e facile da pulire.
. Sollevare il braccio orientabile.

. Spingere il vetro di protezione sulla frusta.

. Inserire l'inserto sull’asse motore.

. Posizionare la ciotola sull'apposito alloggiamento e bloccarla.

. Versare i cibi da lavorare nella ciotola:

- Gli albumi di massimo 12 uova appena sbattute o
- 250 ml di panna fresca.

. Piegare verso il basso il braccio orientabile.
. Spingere la protezione antischizzi lateralmente sulla ciotola.

Robot da cucina KA 2100-1 | KA 2100-2
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9. Collegare la spina di alimentazione a una presa di corrente.
10. Selezionare I'impostazione da 4 a 6 con il selettore per circa 5 minuti.

Pulizia

PERICOLO di scossa elettrica
- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.
- Scollegare la spina di alimentazione dalla presa di corrente prima di
pulire il dispositivo.
ATTENZIONE a eventuali danni al prodotto
- Non pulire I'apparecchio o i suoi accessori in lavastoviglie.

Alloggiamento
- Se necessario, pulire I'apparecchio con un panno leggermente umido.

Accessori

1. Pulire la ciotola, gli inserti, la protezione antischizzi e il vetro di protezione in acqua
calda per lavare i piatti.

2. Asciugare accuratamente tutte le parti.

3. Infine, controllare che tutte le parti siano pulite accuratamente e prive di residui di
cibo aderenti.

Risoluzione dei problemi

Problema Possibile causa
Il dispositivo non funziona. = Spina di alimentazione inserita?
= Braccio orientabile completamente ripiegato
e bloccato?
Il robot da cucina si ferma Forse la ciotola & troppo piena.
durante il funzionamento. 1. Spegnere il robot da cucina e staccare la spina

di alimentazione.
2. Togliere una parte dell'impasto dalla ciotola.
3. Continuare a lavorare lI'impasto.

4, Lavorare poi l'impasto rimosso
separatamente.
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Conservazione

1. Pulire I'apparecchio e gli accessori, fare riferimento al capitolo precedente.

2. Conservare l'apparecchio in un luogo asciutto e al riparo dal gelo, lontano dalla
portata dei bambini.

Dati tecnici

Modello: Robot da cucina KA 2100-1 (rosso),
KA 2100-2 (nero)

Alimentazione: 220-240V~, 50/60 Hz

Potenza: 1200 W

Classe di protezione: 110

Peso: circa 3,4 kg

Dimensioni: 294 x205x316 mm

Capacita massima della ciotola: 471

Distributore (nessun servizio di assistenza): Waagen-Schmitt GmbH

Neuer Hoéltigbaum 15
22143 Hamburg, Germania

| nostri prodotti sono costantemente sviluppati e perfezionati. Pertanto, modifiche
tecniche e nel design sono possibili in qualsiasi momento.

Garanzia

La ditta Waagen-Schmitt GmbH garantisce la riparazione o la sostituzione gratuita
dell'unita per un periodo di 2 anni a partire dalla data di acquisto, nel caso di difetti di
materiale o fabbricazione del prodotto.

A tale scopo, consegnare al rivenditore il prodotto e la prova di acquisto (citando i
motivi del reclamo).
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Dichiarazione di conformita

Con la presente, Waagen-Schmitt GmbH dichiara che il robot da cucina KA 2100-1/
KA 2100-2 e conforme alle direttive 2014/30/UE, 2014/35/UE e 2011/65/UE.

La presente dichiarazione perde ogni sua validita qualora al dispositivo vengano
apportate modifiche senza la nostra autorizzazione.

Amburgo, marzo 2021 c €
Waagen-Schmitt GmbH

Smaltimento

Smaltimento dell'imballaggio

9 Provvedere allo smaltimento dell'imballaggio in base al tipo. Conferire
’ ® il cartone nella raccolta della carta e la pellicola in quella del materiale
ay riciclabile.

Smaltimento del prodotto
Smaltire il prodotto secondo le norme vigenti nel proprio paese.

Il dispositivo non deve essere smaltito con i normali rifiuti
domestici

Al termine della sua vita utile, I'apparecchio deve essere smaltito

in modo appropriato. In tal modo si rende possibile il riutilizzo del
B materiale riciclabile contenuto nell’apparecchio limitando l'impatto

sull'ambiente. Smaltire I'apparecchio usato presso un centro di raccolta

per rifiuti elettrici o un centro di riciclaggio.

Per ulteriori informazioni rivolgersi alla ditta di smaltimento locale o alla
propria amministrazione comunale.
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Szanowny Kliencie!

Zakupiony wysokiej jakosci produkt marki ADE taczy w sobie
inteligentne funkcje z wyjatkowa stylistyka. Dtugoletnie
doswiadczenie marki ADE gwarantuje wysoki techniczny standard
i sprawdzong jakosc¢ — dla tatwej obrobki swiezych produktow w
Panstwa kuchni.

Zyczymy Panstwu wiele radosci i przyjemnosci z uzytkowania!
Zespo6t ADE

Informacje ogdlne

O niniejszej instrukgcji

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis bezpiecznej obstugi i pielegnacji
% artykutu. Instrukcje obstugi nalezy przechowywac w celu jej pdzniejszego
wykorzystania. Jezeli produkt bedzie przekazywany innej osobie, nalezy

przekazac¢ rowniez te instrukcje.
Nieprzestrzeganie instrukcji obstugi moze spowodowac obrazenia ciata lub
uszkodzenie produktu.

Objasnienie znakow

Ten symbol w potaczeniu ze stowem NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
powaznymi obrazeniami ciafa.

Ten symbol w potaczeniu ze stowem OSTRZEZENIE ostrzega przed
obrazeniami ciata sredniego i lekkiego stopnia.

~ Ten symbol w potaczeniu ze stowem WSKAZOWKA ostrzega przed stratami
\. materialnymi.

@ Ten symbol oznacza dodatkowe informacje i ogélne wskazéwki.
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Bezpieczenstwo -

* Ten produkt moze by¢ uzywany przez dzieci od 8. roku zycia
oraz przez osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi badz takie, ktérym brakuje
doswiadczenia i wiedzy, tylko wtedy, gdy sg nadzorowane lub
przeszty przeszkolenie z zakresu bezpiecznego uzytkowania
produktu i rozumiejg wynikajace z tego niebezpieczenstwa.

* Urzadzenie i kabel zasilajacy nalezy przechowywac z daleka od
dzieci ponizej 8. roku zycia.
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Dzieci nie moga czysci¢ ani serwisowac urzadzenia, chyba ze
majg co najmniej 8 lat i s nadzorowane.
Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

Przechowywac folie i opakowanie z daleka od dzieci.
Istnieje ryzyko uduszenia. Zwraca¢ uwage na to, aby torby
opakowaniowej nie naktadano na gtowe.

Jesli przewdd zasilajacy tego urzadzenia zostanie uszkodzony,
musi zosta¢ wymieniony przez producenta lub jego dziat
serwisowy, aby unikngc¢ zagrozen.

Prosze przestrzega¢ wskazéwek zawartych w rozdziale
,Czyszczenie’, dotyczacych czyszczenia powierzchni majacych
kontakt z zywnoscia.

Niebezpieczenstwo spowodowane elektrycznoscia

Nie zanurza¢ urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Maszyne nalezy ustawic¢ w taki sposéb, aby na ztacze wtykowe urzadzenia nie
mogty rozla¢ sie zadne ciecze.

Nie obstugiwa¢ maszyny mokrymi rekoma.
Nie uzywa¢ maszyny na wolnym powietrzu.

Podtaczy¢ maszyne do prawidtowo zainstalowanego gniazdka, ktérego napiecie
odpowiada,Danym technicznym”.

Zwréci¢ uwage, aby gniazdko znajdowato sie w dostepnym miejscu
umozliwiajagcym w razie potrzeby szybkie wyciggniecie wtyczki.
Nie uzywac maszyny, jezeli:

- sama maszyna lub jej czesci sg uszkodzone,

- kabel zasilajgcy lub gniazdko sg uszkodzone,

- po upadku urzadzenia.

Uwaza¢, by kabel zasilajacy nie zostat uszkodzony przez ostre kanty lub gorace
przedmioty.

*  Wyciggnac¢ wtyczke z gniazdka:

84

- jezeli maszyna nie jest uzywana,

- po kazdym uzyciu,

- przed czyszczeniem lub odstawieniem maszyny,

- jezeli podczas eksploatacji wystgpi widoczna usterka,
- podczas burzy.

- Chwytac zawsze za wtyczke, nie ciaggnac za kabel.
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Nie dokonywac zadnych przerébek maszyny lub kabla sieciowego. Przeprowadzac
naprawy u specjalisty, niewtasciwa naprawa urzadzenia moze stanowic¢ zagrozenie
dla uzytkownika.

Nie uzywac przedtuzacza.

* Urzadzenie nalezy zawsze odtaczac od sieci, jesli nie jest nadzorowane oraz przed
kazdym montazem, demontazem lub czyszczeniem.

OSTRZEZENIE przed niebezpieczenstwem obrazen ciata
Nie pozostawiac pracujacej maszyny bez nadzoru.
Nie dopuszcza¢, aby przewdd zasilajacy zwisat z krawedzi stotu lub blatu.
Po wytaczeniu urzadzenia nasadka robocza pracuje jeszcze przez krotki czas. Przed
przystapieniem do dalszego manipulowania maszyna nalezy poczekac, az nasadki
catkowicie sie zatrzymaija.

* Nigdy nie siega¢ do obracajacych sie nasadek. Takze inne przybory kuchenne,
takie jak np. tyzki nalezy trzymac¢ z dala od nasadek.

OSTROZNIE — straty materialne

W urzadzeniu mozna przetwarzac tylko odpowiednie produkty spozywcze. Twarde
produkty, takie jak np. kostki lodu i ziarna kawy nie sa odpowiednie.

Maszyna jest przeznaczona do pracy krétkotrwatej przez maksymalnie 5 minut
(ciezkie ciasto) lub 10 minut (ptyny). Po jednym cyklu pracy urzadzenie musi
ostygnac przez ok. 15 minut przed ponownym uzyciem.

Do obstugi urzadzenia nalezy uzywac wytacznie akcesoriéw dotgczonych do
zestawu. Uzywac wylacznie dofgczonej misy robota.

* Nie umieszczac ani nie obstugiwac¢ maszyny w poblizu silnych zrédet ciepta, takich
jak np. ptyty kuchenne.
Na spodzie maszyny znajduja sie gumowe nozki z przyssawkami, ktére zapewniaja
maszynie stabilne oparcie podczas pracy. Poniewaz powierzchnie mebli sa
wykonane z r6znych materiatéw i sg czyszczone oraz konserwowane réznymi
srodkami pielegnacyjnymi, nie mozna catkowicie wykluczy¢, ze niektére z nich
zawieraja sktadniki, ktére moga uszkodzi¢ i zmiekczy¢ nézki urzadzenia. W razie
potrzeby umiesci¢ pod urzagdzeniem mate antyposlizgowa.
Podczas przetwarzania zywnosci czesto moga powstawac rozbryzgi. Umiescic¢
urzadzenie na stabilnej, wytrzymatej i tatwej do czyszczenia powierzchni.

Do czyszczenia nie uzywac zadnych agresywnych srodkéw czyszczacych, srodkéw
do szorowania, twardych gabek itp.

Nie przenosi¢ urzadzenia za ramie odchylne. Podczas przenoszenia zawsze
trzymac spdd urzadzenia obiema rekami.

= Uzywac tylko oryginalnych akcesoriow.
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Uzycie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie stuzy do mieszania i miksowania odpowiednich produktow
spozywczych, takich jak: np. ciasto, jajka lub $mietana.

Maszyna jest przeznaczona wytgcznie do uzytku prywatnego w pomieszczeniach
zamknietych i nie nadaje sie do uzytku komercyjnego.

Maszyne nalezy uzytkowa¢ wytacznie w sposdb opisany w niniejszej instrukcji obstugi.
Niewtasciwe uzytkowanie urzagdzenia moze spowodowac szkody materialne, a nawet
uszkodzenia ciata.

Producent i dystrybutor nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
niewtasciwym lub btednym uzytkowaniem.

Zakres dostawy

Robot kuchenny z akcesoriami

Instrukcja obstugi

Czesci i elementy obstugowe (prawa strona)

—_

Ramie odchylne

Przycisk blokowania i zwalniania blokady ramienia odchylnego
Przetacznik obrotowy z o$wietleniem

Zwijacz kabla (spod)

Gumowa nézka z przyssawka

Miejsce na mise robota

Misa robota

Pokrywa ochronna

O 00 N O L1 b W N

Os$ napedowa

—_
o

Ostona przeciwbryzgowa

—_
—_

Oznaczenie MAX (dolna krawedz logo)
Nasadki

12 Koncdédwka do zagniatania ciasta

13 Trzepaczka

14 Mieszadto ptaskie
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W skrocie

12

Robot kuchenny KA 2100-1 | KA 2100-2

87

1s|0d



Wypakowac i sprawdzi¢

1. Wyja¢ wszystkie czesci z opakowania i ostroznie usuna¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Sprawdzi¢, czy dostawa jest kompletna.

3. Sprawdzi¢, czy maszyna lub poszczegdlne jej czesci nosza slady uszkodzen. Jesli
tak, nie nalezy uzywac maszyny. W takim przypadku nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca, u ktérego maszyna zostata zakupiona.

4. Wyczysci¢ wszystkie czesci przed pierwszym uzyciem zgodnie z opisem z rozdziale
.Czyszczenie".

Funkcje podstawowe

Podnoszenie ramienia odchylnego

W celu ochrony przed przedwczesnym zuzyciem nalezy postepowac zgodnie z

ponizszym opisem:

1. Potozy¢ jedna reke na ramieniu odchylnym.

2. Druga reka nacisnac przycisk blokowania i
zwalniania blokady. Przytrzymac przycisk w
pozycji wcisniete;j.

3. Podnie$¢ ramie odchylne.

4. Zwolnic przycisk blokowania i zwalniania
blokady.

Aby zamkna¢ ramie odchylne:
1. Nacisng¢ i przytrzymac przycisk blokowania
i zwalniania blokady.
2. Druga reka opusci¢ ramie odchylne
catkowicie w dét.

3. Zwolni¢ ponownie przycisk blokowania i
zwalniania blokady.
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Korzystanie z pokrywy ochronnej i ostony

przeciwbryzgowej

Ostona przeciwbryzgowa i pokrywa ochronna zapewniaja higiene i czystos¢. Mozna
jednak korzystac z urzadzenia réwniez bez tych czesci (niezalecane).

Ostona przeciwbryzgowa

Ostone przeciwbryzgowa nalezy natozy¢ na mise robota i obrocic ja tak, aby otwér do
napetniania (patrz strzatka) byt tatwo dostepny.

Pozwala to na dodawanie do misy kolejnych sktadnikéw podczas pracy.

=
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Pokrywa ochronna

Pokrywe ochronng zakfada sie wraz z nasadka.
Zapobiega ona kontaktowi watka napedowego z
ciastem.

1. Nasunac catkowicie pokrywe ochronng
od géry na odpowiednig nasadke (w razie
potrzeby lekko jg obrécic). Zwréci¢ uwage
na prowadnice znajdujace sie na pokrywie i
nasadce.

2. Obréci¢ pokrywe ochronng do oporu w
prawo.
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Wybor i montaz nasadki
Wybor nasadki zalezy od rodzaju przetwarzanych produktow.

Koncéwka do zagniatania

Trzepaczka ciasta Mieszadto ptaskie
Nasadka Zastosowanie
Trzepaczka Ubijanie smietany, kreméw i ciasta biszkoptowego
Koncéwka do Wyrabianie ciasta na chleb, butki lub pizze
zagniatania ciasta
Mieszadto ptaskie | Mieszanie lekkich ciast, miksowanie nadzien i puree ziemniaczanego

Montaz
W osi napedowej maszyny znajduje sie zamek bagnetowy.

o
‘-ﬁ

1. W razie potrzeby wytaczy¢ maszyne i podniesc ramie odchylne.

2. Natozy¢ zadana nasadke na o$ napedowa do oporu, pokonujac site sprezyny.
Zwr6ci¢ uwage na potozenie wneki i jezyczka prowadzacego.
3. Obrdci¢ nasadke w prawo az do oporu.

Zdejmowanie
1. Docisng¢ zatozong nasadke na osi napedowej az do oporu, pokonujac site sprezyny.

2. Obréci¢ nasadke do oporu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, a
nastepnie sciagnac¢ nasadke w dot z watka napedowego.
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Wkiadanie i zdejmowanie misy robota

1. Odblokowac ramie odchylne i podnies¢ je do géry
(patrz,Podnoszenie ramienia odchylnego”).

2. Umiesci¢ mise robota na stanowisku misy,
poczatkowo trzymajac mise pod niewielkim
katem.

3. Obroci¢ mise robota w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara do oporu w kierunku
LOCK.

Aby zwolni¢ mise robota:

- Obréci¢ mise robota do oporu w kierunku
przeciwnym do strzatki LOCK.

Poziom mocy ustawia sie za pomoca
przetacznika obrotowego.

1-2: niska predkos¢
3-4: $rednia predkos¢
5-6: duza predkosc

Zalecane ustawienia predkosci dla nasadek:

Nasadka Stopien | Miksowanie

Koncowka do 1-2 Ciezkie ciasta (np. ciasto chlebowe, ciasto kruche lub
zagniatania ciasto makaronowe)

Clasta 3-4 | Ciasto srednio ciezkie (np. ciasto na placek)

Trzepaczka 5-6 | Ubijanie ptynéw, $mietany, biatka jajek lub budyniu
Mieszadto 3-6 | Lekkie ciasta (np. ciasta biszkoptowe, ciasto nalesnikowe)
ptaskie oraz do miksowania i mieszania sktadnikéw
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Nasadka Stopien | Miksowanie

W zaleznosci od P Tryb impulsowy: krétkie, silne ruchy impulsowe na

zastosowania wysokim stopniu mocy. Uzywac tej funkgji, jesli na
przyktad konieczne jest krétkie wymieszanie ptynow, ale
z duzg predkoscia.

Przetacznik obrotowy nie blokuje sie w tej pozycji, aby
zapobiec przeciazeniu silnika. Przytrzymac przefacznik w
tej pozycji tylko przez chwile.

0 Wylaczony

Zawsze nalezy przestrzegac informacji producenta zywnosci i przepiséw
podajacych czas i stopiert wymieszania.

Uzytkowanie

WSKAZOWKA dotyczaca strat materialnych

\. - Nie przepetnia¢ misy robota. Grozi to przegrzaniem silnika. Koricéwka
» do zagniatania ciast mozna zmiesza¢ maksymalnie 1,0 kg sktadnikéw.

Zwrdécic rowniez uwage na oznaczenie MAX (= dolna krawedz logo na
misie robota).

- Usuna¢ pestki owocéw i kosci z miesa, poniewaz moga one uszkodzi¢
nasadki.

- W zaleznosci od obciazenia silnik bedzie poddawany obcigzeniom
o réznym stopniu i nagrzewat sie odpowiednio. Dlatego urzadzenie
moze by¢ uzywane w jednym cyklu tylko przez kilka minut, a nastepnie
musi ostygna¢ przez 15 minut. Ciasta ciezkie: 5 minut, nastepnie
przerwa na ostygniecie.
Ptyny: 10 minut, nastepnie przerwa na ostygniecie.

Ogolne informacje dotyczace uzytkowania

Schtodzone skfadniki, takie jak masto i jajka, przed przetworzeniem powinny miec
temperature pokojowa.

Prace nalezy rozpocza¢ od poziomu predkosci 1 przez 15-20 sekund. Zapobiegnie
to wyrzucaniu luznych sktadnikéw.

Po wymieszaniu wiekszosci suchych i ptynnych sktadnikéw prosze wybrac¢ poziom
2 na okoto 15 sekund.

Nastepnie wybra¢ wyzszy poziom, az ciasto bedzie wymieszane na gtadko.

* Po uzyciu wytaczy¢ robot kuchenny, ustawiajac regulator predkoscina 0, a
nastepnie wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.
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Mieszanie i ugniatanie ciasta
@ - Prosze zapoznac sie ze szczegétowymi informacjami zawartymi w

O bW N =

7.
8.

9

rozdziale ,Funkcje podstawowe”.

- Podczas tego procesu moze by¢ konieczne usuniecie ciasta z krawedzi
misy robota. W takim przypadku:
- Wylaczy¢ robot kuchenny.

- Podnie$¢ ramie odchylne.

- Zapomoca plastikowego skrobaka (brak w zestawie) zeskroba¢
ciasto z krawedzi misy i umiescic je ponownie na srodku misy
robota.

. Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej, réwnej i fatwej do czyszczenia powierzchni.

. Podnies¢ ramie odchylne.

. Zatozy¢ pokrywe ochronng na koricowke do zagniatania ciasta lub mieszadto pfaskie.
. Umiesci¢ mise robota na stanowisku misy i zablokowac ja.

. Natozy¢ nasadke na o$ napedowa.

. Dodac ciasto do misy robota.

Nasze zalecenia: Make i wode miesza¢ w proporcji 5:3. Napetnia¢ mise robota do
maks. 3/4 pojemnosci. Nie wolno przekracza¢ maksymalnej wagi sktadnikow 1 kg.

Opusci¢ ramie odchylne.
Nasuna¢ z boku ostone przeciwbryzgowa na mise robota.

. Wozy¢ wtyczke sieciowg do gniazdka.

10. Za pomoca przetacznika obrotowego wybraé kolejno nastepujace ustawienia:

- Poziom 1: min. 30 sekund, nastepnie
- Poziom 2: min. 30 sekund, nastepnie
- Poziom 3: ok. 3 minuty.

Ubijanie biatka lub $mietany

SO A W=

Robot kuchenny KA 2100-1 | KA 2100-2

. Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej, rbwnej i fatwej do czyszczenia powierzchni.
. Podnie$¢ ramie odchylne.

. Zatozy¢ pokrywe ochronng na trzepaczke.

. Natozy¢ nasadke na os$ napedowa.

. Umiesci¢ mise robota na stanowisku misy i zablokowac ja.

. Umiescic sktadniki w misie robota:

- Biatko z maks. 12 Swiezo rozbitych jaj lub
- 250 ml $wiezej Smietany.

. Opusci¢ ramie odchylne.
. Nasunac¢ z boku ostone przeciwbryzgowa na mise robota.
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9. Wtozy¢ wtyczke sieciowg do gniazdka.
10. Za pomoca przetacznika obrotowego wybrac stopient od 4 do 6 na ok. 5 minut.

Czyszczenie

ZAGROZENIE porazenia pradem
A - Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

- Wyciaggna¢ wtyczke z gniazdka przed czyszczeniem urzadzenia.

WSKAZOWKA dotyczaca strat materialnych
- Nie my¢ urzadzenia ani jego akcesoriéw w zmywarce.

Obudowa

- W razie potrzeby przetrze¢ urzadzenie lekko zwilzong szmatka.

Akcesoria

1. Umy¢ mise robota, nasadki, ostone przeciwbryzgowa i pokrywe ochronng w goracej
wodzie z ptynem do mycia naczyn.

2. Doktadnie wysuszy¢ wszystkie czesci.

3. Na koniec sprawdzi¢, czy wszystkie czesci zostaty dokfadnie wyczyszczone i nie ma
na nich resztek jedzenia.

Usterka/srodek zaradczy

Usterka Mozliwa przyczyna

Urzadzenie nie dziata. = Czy wtyczka zasilania jest podfaczona?

Czy ramie odchylne jest catkowicie
opuszczone i zablokowane?

Robot kuchenny zatrzymuje sie | Misa moze by¢ przepetniona.

podczas pracy. 1. Wylgczy¢ robot kuchenny i wyjaé wtyczke
zasilania.

2. Usuna¢ nieco ciasta z misy.

3. Kontynuowac wyrabianie ciasta.

4. Nastepnie ujete ciasto wyrabia¢ oddzielnie.
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Przechowywanie

1. Wyczysci¢ maszyne i akcesoria, patrz poprzedni rozdziat.

2. Maszyne nalezy przechowywac w suchym, nienarazonym na ujemne temperatury
miejscu, ktére bedzie niedostepne dla dzieci.

Dane techniczne

Model: Robot kuchenny KA 2100-1 (czerwony),
KA 2100-2 (czarny)

Zasilanie: 220-240V~, 50/60 Hz

Moc: 1200 W

Klasa ochronna: 110

Waga: ok. 3,4 kg

Wymiary: 294 x205x 316 mm

Pojemnos$¢ misy robota: 471

Dystrybutor (nie adres serwisu): Waagen-Schmitt GmbH

Neuer Holtigbaum 15
22143 Hamburg, Niemcy

Nasze produkty sa stale rozwijane i usprawniane. Z tego powodu zawsze mozliwe sg
zmiany w wygladzie i zmiany techniczne.

Gwarancja

Firma Waagen-Schmitt GmbH udziela 2-letniej gwarancji od daty zakupu na bezptatne
usuwanie usterek spowodowanych btedami materiatowymi lub produkcyjnymi
poprzez naprawe lub wymiane.

W przypadku korzystania z gwarancji prosimy o zwrécenie sprzedawcy artykutu wraz z
dowodem zakupu (podajac réwniez powdd reklamacji).
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1s|0d



Deklaracja zgodnosci

Waagen-Schmitt GmbH oswiadcza niniejszym, ze robot kuchenny KA 2100-1 /
KA 2100-2 jest zgodny z dyrektywami 2014/30/UE, 2014/35/UE i 2011/65/UE.

Niniejsza deklaracja traci swojg waznos¢ przy samowolnej zmianie wprowadzonej w
urzadzeniu bez uzgodnienia z producentem.

Hamburg, marzec 2021 . c €
Waagen-Schmitt GmbH

Utylizacja

Utylizacja opakowania
9 Opakowanie nalezy utylizowa¢ zgodnie z jego rodzajem. Tektura i karton
’ ® powinny trafi¢ do pojemnika na papier, folia do pojemnika na surowce
ay wtdrne.

Utylizacja produktu
Produkt nalezy utylizowac zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w danym kraju.

Urzadzen nie wolno wyrzucac razem ze zwyklymi odpadami
domowymi

Po zakoniczeniu okresu uzytkowania produkt nalezy przekazac do
odpowiedniej utylizacji. Surowce wtérne znajdujace sie w urzadzeniu
B 7ostang przekazane do recyklingu, co zmniejszy zanieczyszczenie
$rodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy oddac do punktu zbiorki
odpadoéw elektrycznych lub do punktu zbidrki surowcéw wtérnych.

Wiecej informacji mozna uzyska¢ od lokalnego zaktadu utylizacji lub
administracji gminy.
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YBarkaembl KNNeHT!

Bbl BbIOpanu Ana noKynkm BbICOKOKAUECTBEHHDIN 1 GUPMEHHDbIN
NPOAYKT, KOTOPbIV COYeTaeT B cebe NHTeNNeKTyanbHble GyHKL MM
C UCK/TIOUUTENbHBIM AN3aNHOM.

*Kenaem Bam MHOTO yAOBONbCTBUA N HAaCNaxKaeHuA!

Bawa komanpa ADE.

OcHoBHasa nHpopmauuns

06 3TOM pyKOBOACTBE MO 3KCNyaTaumm

B maHHOM pyKOBOACTBE MO SKCMyaTaLMmn OnvcaHo, Kak 6e30macHo 3Kc-
NnyaTMpoBaTh U 06CNYKMBATb U3fenune. XpaHuTe faHHOe PyKOBOACTBO

Mo 3KCMJyaTalmmM B HAEXXHOM MeCTe [/1sl AaNIbHENLLETO MCMOMb30BaAHMS.
Ecnv Bbl NnepepaeTte 3TOT NPOAYKT KOMY-TO LpYromy, nepefanTe Takxe 1
3TO PYKOBOZCTBO MO 3KCryaTaummn. HecobniogeHre JaHHOTO pyKOBOACTBA
Mo 3KCMJyaTaLmm MOXeT MPUBECTU K TPaBMaM W NMOBPEXKAEHNIO BaLLEro
nsnenus.

%,

O6DbACHeHne CMMBOJIOB

OTOT CUMBO npepynpexnaet 0 Cepbe3HbIX TPaBMax.

DTOT CMMBON NpeaynpeXKAaeT 0 TPaBMax CpefHel 1 Ierkon cTeneHn
TAXKECTU.

> B

DTOT CUMBON npegynpexnaet o mateprasibHOM yUJ,ep6e.

JTOT CMBOJ1 YKa3bIBaeT Ha JOMOJHUTENbHYI0 MHbOPMaLMIO 1 obLme
npriMeYaHus.
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[eknapauma cooTBeTCTBUA w112
YTununsauyma 112
be3sonacHoOCTb

= [aHHbIN NprbOop MOXET NCMONIb30BaTbCA AETbMY B BO3pacTe
OT 8 NeT 1 CTapLue, a TakXKe N1MLaMN C OrpaHMYeHHbIMI Gr3K-
YeCKMMM, CEHCOPHbBIMU UAN YMCTBEHHbBIMW CNOCOOHOCTAMM
NN HE UMELLMMI OMbITa Y 3HAHWUI, €CNIN OHW HAaXOAATCA Noj

Ha6J'I|0)J,eHI/IeM nnu Gbinu MPOUNHCTPYKTUPOBAHbI O 6e3onacHom

MCNoJIb30BaH NPOAYKTa N NMOHNMAKOT BO3MOXHbIE PUCKWN.
. XpaHI/ITe yCTpOVICTBO M WHYP NTaHWA BOaNN OT AeTteun B BO3-

pacTte o 8 net.

* OuncTka u TeEXHNYecKkoe o6cny>|<|/|BaH|/|e He OOJTKHbI BbIMNOJ1-
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HATbCA AeTbMU, 3@ UCKITIOYEHNEM CIlyYaeB, Korga M UCMOSHU-
NOCb 8 NeT 1 OHW HAXOJATCA noj HabngeHneMm.

leTn He JOMKHbI UrpaThb C 3TON MaLLNHOMN.

XpaHunTe ynakoBKY 1 YNaKOBOYHbIV MaTepuran noganblue ot
peten. CyuwjecTByeT onacHOCTb yayLbA. Takxe obpaTnTe BHMMa-
HWe, YTOObI AeTN HE TAHYNN YNAKOBOYHbIA MaTepran Ha ronoBy.
Ecnn wHyp nuTaHnA malwvHbl NoBpexaeH, HeobxoanMO, YToObI
OH 6bIN1 3aMeHEeH NPOM3BOANTENEM USIN NOCAENPOAAKHBIM
o6cny>KrMBaHMeM Unn 06CNyXnBaHNEM KIIMEHTOB, YTOObI npe-
LOTBPATUTb PUCKM AnA 6e30nacHOCTU.

Ob6patutech K rase “OuncTka’, YToObl y3HATb, KAK OUNCTUTD
NMOBEPXHOCTM MALUNHbI NOC/E KOHTAKTa C MULLEBbIMM NPOAYK-
Tamu.

Onacuocrb OT dJIeKTpnyecTBa

100

MawmHa, LWHYP NNTaHNA N BUWI1Ka HAKOrA4a He OOJ1IXKHbI MOrpy»KatbCA B BOAY 1N
apyrme XnagkocTu.

MomecTtute MaLUHY TaKUM o6pa30M, YTOObI HMKaKNe XKNUOKOCTWM HE MOoImn Npo-
JINTbCA Yepes WTeKepHoe coeAnHeHe MallnHbl.

He paboTaiiTe ¢ MalWMHON MOKPbIMU PyKaMM.
He skcnnyatupynTe maluviHy Ha OTKPbITOM BO3yXe.

MopkniounTe MalLMHY K MPaBUIbHO YCTAaHOBEHHOW CeTEBON PO3ETKE C Hanpsxe-
HueM, yKasaHHbIM B 3gpeane “TexHnueckue fgaHHble"

Y6enunTech, UTo ceTeBas pPo3eTKa JIerkofoCTyMnHa, YToObl NpU Heo6XxoANMOCTY
MO>HO Obln0 H6bICTPO OTCOEANHUTD LUHYP NUTAHUA.
He ncnonb3yinte MalumHy:
- e/l MalUUHa UK ee YacTu NOBPEXAEHDI,
= eC WHYP NUTaHWA UKW BUNKA MOBPEXAEHDI
- ecnun yCTpOoWCTBO ynano.
Y6eauTech, UTo WHYP NUTAHUS HE NMOBPEXAEH OCTPbIMY KPasMU I FTOPAYMMMA
npegmeTamu.
OTcoefviHUTE WHYP NUTAHWA OT CETEBOWN PO3ETKM:
- eCn Bbl HE UCMONb3YEeTe MaLLUHY,
—  MOCJIe KaXk[0ro NCMosb30BaHNA,
- nepea YNCTKOW UMK XpPaHEHNEM MALLVIHbI,
- eCJI1 BO BpeMs paboTbl BO3HMKIIA HEMCMPABHOCTD,
- BO Bpems rposbl.
= YT06bl BbIHYTb BUJIKY 13 PO3ETKY, BCeraa 6eputech 3a BUNIKY NUTaHUA; He
TAHUTE 3a Kabenb.
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lMpoBoanTe peMOHT TONbKO B CNEeLnanm3npoBaHHON MacTePCKON, Tak Kak Hernpa-
BUJIbHO OTPEMOHTUPOBAHHbIE YCTPOWCTBA NPELCTABAAT ONACHOCTb AJ15 MOJIb30-
BaTens.

He ncnonb3yite yanvHUTenbHbIn Kabenb.

Bcerpa oTkntovainTe MallyHy OT CeTu, Mpexae YemM OCTaBNATb ee 6e3 NP1CcMoTpa, a
TakXe nepep c60pKoi, pazbopKor NN YNCTKOMN.

I'IPEAVI'IPE)K,D,EHI/IE O puCKe Nony4YyeHVA TpaBMbl

He ocTaBnsaiiTe paboTaioLyio MalLnHy 6e3 nprcmoTpa.

Hvikorga He no3BonAWTe WHYpPY NUTaHWA CBMCATb C KpasA cTona unm pabouei
MOBEPXHOCTN.

Mocne BbIKNIYEHUA HAaCaKN NMPOAOTKAOT paboTaTb B TeUEHME KOPOTKOro Bpe-
MeHu. He TporaiiTe MalnHy 4o Tex Nop, MoKa ABVKYLIMECS YaCTU He OCTaHOBATCS
MOMHOCTbIO.

He npubnmkantech K 3TMM 4acTAM, MOKa OHY elle ABUXYTCA. Kpome Toro, aep-
XKUTe BCe KYXOHHbIE NMPUHAAEXHOCTM, HaNpUMep NIOXKKN, MoJasiblie OT HacaoK.

MpumeuaHue o maTepuanbHom yulepbe

Ta MallMHa JAOMKHA MCMOMb30BaTbCA TONIbKO A1 06PabOoTKM NULLEBbIX MPOAYK-
TOB TOrO TWMa, C KOTOPbIM OHA NpefHa3HauyeHa Ans paboTbl. TRepable NPOAYKTbI
NUTaHNA, TaKUe Kak KyOuKK Nbfia 1 KodelHble 3epHa, He NoaXoaAT Afif UCNosb30-
BaHWA C 3TON MALUVIHON.

MaluvHa npegHasHaueHa asisi paboTbl TONbKO B TEUEHME KOPOTKOrO BPEMEHW,
MaKCUMyM A0 5 MUHYT Ana Taxenoro tecta uam 10 MUHYT gna xugkocten. Nocne
paboTbl HEOOXOAUMO AaTbh MaLUWHE OCTbITb MUHUMYM B TeYeHUue 15 MUHYT, npexae
yeMm 1CNoNb30BaTh ee CHOBa.

Mpwn paboTe ¢ MalLMHON NCNOJb3YINTE TONBbKO MpUiaraemble K Hell NpuHagnex-
HOCTU. paboTe C MaLLIVHOWN UCMOb3YITe TONbKO NPeayCMOTPEHHY0 MUCKY Ans
CMeLlnBaHuS.

MalrHa HMKorga He OMIXKHa pacnonaratbCa UK SKCNNyaTMpoBaTbCsA BONMN3M
CUNbHBIX UCTOYHWKOB TEMMa, HaNnpUmep ropsayumnx

OcHOoBaHMe MalNHbI UMEET PE3NHOBbIE HOXKW, MpefHa3HauYeHHble AnA Toro,
yTOObI MalLMHA OCTaBaslacb MPOYHO Ha MecTe Npu paboTe. N3-3a WMPOKOro crnek-
Tpa pa3NNyHbIX MaTepurasnos, UCMOMb3yeMblX ANA U3roToBIeHNA paboumx noBepx-
HoCTel, 1 60NbLIOro pa3Hoobpa3unsa CPefCTB MO YXO4y, MCMONb3yeMbIX Ha HUX,
HEBO3MOXHO MOSIHOCTbIO NCKIOYNTb BO3MOMXHOCTb TOrO, YTO HEKOTOPbIE 13 3TUX
BeLLeCTB MOTyT coflep»kaTb KOMMOHEHTbI, KOTOpble MOryT NOBpeanTb HOXKW. [Mpn
Heo6X0AMMOCTY MOMOXKNTE NOJ MALLIVHY HECKOSNb3ALLYI0 NPOKNaAKY.

Korpa mukcep pabotaeT, Horga MoryT BO3HUKaTb O6pbi3ru. Yoeauntecs, 4to Balla
MalUVHa YCTaHOBMIEHa Ha YCTOMUYMBOM MOBEPXHOCTH, KOTOPYIO NIerko NpoTepeTh.
He ncnonb3yiiTte arpeccrBHble XMMUYECKME YNCTALLME CPeACTBa, abpa3mBbl, KecT-
Kune ryobkn u T. A. 1A OUNCTKM.

Hukorga He fepXnTe MaLMHY 3a MOBOPOTHbIN pblyar, 4Tobbl 06paLLaTbCA C Hel
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UV NepeHocnTb ee. Bcerga aepxute MalumHy obenmm pykamu, nogaepxmsas
HKHIOIO CTOPOHY, KOTfla BaM HYXXHO HECTH ee.

* icnonb3yiTe TONbKO OpUrMHanbHble akceccyapbl.

Ncnonb3oBaHMe No Ha3HAYEeHUI0

STa MalUMHa UCrosnb3yeTca ANA B3GUBaHNA 1 CMeLLBaHNA NPOAYKTOB, MOAXOAALLMX
ANA NYLLEBON NPOMbILLAIEHHOCTW, HAaNpPUMep TecTa, ANL, CINBOK U T. .

MalwvHa npegHa3HaveHa UCKJTIUYUTENBHO A1 YaCTHOTO MCMOMb30BaHUS B MOMe-
LEHUN U He NMOAXOAMUT A1l KOMMEPUYECKOTO NCMOJb30BaHusA. Micnonb3ynTe MalLnHy
TOJNbKO TaK, Kak OMycaHo B JaHHOM PYKOBOZACTBE Mo 3KcriyaTauuu. Jlloboe apyroe
MCMOJIb30BaHME CUMTAETCS HEMPaBUIIbHBIM U MOXET MPUBECTU K NMOBPEXAEHUIO VIMY-
LecTBa UK faxke TpaBme. [ponssoanTenb U OUnep He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
yLiep6, MPUUYMHEHHDIV HEMPABUIIbHBIM MCMONb30BaAHMEM.

Komnnekrauuns

* [lnaHeTapHbIN MUKCEP C akceccyapamm
* WHcTpyKumA

[etanu n opraHbl ynpasieHna

MoTopHbIn 650K

KHonka 611oKMPOBKU 1 pa36/IoKMPOBKM MOTOPHOIO 6/10Ka
MoBOPOTHbLIN NepeKsoUaTeNib CKOPOCTEN C MOACBETKOMN
XpaHeHue Kabena (HUXHASA CTOPOHa)

Pe3nHoBasa HOXKa

[eprkaTenb Yawm Ana cMellnBaHmA

Yawa gna cmewviBaHuA

3aWUTHbIN ANCK

O 00 N O L1 h W N =

MNpvBoaHoW Ban

—_
o

3awuTa ot 6pbI3r

—_
—_

MakcmanbHoe HanonHeHVe(BHY TPEHHASA OTMETKaA)
AKceccyapbl

12 Kptoyok ans Tecta

13 BeHumk

14 JlonaTtka gnA nepemMeluviBaHnA
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C nepBoro B3rnaga

AKceccyapbl

12 13 14
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PacnakoBKa 1 npoBepKa

1. M3BnekuTe BCe feTanu U3 ynakoBKM U TLWATENbHO yAanuTe BeCb YNaKOBOYHbI
maTepuarn.

2. Y6eauTech, YTO KOMMEKTaLMA NoJHas.

3. I'Iposepre, €CTb NI HA MaLLVIHE U KaKUX-NM6o OTAeNIbHbIX AeTanAX NPU3HaKn
noBpexaeHua. Ecnun ecTb Kakme-nn6o noBpexxaeHuA, He VICI'IOJ'Ib3yVITe MaLlnHy.

4. Ecnun 370 TaK, 06patuTech K funepy, y KOToporo Bbl Kynunm maluvny. 4. Nepep nep-
BbIM MCMOMb30BaHNEM OUYNCTUTE BCE AETalu, Kak OnmncaHo B rnase “Ouncrka”.

OcHOBHbIe GpYHKLNN

Moabem moTopHOro 6s10kKa
[nAa 3awmTbl OT pUCKa NpeXxaeBpemMeHHOro 3HOCa, MOXanyncTa, AeNcTBynTe cnegyto-
LW1m obpasom:

1. MonoxwuTe ofHY PYKY Ha MOTOPHbIN GIOK.

2. lpyroii pyKoi HaxKmuTe KHOMKY 6110KK-
POBKU 1 Pa3bnoKMPOBKU. YaepKumBaiiTe
HaXKaTou KHOMKY.

3. MepemecTriTe MOTOPHbIN G/IOK BBEPX.

4, OTNyCTUTE KHOMKY G/TOKMPOBKN 11
Pa36noKMPOBKN.

CHoBa ONyCTUTb MOTOPHBIN 6M10K:

1. HaXkmuTe 1 ygepskunBaiite KHOMKY 6110Km-
POBKM 1 Pa3bIoKNPOBKM.

2. ipyron pykon nepemectmTe MOTOPHbIN
610K 10 ynopa BHU3.

3. OTnycTnTE KHOMKY GIOKMPOBKM 1
pPa36yIoKMPOBKM.
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Wcnonb3oBaHMe 3alMTHOIO AMNCKA 1 3aLUTbl OT OpbI3r

3au.u/|Ta oT 6pb|3r n 3aIJ.lI/ITHbIVI ONCK NCNONb3yKTCA ANA nogAeP*KaHUA TMTUEHDbI N
UYNCTOTbI. O,EI,HaKO MOXHO (HO He peKOMeHAyETCﬂ) Mncnonb3oBaTb MallHy 6e3 aTnX
2J1eMeHTOB.

3awumTa ot 6pbI3r

3awmTa oT 6pbI3r HAAEBAETCA Ha CMECUTENbBHYIO Yally Y MOXKET NMOBOPaYNBaTbLCH, YTO-
6bl 06ecneunTb NEerkuin JOCTYN K 3a/IMBOYHOMY OTBEPCTUIO (CM. CTPESIKY).

IT0 03HavaeT, uTo Bbl MOXKeTe A06aBUTb 6OJbLLE MHIPELMNEHTOB B Yally As CMeLVBa-
HUsi BO Bpemsi paboTbl MaLLVIHbI, €C/Y 3TO HeobXoAMMO.

@ 3alUTHDIN QUCK
3alMTHBIV ANCK NOAXOAUT BMECTe C NCMOb3y-

embIM KpenneHnem. OH NpefoTBpaLlaeT no6ou
= KOHTAKT MeXKAy NPVBOAHbIM BasIOM 1 TECTOM.

1. HapaBuTe 3alWMTHBIV ANCK HA BbIGpaHHOEe
BaMU KpernsieHre cBepxy (Mpv Heobxoanmo-
CTU cnerka noeepHuTe). O6paTNTE BHUMaHNE
Ha HanpaBnAwLLMe, NPefYCMOTPEHHbIE Ha
ONCKe 1 HacaKe.

2. [NoBepHUTE 3aLUTHbBIN ANCK MO YaCOBOMN
CTpenkKe [0 ynopa.
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Bbi60p 1 ycTaHOBKa Hacap oK
BbibepurTe HacagKy B COOTBETCTBUM C MULLEN, MOANEXaLLen 06paboTKe.

JlonaTtka gnsa

BeHumnk Kptok ana tecta
nepemeLlLnBaHua
Hacapka MpumeHeHne
BeHunk B36uTble CNIMBKYM, CIMBOYHbIE MPOAYKTbI 1 TECTO A1 TOPTOB
Kptok ana tecta 3amec TecTa ana xneba, bynoyek nnv nuyLbl
Jlonatka CMeLuvBaHMe Nerkoro TecTa, HAUMHOK 1 KapTodesibHoro nope

YcTaHOBKa Hacagok
MNprBoAHOM Ban MalUUHbI MMEET LUTbIKOBYIO 3aLLESIKY.

T B

=\

1. Boikntounte MallVHY, €CJZi OHa BKJ1IOY€Ha, 1 ToAHNMNTE MOTOprIVI 6/10K.

2. MprXMrTe HeOBXOAMMYIO HACAAKY K MPY>KMHHOMY YCUIUIO A0 yropa Ha npu-
BopAHOM Ban. O6paTrTe BHUMAHVE Ha MONIOKEHME Ma3a U HanpPaBAOLWeN WNWIbKA.

3. MNoBepHMTe HacaaKy Mo YacoBOW CTpenKe 4o yrnopa.

CHATMe HacagoK

1. NMpWXMI1TE BCTaBAEHHYIO HAaCaZKY K MPY>XMHHOMY YCUMIO O YNopa Ha MPUBOAHOM
Basl.

2. I'IosepHMTe HacagKy npoTtmB YyacoBou CTPEeNKM A0 ynopa v NOTAHNTE HaCaKy BHN3
C npmBOAHOrO Basa.
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YcTaHOBKa 1 0CBOGOXKAeHNe cMecUTeNIbHOM Yalun

1. Pa3bnoKnpyinTe MOTOPHBIN 610K 1 NOAHMUTE
ero Bepx (cm. pasgen “MNogbem MOTOPHOIoO
6noka").

2. NMomecTuTe Yally AnA CMeLINBaHWA Ha AepXKaTenb
yawy AnA CMeLnBaHWA, NepBOHaYasbHO pacno-
NOXMB €€ HAKJIOHHO MoJ HEOONbLUVIM YTTIOM.

3. MNoBepHKWTe Yally M1KCepa NPOTUB YaCOBOM
CTpenku go ynopa B HanpasneHun LOCK.

YTo6bl 0CBO6OANTDL Yallly A1 CMELIVBAHUS:

- [MoBepHUTe Yaly MMKcepa NPOTMB YaCOBOM
CTpenKkm o Tex Nnop, Noka oHa byaeT ABUraTbCA B
HanpaeneHun ctpenku LOCK.

|/|CI'IOJ'Ib3yIZTe I'IOBOpOTHbIIZ nepekn4vartenb
anAa Bbl60pa YPOBHA MOLWHOCTW.

1-2: HM3KaA CKOPOCTb
3-4: cpefHAA CKOPOCTb
5-6: BbICOKaA CKOPOCTb

PEKOMEHJJ,yEMbIe HaCTpOVIKVI CKOPOCTK AnA pa3yinyHbIX HaCagok:

Hacapgka YpoBeHb | CmewinBaHue

Kptok gna tecta 1-2 Taxkenoe TecTo (Hanpumep, xiiebHoe TeCTo, NecoYHoe
TECTO U TECTO AS1A MAaKapOH)

3-4 CpefHeTsxenoe TecTo (HanprmMep, CMecb AJiA TopTa)

BeHumnk 5-6 B36uTble XKnaKoCTu, CNVBKMK, ANYHbIE BENTKN N
nyaviHrn
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Hacapka YpoBeHb | CmewinBaHue

Jlonatka gna 3-6 bonee nerkve cmecu (Hanpumep, GUCKBUTHbIE

nepemeLuBaHnA CMecu, TeCcTo AnA 65IMHOB U T. [.), NepemelLnBaHme
WNHIPUANEHTOB

B 3aBucmmocTun P VIMNynbCHbIN peXknm: KOPOTKOE, MOLLHOE, BbICOKO-

ot
npYMeHeHns

CKOPOCTHOE NynbcupytoLlee gencreue. Vicnonbsynte
3Ty GYHKLMIO, €CIM Bbl XOTUTE CMELUMBATb KUAKOCTH,
HanpumMep, KOPOTKO, HO C BbICOKOW CKOPOCTbIO.

MoBOPOTHbIN NepekoyaTesb He GyaeT BXOAUTb B
3TO MONOXEHNE, YTOObI NPefOTBPATUTL NepPerpysKy
asuratens. MepekntoyaTenb JOMKEH YAepKMBaTbCA
B 3TOM MOJIOXKEHWM TOJbKO B TEUEHUE KOPOTKOrO
BPEMEHN.

BbikntoueHo

Bcerpa cneny|7|Te NHCTPYKUMAM I'IpOVI3BO}J,I/ITEJ'IEIZ NPOAYKTOB NMUTAHUA N
peuenTam, Kak goJIro 1 Kak 6bICTpO cmelwnBatb.

Ncnonb3oBaHune

MPUMEYAHUE o maTtepunanbHom yuiepbe
- He nepenonHanTte MUCKy Ana cMelwmnBaHna. MOTop MOXeT neperpeTb-

cA. MakcManbHoe KONM4ecTBO UHFPeAUEHTOB, KOTOPbIE MOXHO
CMeLlaTb € MOMOLLbIO TECTOBOIO KPIoUKa, cocTasndAeT 1,0 Kr. Bceraa
npuaepxmsarntecb MAKCUMATIbHOM MapKMpOBKM (= HUXHUI Kpaii
NOroT!na Ha Yallke AfA CMeLlwrBaHmA).

YoanuTe Bce GPYKTOBbIE KOCTOUKM (KOCTOUKM) Y MACHbBIE KOCTU, TaK Kak
OHW MOTYT NOBPEeANTb HacaaKuU.

[BuraTtenb HarpeBaeTcA NO-Pa3HOMY B 3aBUCUMOCTU OT Harpy3ku. MNos-
TOMY MaLUVIHa JOJIXKHA paboTaTb TOMbKO B TEUEHNE HECKONIbKUX MUHYT,
a 3aTeM JO/KHa ObITb OXaXKAeHa B TedeHue 15 MUHYT. [na TsaxKenoro
TecTa: 5 MMHYT, 3aTeM nepuog oxnaxaeHus. KXngkoctu:

10 MUHYT, 3aTem crielyeT Nepunog oxnaKaeHus.

06u.w|e MHCTPYKUMM MO SKCnnyaTaunun

= JlioOble oxnaXkAeHHble HTPeAVEeHTbl, Tak1e Kak Macsio 1 Alila, Bceraa fOSIKHbI
6bITb fOBEEHbl O KOMHATHOW TemMnepaTypbl Nepes NCNob30BaHNEM B MUKCEPE.

* HauHuTe ¢ 15-20 ceKyHf Ha ckopocTu 1. 3To NpefoTBPaTUT BbiGpacbiBaHME CbiMy-
UMX MHFPELNEHTOB.

* Korpa 60nbluas 4acTb NOPOLIKOOOPA3HBIX U KUAKUX NHIPEANEHTOB CMELLAETCS
BMeCTe, BblbepurTe CKOPOCTb 2 NPUMEPHO Ha 15 ceKyHA.
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* 3aTeM BblbepuTe 6onee BbICOKY CKOPOCTb 1 MPOAOIKAMTE 4O TeX NOp, MOKa
TeCTo He OyzeT NiaBHO NepemMeLLaHo.

*  BbIKnoumnTe MKCep nocse NCnosib30BaHus, yCTaHOBUB PErynsTop CKOpocTy Ha 0,
a 3aTeM OTCOEeAVIHITE BUSIKY OT CETEBOW PO3ETKM.

3amec TecTta

- CmoTpuTte nogpobHyto nHbopmauuio B rnase “OcHOBHble QyHKLMN".
- Bo3MmoXHO, BaM NpuAaeTcs CHATb TECTO C Kpas MUCKM BO BPEMSA 3TOFO
npouecca. B atom cnyuvae:
- Bbiknounte mukcep.

- [logHUMUTE MOTOPHbIN BMOK.

- CockobnmTe TeCTo C Kpasa MUCKN NNaCTUKOBbIM MHCTPYMEHTOM (He
BXOAUT B KOMMJIEKT) 1 NONOXUTE ero 06paTHO B CEpeanHy MUCKN.

1. Y6ennTech, UTo Ballla MalUMHA YCTAHOB/IEHA Ha TBEPAO POBHOW NMOBEPXHOCTH,
KOTOPYIO JIerKO YNCTUTD.

2. MNoaHMIMTE MOTOPHbIN BJIOK.

3. HapgeHbTe 3aWmTHbIN AUCK Ha KPIOYOK AN1A TecTa UK onaTKy And CMeLLnBaHuA.

4. YcTtaHoBuTe Yawly onAa CMelWmnBaHA Ha Aep»kaTtesib Yaln ana cMmewnBaHnAa n 3a¢I/IK-
cmpy|7|Te €ro B Hy>KHOM MOJIOKEeHUN.

5. HapeHbTe HacagKy Ha NpYBOAHOW Banl.

6. [lomecTuTe TECTO B MUCKY AN1A CMeLmBaHuA. Hawa pekomeHgauuma: Cmellante
MYKY 1 BOZY B COOTHOLLEHWN 5:3. HanonHnte MUcKy ANA CMeLLvBaHUA MakCMMYM Ha
3/4. MakcMManbHbI BeC TeCTa He fOSIXKeH npeBblwaTth 1 Kr.

7. CHOBa onycTrTe MOTOPHbIN GNIOK.
8. OfieHbTe 3alMTy OT 6PbI3r Ha YaLly A1A CMeLUUBaHKA.
9. MNopakntounTe WHYP NUTaHNA K CETEBON PO3eTKe.

10. MoBepHUTE NOBOPOTHbIN NepeKktoyaTenb, YToObl NociefoBaTeNbHO BbibpaTh crie-
AyloLme HacTPONKM:

- CkopocTb 1: MruHUMYM 30 ceKyHp, 3aTeM
- CkopoCTb 2: MMHMMYM 30 CeKyH[, 3aTeM
- CKOpOCTb 3: OKONO 3 MUHYT.

B36uBaHMe ANUYHbIX 6€NKOB NN CINBOK

1. y66£|,I/lTer, 4YTO Balla MalllHa yCTaHOBJ1€Ha Ha TBepJJ,OI;I pOBHOVI NOBEPXHOCTH,
KOTOPYIO NIErKO YNCTUTb.

2. NoAHMMMTE MOTOPHbIN BIOK.
3. HapgeHbTe 3aWunTHbIN OVUCK Ha BEHUMK.
4. HapeHbTe HacagKy Ha NpYBOJHON Ban.

5. YcTaHOBWTE vally sl CMELUUBAHUA Ha AeprKaTenb Yaliv Aja cMellBaHma 1 3aduk-
CUPYITE €ro B HY>KHOM MOJTOXKEHUN.
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6. [lomecTuTe NPOAYKTbl B MUCKY O4N1A CMELUVIBaHUA:
- benku 0o 12 cBeXeBblOUTbIX AUL, N
— 250 Mn CBEXMX CMBOK (MaKCUMyM).
7. CHOBa OnycTMTe MOTOPHbIN 6MOK.
8. OfeHbTe 3alWmMTy OT OPbI3r Ha YaLly AnA CMeLLUBAHMA.
9. MopknoumTe WHYP NUTaHNA K CETEBOW PO3ETKe.

10. Micnonb3yiiTe NOBOPOTHbIV NepeKsoyaTenb s Bbibopa CKOpocTv 0T 4 10 6 B
TeyeHne NPYMEPHO 5 MUHYT.

Ouuncrtka

OMACHOCTDb nopaxeHus sneKTpnyecKnm TOKOm

- Hukorga He norpy»awTte MalUWHY B BOZY WU APYrre XXUAKOCTU.
- Tlepen 0UNCTKOM yCTPOMCTBA OTCOEAUHNTE LIHYP NMUTAHNA OT CeTeBON
po3eTKu.

MPUMEYAHUE o maTepuanbHom yuiepbe

- Hwkorpa He cTaBbTe MalLUHY WY akceccyapbl B MOCYAOMOEUHYO
MaLUVHY ASIA YUCTKN.

OuncrtKa Kopnyca
- [Mpv HEOOXOAMMOCTN NPOTPUTE MALLVHY ClErka BlaXKHOW TKaHbIO.

Hacapkn

1. Ouncrtute CMeCUTESIbHYIO Yally, HaCagKu, 3allnTy OT 6pb|3r n 3aLL[I/ITHbIVI ANCcK B
ropﬂqe|7| BoAe C moLwunm cpeacTBoOM.

2. TwartenbHO BbITPUTE BCE AeTanm HaCcyXo.

3. HakoHeLl, y6eaunTech, UTo BCe feTanu ENCTBUTENBHO TILATENbHO OUYULLEHDI 1 CBO-
604Hbl OT KaKNX-TMOO 3aCTPABLLMX OCTAaTKOB.
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Own6KN/Bo3moKHaa npnynHa

Own6KN Bo3smoxxHaa npuuvHa

He BkntovaeTca. = [logkntoueHa N BUKa K CETEBOW po3eTKe?
* [NonHocTblo Nu onyueH 1 3aduKCMpPoBaH
N MOTOPHBIN 6510K?

MI/IKCGp OCTaHaBNMBAETCA BO Bpe- Yawa onAa cmelwBaHna MOXET 6bITb
MA pa6OTbI. nepenoJiHeHa.

1. BbIKNOUNTE KYXOHHBIN KOMOAIH 1 OTKJ1HO-
ynTe ero 13 Po3eTKu.

2. BbIHbTe YacTb TeCTa U3 MUCKN.
3. MNpoponxanTe paboTaTb KYXOHHbIM KOM-
6aiHOM C OCTaBLUMMCA TECTOM.

4. MNocne 31oro nopaboTarite Hag Apyron
YacTblo TeCTa OTAENbHO.

XpaHeHue

1. QuncTuTe MaLWmHy 1 akceccyapbl, CMOTPUTE NpeablAyLLYto raBy.
2. XpaHuTe MalnHy B HeJOCTYNHOM AJ1A AeTeln CYyXOM, He3aMep3aloLem mecTe.

TexHnyeckne gaHHble

Mogpenb: MnaHeTtapHbIn mukcep KA 2100-1 (KpacHbii),
KA 2100-2 (uepHbIi1)

[MnTaHne: 220-240 V~, 50/60 Hz

MowwHoCTb: 1200 W

Knacc 3awmTbi: M=l

Bec: 34 Kkr

Pa3smepbi: 294 x 205 x 316 mm

O6bem vawu: 47 n

OucTtpubbioTop: Waagen-Schmitt GmbH

Neuer Holtigbaum 15
22143 Hamburg, Germany

Halwa npoayKLma NoCTOSHHO pPa3BUBAETCA U COBEPLUEHCTBYETCA. [10 3TOW NprymnHe
KOHCTPYKTMBHbIE U TEXHUYECKME N3MEHEHVA BO3MOXHbI B NI060E Bpems.
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FapaHTNA

Komnanua Waagen-Schmitt GmbH rapaHTupyeT B TeueHue 2 f1eT C MOMEHTA NOKYMKU
6ecnnaTHoe ncnpasneHne AedeKToB NyTemM pemMoHTa unm obmeHa. B cnyyae

BO3HMKHOBEHUA NMPETEH3UM MO rapaHTWK, NOXKanyncTa, BEpHUTE NPOAYKT C foKa3a-
TeNbCTBOM NOKYMKKY (4eK) BallemMy agvnepy (C ykazaHMeM NpUUUHbI NPeTeH3nn).

JKCKNo3MBHbIN ancTprndbioTop B PO OO0 «Mpemunym Kode ContoLHz»
+7 (499)341-19-95. OpuumanbHbIi cepBrcHbIN LieHTp OO0 «[JC-CepBrcy
+7 (495) 971-75-32 https://dsservise.ru/

Hdeknapaumna cooTBeTCTBUA

Waagen-Schmitt GmbH HacToAwwmMm 3aaBnaeT, uto mukcep KA 2100-1 / KA 2100-2 cooT-
BeTcTBYeT [inpektmeam 2014/30/EU, 2014/35/EU n 2011/65/EU.

Jeknapauus yTpaTuT CBOIO C/y, €C/IN B YCTPOWCTBO ByayT BHECEHDI Kakune-nnbo nsme-
HeHuA 6e3 Hallero cornacus.

Hamburg, mapumposaTs 2021 C € [H [
Waagen-Schmitt GmbH

YTunnsaumna

YTunmnsauyma ynakoBKn

Q“ YTununsnpynte KapToH C MaKynaTypom 1 NAEHKN C BTOPUYHbIMM
’.’ MaTepuanamu.

YTunusauyma npubopa

YTunnsnpynte nsgenve B COOTBETCTBUN C MPaBunaMu, [eNCTBYOWNMU B BaLLein
CTpaHe.

YcTpoiicTBa He JOMKHDbI BbIGPacbIiBaTbCs B 06bIUHbIE GbITOBbIE
oTxoAbl

B KoHLe cpoka cny»K6bl Nprbop fONXKeH ObITb YTUAN3MPOBAH CO-
OTBETCTBYOLMM 06pa3om. Takum 06pa3om, LieHHble maTepurarnsl,
cofepallumecs B yCTponcTBe, byayT nepepaboTaHbl, a Harpy3Kka Ha
OKpY»KatoLLyto cpefly UcKoueHa. MprHecnTe ctapoe yCTPONCTBO B
MYHKT c60opa 3M1eKTPOHHbIX OTXOZO0B WM Ha CKNlag BTOPUYHOW nepepa-
60TKW. [1nA nonyyeHnsi ONONHUTENbHOW MHPOPMaLMK 06paTUTECh B
MECTHYI0 GUPMY MO YTUSIM3ALMMN OTXOAOB UN B MECTHBIV afiMUHUCTPa-
TUBHbIN OpraH.
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